»Teadmussiirde pikaajalise programmi toiduohutuse tegevusvaldkonnas” (raamleping nr
177781) | pl tegevusaruanne

Periood: 24.01.2017 (hankelepingu solmimise kuupaev) — 30. 06. 2017. a.
Elluviidud tegevused:

Infopadevad:
Teema: Toiduohutuse digusaktid

Toimumise aeg: 21.03.2017

Toimumise koht: Tallinn

Korraldaja: Eesti Toiduainetdostuse Liit

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-21-03-tallinnas-toiduohutuse-oigusaktid/

Paevakava ja lektorid (kdik Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonnast):

10.30-11.30 Akriitilamiid. Maia Radin, toidujarelevalve biiroo juhataja

11.30-12.00 Uuendtoit. Ebe Meitern, toidu Gldnduete biroo peaspetsialist

12.00-12.30 Ametlik kontroll. Martin Minjajev, toiduohutuse osakonna juhataja

12.30-13.15 LOduna

13.15-14.15 Toitumisalase teabe esitamine. Toidu paritolu voi lahtekoha esitamine. Kiilli
Johanson, toidu lildnGuete biiroo peaspetsialist

14.15-14.45 Toiduga kokkupuutuvad materjalid ja esemed. Vastavusdeklaratsioon. Kiilli
Suurvarik, toidu ildnduete biiroo peaspetsialist

14.45-15.15 Kohvipaus

15.15-16.15 Hiigieeninduete ja toiduseaduse planeeritavad muudatused. Ingrid Vesmes,
toiduhiigieeni blroo juhataja

Osavotjad: Infopdevast vottis osa 48 inimest.

Osavotjate tagasiside:

Osavotjate tagasisidet koguti tagasiside vormi kaudu, milles kiisiti osavétjate Uldist hinnangut
infopdeva sisu ja korralduse kohta, hinnangut ettekannete vastavuse kohta ootustele ning
nende sisu uudsuse ja igapaevases t00s kasutatavuse kohta. Vastuseid kusiti 5-palli skaalal,
kus 1 oli madalaim ning 5 kdrgeim hinnang. Samuti kisiti valikvastuste ning vabavastuste
vormis, milliste teemade kasitlemist soovitakse edaspidi. Tagasiside saadi 28-It osavdtjalt.
Kuna samasisuline infopaev toimus ka 22.03 Tartus, siis on kahest infopdevast tehtud
tagasiside koondkokkuvote.

Teema: Toiduohutuse digusaktid

Toimumise aeg: 22.03.2017

Toimumise koht: Tartu

Korraldaja: Eesti Toiduainetoostuse Liit

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-22-03-17-tartus-toiduohutuse-oigusaktid/



https://toiduteave.ee/infopaev-21-03-tallinnas-toiduohutuse-oigusaktid/
https://toiduteave.ee/infopaev-22-03-17-tartus-toiduohutuse-oigusaktid/

P3evakava ja lektorid (koik Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonnast):

10.30-11.30 Akritlamiid. Maia Radin, toidujarelevalve biroo juhataja

11.30-12.30 Higieeninduete ja toiduseaduse planeeritavad muudatused. Ingrid Vesmes,
toiduhiigieeni biroo juhataja

12.30-13.15 Louna

13.15-14.15 Toitumisalase teabe esitamine. Toidu paritolu voi lahtekoha esitamine. Kiilli
Johanson, toidu lildnduete bliroo peaspetsialist

14.15-14.45 Toiduga kokkupuutuvad materjalid ja esemed. Vastavusdeklaratsioon. Kdlli
Suurvarik, toidu ildnduete biiroo peaspetsialist

14.45-15.15 Kohvipaus

15.15-15.45 Uuendtoit. Ebe Meitern, toidu Gldnduete biroo peaspetsialist

15.45-16.15 Ametlik kontroll. Martin Minjajev, toiduohutuse osakonna juhataja

Osavotjad: Infopdevast vottis osa 49 inimest.

Osavotjate tagasiside:

Osavotjate tagasisidet koguti tagasiside vormi kaudu, milles kisiti osavétjate Uldist hinnangut
infopaeva sisu ja korralduse kohta, hinnangut ettekannete vastavuse kohta ootustele ning
nende sisu uudsuse ja igapadevases t00s kasutatavuse kohta. Vastuseid kusiti 5-palli skaalal,
kus 1 oli madalaim ning 5 kdrgeim hinnang. Samuti kisiti valikvastuste ning vabavastuse
vormis, milliste teemade kasitlemist soovitakse edaspidi. Tagasiside saadi 38-It osavdtjalt.

Tallinna ja Tartu infopdevade ,, Toiduohutuse digusaktid” tagasiside kokkuvote:

Valdavalt hinnati infopaevade sisu vastavaks ootustele. 5-palli skaalal 4 v&i 5 vastasid 85%
vastanutest. Infopdeva korralduse vastavust ootustele hindasid 95% vastajatest punktidega 4
vOi 5 (valdav enamus andis vastuseks 5). Saadud infot hindas valdav osa kuulajaid enda jaoks
mitte tdiesti uueks ja ka mitte taiesti teadaolevaks (valdavalt vastused 3 v 4). Kéige rohkem
hinnati uueks infot uuendtoidust ja akritlamiidist. Kummagi teema puhul Gtlesid ligi pooled
vastajad, et teema oli nende jaoks uus ning nad said palju uut infot (vastus 5). Osavétjate
hinnangul said nad kdige vahem uut infot ettekannetes toitumisalase teabe ning
higieeninbuete kohta. Samas hinnati just toitumisalase teabe kohta saadud infot
igapdevatoos koige enam kasutatavaks, jargnesid ettekanne hiigieeninduetest ja toiduga
kokkupuutuvatest materjalidest. Kdige vahem igapdevatoos kasutatavaks hinnati ettekandeid
uuendtoidust ja akrililamiidist. See on ka moistetav, sest mélemad teemad puudutavad
igapdevatoo tasandil vdiksemat sihtriihma.

Uurisime ka, milliste teemade kasitlemist osalejad edaspidi sooviksid. Valikvastustena olid
pakutud jargmised teemad:

1. Uued toiduohutuse digusaktid ja/vdi arutusel olevad eelndud.

. Toiduhigieen ja enesekontroll.

. Tegevusluba vGi majandustegevusteade? Nendega seotud protseduurid.
. Toidualase teabe esitamine (margistamine UGldiselt).

. Toitumisalase teabe esitamine (energia- ja toitainete sisaldus).

. Toidu pariolumaa esitamise reeglid.

. Allergeeniohje toiduettevottes.

. Toitumis- ja tervisealased vaited.

. Proovide votmine ja laborianalliside tellimine.
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10. Toidu mikrobioloogia.

11. Toidu sailivusaegade maaramine ja kestvuskatsed.

12. Erinevad toidu saasteained.

13. Toiduga kokkupuutuvad materjalid ja esemed.

14. Lisaainete kasutamise pohimd&tted ja piirnormid.

15. Eestis labiviidud toidu, toiduohutuse vi toitumise alaste uuringute tulemused.

Enamikke teemasid hindas tle 50% vastajatest vaga huvitavateks ja vajalikeks (vastus 5). KGige
vajalikemateks (vastuse 5 andsid Ule 40 vastaja 66-st) peeti teemasid: uued toiduohutuse
Oigusaktid ja/voi arutusel olevad eelndud; toidualase teabe esitamine; toidu sdilivusaegade
maaramine ja kestvuskatsed; toiduhligieen ja enesekontroll. Vaike huvi oli tegevusloa ja
majandustegevusteate teema osas.

Lisaks eelnimetatud teemadele toodi veel vilja jargmised teemad, mille kasitlemisest
infopdevadel ollakse huvitatud: GM toit; VTA kontrollitegevus (pShimdtted, muutused);
kahjuritorje; toidulisandid; kaupade miiiik laatadel ja turgudel; toidupettus (lildiselt Euroopas
ja olukord Eestis. Kust leida infot trendide kohta? Kuidas toidupettust kindlaks teha?
Toidupettus Eestisse imporditava tooraine ja Eestis toodetud toodete puhul); eksportturud ja
nende nduded.

Hinnang infopdevade ,, Toiduohutuse Gigusaktid” tulemuslikkusele:

Infopaevad pakkusid osavdtjatele suurt huvi ning tagasisidest nahtus, et uute toiduohutuse
Oigusaktide ja/voi arutusel olevate eelndude teemal soovitakse infopdevi ka edaspidi.
Lisakommentaaridest vdib valja lugeda, et kohati hinnati ettekandeid veidi liiga UGldisteks,
oodatakse enam digusaktide spetsiifiliste niiansside kasitlemist. Samuti margiti, et voiks olla
rohkem arutelu osavdtjate vahel ning tunti puudust Veterinaar- ja Toiduameti esindaja
kohalolust, kellelt oleks saanud digusaktide praktikas rakendamise detaile kiisida. Samas oli
ka lihtsalt positiivset tagasisidet, kus tanati esinejaid ja peeti selliseid infopaevi vdaga vajalikeks.

Teema: Toidualase teabe esitamine

Toimumise aeg: 11.04.2017

Toimumise koht: Tartu

Korraldaja: Eesti Toiduainetoostuse Liit

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-11-04-tartus-toidualase-teabe-esitamine/

Paevakava ja lektorid:

10.30-11.30 Toidualase teabe esitamise nduded erinevates digusaktides. Kiilli Johanson ja
Kalli Suurvarik, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu U(ldnduete biroo
peaspetsialistid

11.30-12.00 Toitumisalase teabe esitamine. Killi Johanson.

12.00-12.30 NutriData andmebaasi kasutamine toidu toitainelise koostise leidmisel. Kristin
Salupuu ja Ann Joeleht, Tervise Arengu Instituudi seire ja hindamise osakonna projektijuhid
12.30-13.15 Lduna

13.15-14.00 Toenduspdhised toitumis- ja tervisealased vaited. Siret Dreyersdorff,
Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu lildnduete biiroo peaspetsialist


https://toiduteave.ee/infopaev-11-04-tartus-toidualase-teabe-esitamine/

14.00-14.30 Tahelepanekuid toidualase teabe esitamisest ja pakendite margistusest. Tiiu
Rand, Veterinaar- ja Toiduameti toiduosakonna peaspetsialist

14.30-15.00 Kohvipaus

15.00-17.00 Praktiline osa ja kiisimused

Lektorite poolt ettevalmistatud teoreetilise margistusnaite anallilisimine. Osavdtjad on
oodatud ka esitama kiisimusi, avaldama arvamust ning jagama kogemusi kasitletud teemadel.

Osavotjad: Infopdevast vottis osa 27 inimest.

Osavotjate tagasiside:

Osavotjate tagasisidet koguti tagasiside vormi kaudu, milles kiisiti osavotjate Uldist hinnangut
infopdeva sisu ja korralduse kohta, hinnangut ettekannete vastavuse kohta ootustele ning
nende sisu uudsuse ja igapdevases t00s kasutatavuse kohta. Vastuseid kusiti 5-palli skaalal,
kus 1 oli madalaim ning 5 kdrgeim hinnang. Samuti kisiti valikvastuste ning vabavastuse
vormis, milliste teemade kasitlemist soovitakse edaspidi. Tagasiside saadi 14-It osavotjalt.

Infopdeva sisu hindas tdielikult vastavaks ootustele (hinnang 5) 11 vastajat 14-st. Infopdeva
korraldust ja praktilist osa hindasid kdik vastanud hinnanguga 5. Ettekannete 16ikes vdib vilja
tuua, et kdige kdrgemalt hinnata Tiiu Ranna ettekannet ,Tahelepanekuid toidualase teabe
esitamisest ja pakendite margistusest”, mis nditab osavétjate huvi praktikas esinevate
probleemide ja pakutavate lahenduste vastu. Mitmel korral r6hutati, et praktiline rihmatoo
oli huvitav.

Kasitletud info uudsust hinnati valdavalt hinnanguga 3. Kdige rohkem hinnati uueks infot
Nutridata andmebaasist, samuti Tiiu Ranna tahelepanekuid. Samas hinnati ettekannetest
saadud info igapdevat6os kasutatavust valdavalt hinnetega 4 ja 5. Kdige vahem igapaevatoos
kasutatavaks hinnati ettekannet Nutridata andmebaasist. IImselt peamiselt seetdttu, et paljud
ettevotted kasutavad toitumisalase teabe koostamisel juba enda programme.

Uurisime ka, milliste teemade kasitlemist osalejad edaspidi sooviksid. Valikvastustena olid
pakutud samad teemad, mis digusaktide infopievade tagasisides. Ule 50 % vastanutest hindas
vaga huvitavateks ja vajalikeks (vastus 5) jargmisi teemasid: uued toiduohutuse digusaktid
ja/véi arutusel olevad eelndud; toidu sailivusaegade madramine ja kestvuskatsed;
allergeeniohje toiduettevottes; lisaainete kasutamise pohimotted ja piirnormid; Eestis
labiviidud toidu, toiduohutuse voi toitumise alaste uuringute tulemused. Kéige vaiksem huvi
oli tegevusloa ja majandustegevusteate teema osas, samuti tunti vahe huvi pariolumaa
esitamise reeglite vastu.

Teema: Toidualase teabe esitamine

Toimumise aeg: 02.05.2017

Toimumise koht: Tallinn

Korraldaja: Eesti Toiduainetddstuse Liit

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-02-05-tallinnas-toidualase-teabe-esitamine/



https://toiduteave.ee/infopaev-02-05-tallinnas-toidualase-teabe-esitamine/

Paevakava ja lektorid:

10.30-11.30 Toidualase teabe esitamise nduded erinevates digusaktides. Kiilli Johanson ja
Kalli  Suurvarik, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu Uldnduete biliroo
peaspetsialistid

11.30-12.00 Toitumisalase teabe esitamine. Kiilli Johanson.

12.00-12.30 NutriData andmebaasi kasutamine toidu toitainelise koostise leidmisel. Kristin
Salupuu ja Ann Joeleht, Tervise Arengu Instituudi seire ja hindamise osakonna projektijuhid
12.30-13.15 Lduna

13.15-14.00 Toenduspdhised toitumis- ja tervisealased vaited. Siret Dreyersdorff,
Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu lildnduete biiroo peaspetsialist
14.00-14.30 Tahelepanekuid toidualase teabe esitamisest ja pakendite margistusest. Tiiu
Rand, Veterinaar- ja Toiduameti toiduosakonna peaspetsialist

14.30-15.00 Kohvipaus

15.00-17.00 Praktiline osa ja kiisimused

Lektorite poolt ettevalmistatud teoreetilise margistusnaite anallilisimine. Osavotjad on
oodatud ka esitama kilisimusi, avaldama arvamust ning jagama kogemusi kasitletud teemadel.

Osavotjad: Infopdevast vottis osa 31 inimest.

Osavotjate tagasiside:
Osavotjate tagasisidet koguti samadel pShimdtetel, mis Tartus toimunud infopdeva puhul.
Tagasiside saadi 21-It osavotjalt.

Infopdeva sisu, korralduse ning praktilise osa hindas taielikult vastavaks ootustele (hinnang 5)
valdav enamus osavdtjatest. Hinnangu 4 andis sisule 5 vastajat 21-st ning korraldusele 4 21-
st. Sarnaselt Tartu infopdevaga anti kdige kdrgem uldhinnang Tiiu Ranna ettekandele ning
madalaim lldhinnang NutriData andmebaasi kasitlenud ettekandele.

Kasitletud info uudsust hinnati valdavalt hinnanguga 2 vdi 3. Kdige rohkem hinnati uueks infot
Nutridata andmebaasist, samuti ettekannet toitumis- ja tervisealastest vaidetest. Samas
hinnati ettekannetest saadud info igapaevatdos kasutatavust valdavalt hinnetega 4 ja 5
(esines ka hinnangut 3, mida Tartu infopdeva puhul ei olnud). Kdige vahem igapaevatdos
kasutatavaks hinnati taas ettekannet Nutridata andmebaasist.

Teemad, mille kisitlemist soovitakse edaspidi. Ule 50 % vastanutest hindas viga huvitavateks
ja vajalikeks (vastus 5) jargmisi teemasid: uued toiduohutuse digusaktid ja/vdi arutusel olevad
eelndud; toiduhligieen ja enesekontroll; toidualase teabe esitamine; toitumisalase teabe
esitamine; allergeeniohje; toitumis- ja tervisealased vaited; toidu sailivusaegade maaramine
ja kestvuskatsed; lisaainete kasutamise pohimétted ja piirnormid; Eestis labiviidud toidu,
toiduohutuse voi toitumise alaste uuringute tulemused.

Hinnang infopdevade , Toidualase teabe esitamine” tulemuslikkusele:

Infopdevade vastu oli vaga suurt huvi, mistéttu osales infopdevadel ka rohkem inimesi, kui
hankedokumentides planeeritud (planeeritud suurusgrupp 10-25). Enim vaartustati
infopaevade praktilist osa, mille jaoks lektorid olid ette valmistanud llesanded, kus osalejad
pidid koostama nduetele vastava margistuse. Lektorite juhendamisel lahendati (ilesanded



edukalt, iga grupp esitles tulemusi ning toimus nende arutelu. Meie hinnangul on see
margistamisnduete detailide kasitlemiseks vaga hea formaat, kuigi nduab lektoritelt
pohjalikku ettevalmistust ning terve pdeva jooksul kohal olemist. Ka voiks edaspidi kaaluda
n.0 algajatele ja kogenud kaitlejatele eraldi infopaevade korraldamist. Viimaste puhul voiks
kasutada eelkdige praktilise Ulesande lahendamise formaati. Seda toetab ka lihe osaleja
ettepanek korraldada eraldi dppepéaev valmistoote etiketi koostamiseks.

Tagasisidest nahtus, et Tallinna infopdeval osalejad olid veidi kriitilisemad, nende hinnang
teemade uudsusele ja saadud info t60s kasutatavusele oli Gldiselt veidi madalam, kui Tartus.
Voib teha jdrelduse, et Tallinna infopdeval osalenud olid juba eelnevalt paremini
informeeritud ning edaspidi vdiks suunata rohkem infopdevi Tallinnast kaugemale. Samas vdis
Uldine hoiak Tallinna infopdeva suhtes kujuneda negatiivsemaks ka tingitult seminariruumist,
mis ei olnud k&ige mugavam ja mille tottu vdis osa infot kuulajate jaoks kaduma minna (pika
ja kitsa saali 10pus oli kuuldavus ja ndhtavus halvem, kui ees). Samas toodi just Tallinna
infopdeval edaspidigi enim soovitavate teemade hulgas valja toidu ja toitumisalase teabe
esitamine. Mis nditab antud teemal infopdevadega jatkamise vajadust.

Ill

Teema: ,Mikrobioloogia, 6iged to6votte mikrobioloogiliste analiiliside teostamise

Toimumise aeg: 25.05.2017

Toimumise koht: Tartu Teaduspark, Riia mnt 181A

Korraldaja: OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-25-05-tartus-mikrobioloogia-oiged-toovotted-
mikrobioloogiliste-analuuside-teostamisel/

Paevakava ja lektorid:

9.30-10.00  Registreerimine, hommikukohv

10.00-10.45 Mikrobioloogilised ohud toiduainetetddstuses (hiigieen, biokile, tooraine,
tootaja jne)

10.45-11.30 Mikrobioloogilised ohud toiduainetetéostuses (sh levinud patogeenid)
11.30-12.15 Juuretised ja juuretiste kasitlemineettevottes (sh hiigieen)

12.15-13.00 L&una

13.00-13.45 ISO standardid mikrobioloogilistele analiitsidele. Kuidas leida sobilikke
standardeid ja neid digesti kasutada. Anallilisitulemuste interpretatsioon.

Praktiline osa laboris

13.45-15.00 Mikrobioloogiliste analiiliside teostamine vastavalt kehtivatele standarditele
(proovide votmine, sailitamine, transportimine,teostamine jautiliseerimine).

15.00- 15.15 Kohvipaus

15.15- 16.00 Arutelu, kiisimustele vastamine

Loengute ja praktilise osa labiviijad: Epp Songisepp, PhD, Priit Elias, PhD, Liina Sadam.
Infopdeval osales 26 inimest.

Kiisimused ja nende vastused, diskussiooni teemad ning osalejate hinnangud ja
ettepanekud:


https://toiduteave.ee/infopaev-25-05-tartus-mikrobioloogia-oiged-toovotted-mikrobioloogiliste-analuuside-teostamisel/
https://toiduteave.ee/infopaev-25-05-tartus-mikrobioloogia-oiged-toovotted-mikrobioloogiliste-analuuside-teostamisel/

Kasitletud teemad: mikrobioloogilised ohud toiduainetetddstuses sh levinumad patogeenid;
juuretised ja juuretiste kasitlemine ettevotetes (sh higieen); ISO standardid
mikrobioloogilistele anallilisidele; proovide vGtmine, sdilitamine, transportimine, kasitlemine
mikrobioloogiliseks analiilsideks. Infopdev hdlmas loengut ja praktilist osa laboris.

Huvi infopdeva vastu oli vaga suur. Infopdeval osales laiapdhjaline publik: esindatud olid
erinevad toiduvaldkonnad ja erineva suurusega toidukaitlemisettevotted.

Infopdeva osalejad huvitusid toovotetest (GLP), kindlatest hiigieeniga seotud
mikroobigruppidest. Kdige elavam huvi oli juuretiste ja tootmishiligeeni vastu.

Infopdevast osavotjad taitsid tagasiside klisimustiku, kus andsid hinnangu ettekannete ja
kasitletavate teemade kohta ning saadud info kasutamist oma igapaevases t66s. Kokkuvottes
jaadi infopaevaga vaga rahule ja sooviti osaleda ka tulevikus sarnastel koolitustel. Osalejatele
meeldis eelkdige, et tegemist polnud elukauge teoreetilise loenguga. Kiideti infopdeva
sisutihedust: loengute osa elulisust ja samuti praktilisi demonstratsioone laboris.

Edasiste koolituste osas tunti huvi jargmiste teemade vastu ja sooviti:

1. Teemadepdhiseid/tootegruppide pdhiseid siivendatud koolitusi-infopaevi
(mikrobioloogilised analtitisid konkreetsele tootegrupile nt jookide: veinide-ollede, siirupite
mikrobioloogilised eriparad, spetsiifilised metoodikad ja analidsid).

2. Mikrobiogruppide pdhiseid siivendatud koolitusi-infopaevi (N.parmid).

Toiduohutuse veebileht:

,Teadmussiirde pikaajalise programmi toiduohutuse valdkonnas” elluviimiseks on loodud
veebileht domeeninimega toiduteave.ee. Veebilehe loomiseks tehtud t66de nimekiri, lehe
kirjeldus ja vastavus riigihange nr 177781 tehnilises kirjelduses toodud tingimustele on
esitatud jargmises tabelis.

Too Tehnilise kirjelduse tingimused Tapsustused/Kirjeldused

Domeeni Leht antakse parast Lepingu Domeen on registreeritud Eesti

,toiduteave.ee” | IG6ppemist Gle Maaelu- Toiduainetddstuse Liidu nimele.

registreerimine | ministeeriumile voi Tellija voi Registripidaja Zone Media OU. Leht
Maaeluministeeriumi maaratud on vdimalik lepingu I16ppedes lle
kolmandale isikule. anda.

Veebimajutuse | - Virtuaalserveri teenust ostetakse

ostmine pakkujalt Zone Media OU.

https://www.zone.ee/et/

Sisuhaldus- Veebileht luuakse kasutades | Kasutatakse Wordpress platvormi.

tarkvara sisuhaldusplatvormiks

valimine vabavaralist sisuhaldustarkvara.

Kodulehe Veebilehel esitatav teave peab | Loodud on pdhimeni jaotus:

kujunduse olema struktureeritud, lihtsalt | Programm

loomine. Menud | leitav, sihtrihma arvestades hasti | yydised

koostamine  ja | loetavalt ja arusaadavalt esitatud. | gindmused




liigendamine.
Sisu
uleslaadimine.

Viljaanded
Toiduohutus

»Programm® tutvustab PIPi ning on
jaotatud:

Tutvustus;

Osalejad (labiviijad ja Noukogu);
Tegevuskava (avaldatakse aastate
kaupa tegevuskava parast tellimuse
vormistamist v8i Noukogu poolt
kinnitamist); Aruanne (avaldatakse
aruanded).

uutest
saab

,Uudised”: Uudisvoog
postitustest. Vajadusel
avaldada ka muid uudiseid.

esitada saab eelteavet
labiviidavate infopdevade,
konverentside ja taiendus-
koolituste kohta kalendri
formaadis

avaldada saab infopdevade,
konverentside ja

taienduskoolituse
jaotusmaterjalid

»,Sundmused” jaguneb:
Infopdevad;

Tadienduskoolitused;

Konverentsid.

Esitatakse kalendri formaadis info
kdigi eesolevate slindmuste kohta,
mille kuupdev on teada. Kuna
siindmusi ei ole aasta jooksul palju
(kuni 25), on valja on toodud vaid
konkreetsete sindmuste kuud ja
kuupdevad. See vOimaldab
kasutajal naha korraga erinevatel
kuudel toimuvaid siindmusi. Teave
Iahiajal toimuvate stindmuste kohta
kuvatakse ka esilehel (3 ldhimat
sindmust). Samuti saab esilehelt
klikates otse erinevate slindmuste
lehtedele (lisaks Gilaservas olevale
menddribale). Iga sindmuse puhul
kuvatakse eraldi sisuleht koos
registreerimisvormiga.
Sindmustele registreerumine
toimub kodulehe vormi kaudu (v.a
EMU tiienduskoolitused). Loodud
on vdimalused automaatseks
osavotjate nimekirja koostamiseks
ja  automatiseeritud  edasiseks
suhtlemiseks nimekirja kantutega
(nt  meeldetuletused, tagasiside
kiisimine, lisamaterjalide
saatmine).




Stindmuse toimumise ajaks ja/voi
parast seda lisatakse samale lehele
pdf failid jaotusmaterjalidest.
Registreerimise link asendatakse
vOimalusega laadida alla materjalid.

avaldada saab programmi raames
vdljaantud teabematerjalid ja
kdasiraamatud, s.h kasiraamatute
veebis kasutamiseks vOi
allalaadimiseks moeldud osad

,Valjaanded” jaguneb:
Teabematerjalid;

Kdsiraamatud;

Videod.

Siin  on loodud vdimalused
materjalide avaldamiseks.

,Toiduohutus”: vOimaldab
avaldada vastavalt vajadusele
erinevat PIPi tegevustega otseselt
mitteseotud teavet.

Taitja on kohustatud kasutama
logo vOi embleemi vastavalt
maaeluministri  22.12.2015. a
maaruses nr 26 ,Maaelu arengu
toetuse andmisest ja kasutamisest
teavitamise, toetatud objektide
tahistamise ning Euroopa Maaelu
Arengu Pollumajandusfondi
(EAFRD)  osalusele  viitamise
tapsem kord perioodil 2014-
2020“ satestatule.

Esilehel kuvatakse programmi nimi
ja eesmark. Programmi tutvustuses
on viidatud MAK-le ning EAFRD-le
(s.h haperlink Komisjoni
veebilehele). Esilehel suurelt ja
kdigi jargnevate lehtede servas
vaiksemalt on esitatud MAK ja
EAFRD logod. Esilehel on logo all
hiperlink, millega avanevad
vastavad lehed uues aknas.

Tagasiside
vormide ja
ststeemi
loomine

Veebilehel peab olema loodud
vOimalus esitada klisimusi ja saada
teavitusi lehel avaldatava teabe
kohta.

Esilehe allosas ning kdigi jargnevate
lehtede kiiljeosas on 2 tagasiside
vormi:

teavituste tellimise vorm;
kiisimuste esitamise vorm.
Teavituse tellijatest moodustatakse
nimekiri, kes hakkab saama haldaja
poolt maadratud teavet uute
postituste kohta. Kisimused
lahevad aadressile
info@toiduteave.ee, kust neile
vastatakse individuaalselt.

Otsingumootori
lisamine

veebilehel on otsingumootor

Otsingusisteem lehel toimib

Kujunduse
kohandamine
mobiilsetele
seadmetele

Veebileht on kohandatud
kasutatavaks erinevates
mobiilsetes seadmetes.



mailto:info@toiduteave.ee

Parast veebilehe valmimist on sellel avaldatud sisuinfo enamuse kdesolevaks aastaks
planeeritud infopdevade ja tdienduskoolituse kohta. Uue info lisandumisel on avaldatud selle
kohta uudis ning saadetud teavitus neile, kes on veebilehelt teavitusi tellinud. Teavituste
saamiseks on registreerunud 51 huvilist. Uhtegi kiisimust veebilehe kaudu seni esitatud ei ole.
Hetkel on veebileht koostatud vastavalt tehnilise kirjelduse punktis 5 toodud tingimustele.
Tingimused satestavad, et veebilehele koondatakse toiduohutuse valdkonna teadmussiirde
pikaajalise programmi elluviimisega seotud teave. Pikemas perspektiivis loodame programmi
elluviijate, vastavate riigiasutuste, samuti Ndukogu liikmetega koost60s arendada veebilehte
selliselt, et see kujuneks enam toiduohutuse alast sisulist teavet andvaks keskkonnaks.

Tadienduskoolitus:
Teema: Toiduhiigieen ja -ohutus, algaste

Toimumise aeg: 05.05.2017
Toimumise koht: Tartu, Eesti Maadlikool, Kreutzwaldi 56/1, A303
Korraldaja: Eesti Maalilikool, Avatud tlikool

Eesmark: omandada baasteadmised toiduhligieeni pohimdtetest ja toidu kaitlemisega
seotud kohustustest ja vastustusest.
Maht: 6 akadeemilist tundi

P3devakava:

10.00 - 11.30 Sppetdd

11.30-12.00 paus

12.00 - 13.30 Gppetdd

13.30-13.45 paus

13.45 - 15.15 Gppetdd

Lektorid:

Katrin Laikoja Eesti Maallikooli Veterinaarmeditsiini ja loomakasvatusinstituudi
toiduhligieeni osakonna lektor, mag (tehn)

Opiviljundid:

koolitusel osalenu:

- teab toiduhiigieenialaste digusaktide ndudeid, toidukaitleja kohustusi ja vastutust;

- tunneb toiduhiigieeni ning enesekontrolli pohimotted (sh eeltingimusprogramme ja
HACCP);

- oskab arvestada mikroorganismide kasvu ja paljunemist mdjutavate teguritega;

- tunneb peamisi toiduainete kaudu levivaid haiguseid;

- tunneb flitsikalise, keemilise ja mikrobioloogilise saastumise allikaid;

- tunneb seadmete ja ruumide puhastamise ning desinfitseerimise véimalusi, kahjuritorjet;
- tunneb isikliku hiigieeni ndudeid ja nende taitmise olulisust.

Koolitusel osalejatele valjastati tunnistus.
Koolitusel osales 20 inimest. Osavotjad jaid koolitusega rahule.



Aruande koostas Tiina Saron
Eesti P6llumajandus-Kaubanduskoda
Juhatuse liige



