areng,
\'Sbe'\“ B,

.\Q K
~
2 < Euroopa Maaelu Arengu
> q%& Pollumajandusfond:
InSyare O Euroopa investeeringud

maapiirkondadesse

Aruandeperiood 01.07.2018 — 31.12.2018. a.

Uhistiitjad: Eesti Pollumajandus-Kaubanduskoda
Eesti Toiduainetdodstuse Liit
Eesti Maaliilikool
BioCC OU

Tallinn 2019



Sisukord

R YT U] = {0 PR 4
1. Kokkuvote 2018. a Il poolaastaks planeeritud ja elluviidud tegevustest ........ccccceeeeiecnnnnneeen. 5
2. Aja- ja tegevuskava tditmises esinenud muUdatused .........cccceeeeeveciiieeeee e 6
2.1 Muudatused 2018. a Il poolaastal ellu viia planeeritud tegevustes ........cccccceevriieeeennns 6
3. Korraldatud infopdevad ja nende tulemuslikkuse anallils ...........cccoovveeeeeiiiieciiiiiieeeeecceees 7
3.1 ToiduOhUtUSE BIiBUSAKLIT ...eeiiiiiieeieiiie ettt e e e s e e s sareeeeeans 7
3.1.1 Pdevakava ja lEKEOTId . ...ccci i e 7
3.1.2 OsavOtjate tagasiSide . uuui i e e e e eaaeeeeas 8
3.1.3 Kokkuvdtlik hinnang ja tulemuslikkuse anallls...........ceeeveeieiieiccciieeeee e, 10

3.2 Mikrobioloogia, diged toovotted mikrobioloogiliste analliliside teostamisel. Mahlad,
marjad, joogid, PAgAritOOtEd. .........uuiiieiiie e e e e e 11
3.2.1 Paevakava ja [EKEOTId . ...cceei i 11
3.2.2 OsavOtjate tagasiSide......uiiiiiiiee it 11
3.2.3 Kokkuvatlik hinnang ja tulemuslikkuse analliis........ccccocvveeeieiiieeieiieee e, 13

3.3 Piima ja piimatoodete ohutust ja kvaliteeti méjutavad tegurid........ccccceeevivinnrvennnnenn. 13
3.3.1 Paevakava ja [EKEOTId ....cceii i 13
3.3.2 Osavltjate tagasiSIde . .uuuiii i e e et 14
3.3.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse analQls...........ccceeveeieiieicciiieeee e, 15

3.4 ToidU reformuUlEErimMINE. .......ooiiiiee et s 16
3.4.1 Paevakava ja [EKEOTIT ....eeeiiei et e e e e e e e e eneeas 16
3.4.2 OsaVvOtjate tagasiSIdE . uuuiiiiii ittt e e e e e e e e e e e anrraaeeas 16
3.4.3 Kokkuvotlik hinnang ja tulemuslikkuse anallds.........ccovveeeeeeiieiiciiieeeeee e, 18

R R =Y =1V = o] o 1=Tc PSP 18
3.5.1 Paevakava ja [EKEOrId . ...coeee i 18
3.5.2 Osavitjate tagasiSide. .. e e e 19
3.5.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse anallls..........ccceveeeeei e, 20

3.6 Teemad, mille kasitlemist soovitakse edaspidi.........cccccriiiieieiiieicciiiieee e, 20
3.7 Millise infokanali kaudu jéudis teave infopdeva toimumise kohta osalejateni?............ 22
4. Korraldatud tdienduskoolitused ja nende tulemuslikkuse anallds .........ccocveeeeeeeeiiccnnnnneen. 22
4.1 Korraldatud KOOIITUSE ......cccueiiiiiiieiieeeee e 22
4.1.1 Osavotjate tagasiSIdE. ...ccuurrreiiie e ettt e e ee s e e e e e e e eesabraaereeeeeeeennnes 23
4.1.2 Kokkuvdtlik hinnang, tulemuslikkuse analiis ja huvipakkuvad teemad................ 25

4.2 Millise infokanali kaudu joudis info koolituste toimumise kohta osalejateni? .............. 26
6. Valjaantud teabematerjalid...........oeeeeieii i 27
6.1 Listeria monocytogenes toidUPatOZEENING ....vvevieeeeeieeiiriereeeeeeeeeeerrreeeeeeeeeernrrrreeeeeeeens 27

2



6.2 Toidu- ja higieeniproovide votmine mikrobioloogilisteks anallilisideks ning proovide

ANAIUUSTMINEG 1. e s e e s e e s e e e s sane e s 27
6.3 Euroopa toiduliidu FoodDrinkEurope trikitud kartongmaterjali suunis............ccc........ 28
V£ 11T T 1 0140 o IR/ e [=To o IR 28
8. Vdljaantud ,Hea hiigieenitava. Pagari- ja kondiitritooted” ............cccceeeeiiiiee e 29
9. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavus, haldamine ja arendamine .......cccccceeveiveeiiniieeeennns 29
9.1 Veebilehe toiduteave.ee Kilastatavus. .........cooueiiiiiiiiiiiiiiiceeeeeeeee e 29
9.2 Veebilehe toiduteave.ee haldamine............ccoooiiiiiiiiiiiiiiiie e 32
9.3 Veebilehe toiduteave.ee arendaminge ..........coocueieiiiiiiiiieiiee e 33
10. 2018. a Il poolaasta kokkuvdte ja 2019. a | poolaastaks planeeritud tegevused............... 35
10.1 KOKKUVOTE, 2018 1] .3 1eeiieceieiiieieeeeeceiiiiree e e e e eesirete e e e e e e e s antaeree e e s e eesnnsnnnneeeeesesnnnnnes 35
10.2 Planeeritud tegevused, 2019. @l P.@.ccccciiireieei e e s e e e e e 36



Teadmussiirde  pikaajalise  programmi toiduohutuse tegevusvaldkonnas (edaspidi
toiduohutuse PIP) eesmargiks on tdsta toidutoorme ja toidu tootmise ning to6tlemisega
tegelevate pdllumajandusettevétjate, teiste toiduettevotjate ning ettevotete tOotajate ja
seeldbi ka elanikkonna toidu ja toiduohutuse alast teadlikkust. Programmi veebileht on
www.toiduteave.ee.

Toiduohutuse programmi sisu hdlmab jargmisi valdkondi:

e Toidu bioloogiline ohutus (toiduhiligieen, enesekontroll, toidu mikrobioloogia, toidu
sailitamine, zoonoosid, mikroobide resistentsus);

e Toidu keemiline ohutus (erinevad saasteained, toidu ohutust mdjutavad to6tlemisviisid,
lisaained, I6hna- ja maitseained, enstiimid, toiduga kokkupuutuvad materjalid);

o Toiduteave (margistamine, toitumisalane margistamine, toitumis- ja tervisealased vaited);

e Toidugruppide erinduded (toidugrupid, millele on kehtestatud kvaliteedinduded, GM toit,
uuendtoit, rikastatud toit, eriliste toitumisvajadustega inimestele mdeldud toit (nt
imikutoit, ravitoit);

e Head tootmis- ja hiigieenitavad;

e Toiduohutust tagavad tootmis- ja to6tlemistehnoloogiad.

Hanke Uhistditjiad on Eesti Pollumajandus-Kaubanduskoda (edaspidi EPKK), Eesti
Toiduainetddstuse Liit (edaspidi Toiduliit), Eesti Maaiilikool (edaspidi EMU) ja BioCC OU
(endine Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus). Raamleping nr 177781 solmiti
15.12.2016. Hankelepingu 177781/2 lisas 1 on esitatud 2018. aasta tegevuste tellimus.

Hanke Uhistditjad on tellimuses esitatud tegevuste elluviimise omavahel jaotanud nii, et iga
taitja vastutab enda elluviidavate tegevuste planeerimise ja nduetekohase labiviimise eest.

Lepingu projektijuhiks on Kairi Ringo (kairi.ringo@toiduteave.ee). Vastavalt Uhistditjate
kokkuleppele on projektijuhi (lesanneteks: toiduohutuse PIPi tegevuste planeerimise
koordineerimine (sisu, aeg, koht); tegevuste tagasiside anallilisimine; taitjate koostoo ja
kohtumiste korraldamine; raamlepingust, selle lisadest, riigihanke tehnilistest tingimustest
ning programmi aluseks olevate Sigusaktidest kinnipidamise jargmine ning taitjate teavitamine
muudatustest; maksetaotluste koostamine, PRIA paringute vastuvGtmine ja vastuste
vahendamine; programmi tegevusaruande koostamine tditjate sisendile tuginedes;
programmi Noukogu t606 korraldamine ja protokollimine.



http://www.toiduteave.ee/
mailto:kairi.ringo@toiduteave.ee

2018. a teisel poolaastal oli esitatud tellimuse alusel planeeritud ellu viia jargmised tegevused.

Tegevus (teema vastavalt tellimusele)

Taitja. Olukord. Markused

Infopdevad

EPKK, Toiduliit, BioCC OU

Toiduainete reformuleerimine
(planeeritud grupp 26-50)

EPKK
Toimus 04.12, Tallinnas, osavotjaid 30.

Vdikekditlejatele  hea  hiligieenitava
juhendite  (piimatodotlejad, pagarid)
tutvustus. (planeeritud grupp 10-25)

EPKK

Ei toimunud. Esimene hea hiigieenitava valmis
detsembris, mistottu ei jdunud seda enam 2018
tutvustada. Arvati tellimusest valja.

Transrasvhapped ja nende vahendamise
vGimalused. (planeeritud grupp 10-25)

EPKK
Toimus 05.12, Tallinnas, osavoétjaid 21.

Toidualase teabe esitamine (planeeritud
grupp 10-25)

Toiduliit
Ei toimunud lektorite hoivatuse tottu. Arvati
tellimusest vilja.

Toiduohutuse Gigusaktid (planeeritud
grupp 26-50), 2 infopaeva

Toiduliit
Toimus 17.10 Tallinnas, osavotjaid 49.
Toimus 18.10 Tartus, osavotjaid 46.

Toiduainete mikrobioloogia (planeeritud | BioCC OU
grupp 10-25) Toimus 01.11 Tartus, osavotjaid 22.
Toiduainete funktsionaalsus | BioCC OU

(planeeritud grupp 10-25)

Ei toimunud lektorite hoivatuse tottu. Arvatud
2019 tellimusse.

Piima ja -toodete ohutust ning kvaliteeti
mdjutavad tegurid

BioCC OU
Toimus 29.11 Tartus, osavotjaid 21.

Taienduskoolitused (planeeritud grupp
30)

EMU

Toiduhlgieen ja -ohutus, keskaste

Tartu, 29.-31.08, osavotjaid 30

Toiduhligieen ja enesekontroll
eraelamus toidu valmistamisel

Tartu, 21.09, osavotjaid 23

Allergeeniohje toidukaitlemisettevotte
enesekontrolliplaanis

Tartu, 12.10, osavotjaid 27

Enesekontrollisiisteemi loomine ja
auditeerimine

Tartu, 25.-26.10, osavodtjaid 28

Toidu sailitamisnduete maaramine

Tartu, 23.11, osavotjaid 30

Teabematerjalid

EMU, Toiduliit, BioCC OU

Toiduainete mikrobioloogiliste
analtiside teostamine, A4 kuni 20 Ik

BioCC OU. Iimunud triikis 500 eks

Juhis trikitud kartongmaterjali kohta.
Tolkematerjal, A4 kuni 20 Ik

Toiduliit. llmunud trikis 500 eks

Toidu jalgitavus ja ohtlikust toidust
teavitamine, A4, kuni 20 Ik

Toiduliit. Arvati 2019 tellimusse teises formaadis

Toidu keemilised ohud, A4 kuni 20 lk

EMU. Likkus 2019 tellimusse




Allergeeniohje, A4 kuni 4 |k

EMU. Likkus 2019 tellimusse

Listeria monocytogenes
toidupatogeenina, A4, 1 Ik, tekst

EMU. llmunud triikis 500 eks.

Kasiraamatud

EPKK

Hea higieenitava juhend: pagari- ja
kondiitritooted.

Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-
ja-enesekontroll/

Hea higieenitava
kdogivili.

juhend: puu- ja

Likkus 2019 tellimusse

Hea higieenitava juhend: piim.

Liikkus 2019 tellimusse

Tera- ja kaunviljade ning Odlikultuuride
tootlemine. Uuendamine

Likkus 2019 tellimusse

Videod

EPKK

2017 tellimusest lle tulnud: katepesu;
tehnoloogiliste seadmete, toOpindade ja
ruumide pesemine ning
desinfitseerimine; delvotesti tegemine;
pinnaproovide votmine; &huproovide
vOtmine; veeproovide vOtmine;
proovide voOtmine juustust; kahjurite
torje; tehnoloogiline protsess ciabatta
saia naitel; leiva pakendamine.

10 tk. Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-
ja-enesekontroll/
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-

ohutus/

https://toiduteave.ee/valjaanded/tehnoloogiad/

2018 tellimusest: Metssigade kaitlemine
peale kuttimist — parimad praktikad

2 tk. Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-

seakatku leviku ohjeldamiseks ohutus/
3 tk likkus 2019 tellimusse.
Veebileht toiduteave.ee Toiduliit
Veebileht on jooksvalt hallatud. Veebilehe

arendus on valminud.
https://toiduteave.ee/

2. Aja- ja tegevuskava tditmises esinenud muudatused
2.1 Muudatused 2018. a Il poolaastal ellu viia planeeritud tegevustes

2018. aasta tellimust muudeti detsembris, et arvata tellimusest valja tegemata jaanud to6d.
Enamus neist liikkus 2019 tellimusse. 2018. a tellimuse muudatused kiitis NGukogu heaks oma
elektroonilise koosoleku otsusega (protokoll nr 9).

Infopaevad:

Toiduainete funktsionaalsus. Lektorite hdivatuse tottu seda infopdeva 2018 teha ei jéudnud.
Arvati juba varem 2019 tegevuskavva.

Toidualase teabe esitamine. Lektorite hdivatuse t6ttu seda infopaeva 2018 teha ei jéudnud.
Arvati 2018 tellimusest valja ning ei lisatud 2019 tellimusse, kuna 2019 on juba tellitud 3
samateemalist infopdeva.

Vaikekditlejatele hea hiigieenitava juhendite (piimatddtlejad, pagarid) tutvustus. Arvati 2018
tellimusest valja ning ei lisatud 2019 tellimusse, kuna 2019 on juba tellitud 2 samateemalist



https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/
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infopdeva. Esimene hea hligieenitava valmis detsembris, mistéttu ei joudnud seda enam 2018
tutvustada.

Taienduskoolitused toimusid vastavalt planeeritud ajakavale.

Teabematerjalidest likkusid 2019. a tellimusse: toidu keemilised ohud (A4 kuni 20 k),
allergeeniohje (A4 kuni 4 k).

Hea hiigieenitava kdsiraamatute loomiseks on valminud uldine veebipdhine platvorm, kus on
juba avaldatud ,Hea hlgieenitava juhend: pagari- ja kondiitritooted”. Kuna juhendite
struktuuri ja péhimdétete osas on sellega kokkulepe saavutatud voib eeldata, et 2019. aastaks
tellitud juhendite koostamise protsess on edaspidi kiirem. Kasiraamatutest liikkusid 2019. a
tellimusse: Hea hligieenitava juhend: puu- ja kdogivili; Hea hiligieenitava juhend: piim; Tera- ja
kaunviljade ning dlikultuuride to6tlemine. Uuendamine

Videotest valmis 12 tk. Kolm ltkkusid 2019 tellimusse.

Perioodil 01.07.2018-31.12.2018 viidi toiduohutuse PIPi raames labi 6 infopdeva (3 Tartus ja 3
Tallinnas). Osavotjate tagasisidet koguti Gihtse tagasiside vormi kaudu, milles kisiti osavétjate
dldist hinnangut infopdeva sisu ja korralduse kohta, hinnangut ettekannete vastavuse kohta
ootustele ning infopdeva sisu uudsuse ja igapaevases t00s kasutatavuse kohta. Vastuseid kisiti
5-palli skaalal, kus 1 oli madalaim ning 5 kdrgeim hinnang. Samuti kisiti valikvastuste ning
vabavastuse vormis, milliste teemade kasitlemist soovitakse edaspidi (infopdaevadel voi
avaldatud materjalidena). Uurisime ka millise infokanali kaudu said osalejad teada Uritusest,
millel osalesid.

3.1 Toiduohutuse digusaktid

Toimumise aeg: 17.10.2018

Toimumise koht: Tallinn, Tallinna Teeninduskool, Majaka 2

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 26-50

Osavotjate arv: 49

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-17-10-18-tallinnas-toiduohutuse-oigusaktid/

Toimumise aeg: 18.10.2018

Toimumise koht: Tartu, Dorpat Konverentsikeskus, Turu 2
Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 26-50

Osavotjate arv: 46

3.1.1 Paevakava ja lektorid

9.30-10.00 Kogunemine, registreerimine, hommikukohv
10.00-10.30 Toiduseaduse muutmise eelndu


https://toiduteave.ee/infopaev-17-10-18-tallinnas-toiduohutuse-oigusaktid/

Martin Minjajev, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna juhataja

10.30-10.50 Ametliku kontrolli maarusega seotud Eesti digusaktide planeeritavad muudatused
Maia Radin, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu keemilise ja bioloogilise
ohutuse biiroo juhataja

10.50-11.15 Arutelu, kiisimused-vastused

11.15-12.00 S6odast toidukaitlejale

Eda Ernes, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu keemilise ja bioloogilise
ohutuse bliroo peaspetsialist

12.00-12.45 LSuna

12.45-13.45 Toidu margistusega seotud uued nduded ja algatused

Killi Johanson, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu Uldnduete biiroo
peaspetsialist

Siret Surva, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu tldnduete biiroo ndunik
13.45-14.15 Maaruse 178/2002 (EL Toiduseaduse) muudatused seoses EL toiduahela
riskihindamise labipaistvuse ja jatkusuutlikkusega

Piret Priisalu, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna ndunik

14.15-14.30 Kohvipaus

14.30- 14.45 Transrasvhapete sisaldust toidus kasitlev regulatsioon

Siret Surva, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu lGildnduete bliroo ndunik
14.45-15.00 Muudatused toidu saasteainete valdkonnas

Maia Radin, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu keemilise ja bioloogilise
ohutuse biiroo juhataja

15.00-15.30 Toidu topeltstandard.

Kalli  Suurvarik, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu Uldnduete biiroo
peaspetsialist

15.30-16.00 Jarelevalve labiviimise pohimdtted.

Indrek Halliste, Veterinaar-ja Toiduameti peadirektor (Tallinnas)

Katrin Reili, Veterinaar-ja Toiduameti peadirektori asetaitja (Tartus)

3.1.2 Osavotjate tagasiside

Tallinnas oli 49 osavotjat, tagasisidevormi taitis 31. Tartus oli 46 osavotjat, tagasisidevormi
taitis 37.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Infopdevade korralduslikku poolt (korraldus, toimumiskoht, toitlustus) hinnati korgelt
(valdavalt hinnang 5). Sisu osas on digusaktide infopdevade puhul alati vastakaid arvamusi.
Kommentaarides margiti nii seda, et infopaev oli liigselt pikk kui ka seda, et infopaev oli vaga
sisukas ja informatiivne ning mitmekilgse esinejate valikuga. Kiideti eraldi s66da teema
kaasamise eest. Tallinna infopdeval oli 6hkkond pingeline ja see kajastub ka tagasisides. Mitmel
korral margiti kommentaarides, et ettekanded jaid liiga teoreetiliseks, oleks oodatud rohkem
nditeid. Samas oli ka kiitvaid hinnanguid. Jargnevatelt joonistelt 1 ja 2 on naha Uldine hinnang
infopdeva Ulesehitusele, sisule ja korraldusele.




Kuivord vastas infopaev Uldiselt Teie ootustele?
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Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus
valik

Joonis 1. Uldine hinnang infopéevale ,Toiduohutuse &igusaktid. Tallinn“. Vertikaalteljel
osavotjate arv.

Kuivord vastas infopaev Uldiselt Teie ootustele?
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Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus
valik

Joonis 2. Uldine hinnang infopédevale ,Toiduohutuse &igusaktid. Tartu” Vertikaalteljel
osavotjate arv.

Kisimusele , Kuivord vastasid Teie ootustele infopdeva ettekanded” oli vastuste pilt vaga kirju.
Pea kéik ettekandjad/ettekanded said hinnanguid 2st kuni 5ni, peamiselt anti siiski hinnanguid
4-5. llmselt soltub hinnang palju sellest, millised on konkreetsele vastajale rohkem
huvipakkuvad teemad. Huvitav on siinkohal vélja tuua Tartu ja Tallinna osavéGtjate hinnangu
erinevus. Alltoodud joonistel on ndha hinnangute erinevus, jattes markimata, milliste
ettekannete kohta konkreetselt arvamust on avaldatud (kuid need on samad
ettekanded/ettekandjad). Tartu kuulajad on olnud positiivsemad. Mdnede teiste ettekannete
puhul oli arvamuste erinevus palju suurem, s.t Tartu hinnang oli palju positiivsem kui Tallinna



oma. Kas see oli tingitud Tallinna kuulajate suuremast teadlikkusest ja ndudlikkusest voi
Tallinna infopdeva pingelisemast dhustikust, ei oska delda.

Kuivérd vastasid Teie ootustele infopéeva ettekanded?
1 E: I N4 Il

FER NI

Joonis 3. Ettekannete ootustele vastavus ,Toiduohutuse digusaktid. Tartu”. Vertikaalteljel
osavotjate arv.

Kuivord vastasid Teie ootustele infopédeva ettekanded?

i 3 s B
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Joonis 4. Ettekannete ootustele vastavus ,Toiduohutuse Oigusaktid. Tallinn“. Vertikaalteljel
osavotjate arv.

Eeldusel, et Oigusaktide infopdeval kasitletaksegi ainult uusi ja pigem ldisi teemasid,
tagasisides eraldi hinnangut teemade uudsusele ja t60s kasutatavusele ei kisitud.

3.1.3 Kokkuvatlik hinnang ja tulemuslikkuse analiilis

Kokkuvottes voib infopaevi ,Toiduohutuse Gigusaktid“ lugeda kordaldinuks. Kuna tegemist
oli teoreetilist laadi infopdevaga, kus anti palju teavet uute nduete kohta, siis on arusaadav
kriitika selle suhtes, et vahe tuuakse praktilisi naiteid. Jatkuvalt on oluline viia sektorini
teavet uute digusaktide kohta, hoolimata sellest, et Gigusaktide sisu ei pruugi kuulajatele
meeldida. Samas on ka huvi Gigusaktide infopdevadel osalemise vastu suur, reaalne
osavotjate arv on eeldatava maksimumi ldhedane (registreerub alati kuni 10 inimest
rohkem, kui kohale tuleb).
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3.2 Mikrobioloogia, diged toovotted mikrobioloogiliste analiiiiside teostamisel.
Mahlad, marjad, joogid, pagaritooted.

2018. a on telliti 2 mikrobioloogia infopdeva. Varasemale tagasisidele tuginedes otsustati
nendel infopdevadel kasitleda erinevaid toidugruppe. 16.05 kasitleti piima- ja piimatooteid
ning lihatooteid. 1.11 olid kavas mahlad, marjad, joogid ja pagaritooted.

Toimumise aeg: 01.11.2018

Toimumise koht: Tartu Teaduspark, Riia mnt 181A

Korraldaja: BioCC OU

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotnute arv: 22

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-01-11-2018-tartus-mikrobioloogia-oiged-toovotted-
analuuside-teostamisel/

3.2.1 Paevakava ja lektorid

9.30-10.00 Registreerimine, hommikukohv

10.00-12.00 Epp Songisepp. Marjad. Mahlad, joogid, Proovivotukava. Analidtilised
standardmeetodid, seadusandlus. Mikrobioloogilised kriteeriumid ja nende kohaldamise
etapid. Toiduohutuskriteeriumid/protsessi hiigieenikriteeriumid.

Paralleelselt toimus praktiline osa laboris (pagaritooted): Mikrobioloogiliste analliliside
teostamine vastavalt kehtivatele standarditele (proovide votmine, sdilitamine, transportimine,
teostamine ja utiliseerimine, olulised patogeenid).

12.00-12.15 Paus

12.15-13.30 Epp Songisepp. Pagaritooted. Proovivdtukava. Analitilised standardmeetodid,
seadusandlus.  Mikrobioloogilised  kriteeriumid ja nende kohaldamise etapid.
Toiduohutuskriteeriumid/protsessi hiigieenikriteeriumid.

Paralleelselt toimus praktiline osa laboris (marjad, mahlad, joogid): Mikrobioloogiliste
anallilside teostamine vastavalt kehtivatele standarditele (proovide vdtmine, sdilitamine,
transportimine, teostamine ja utiliseerimine, olulised patogeenid, juuretised).

13.30-14.30 Lduna

14.30-15.15 Jatkub: Pagaritooted

Paralleelselt toimub praktiline osa laboris: Mahlad, marjad, joogid.

15.15-16.00 Arutelu, kiisimustele vastamine

3.2.2 Osavotjate tagasiside
Infopdevast vottis osa 22 osavotjat, kellest tagasisidevormi taitis 21.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Uldine hinnang oli positiivne. Jooniselt 5 on niha iildine hinnang infop3eva iilesehitusele,
sisule ja korraldusele. Tagasiside kommetaarides kiideti nii teoreetilist kui praktilist osa.
Margiti, et oli huvitav ja informatiivne ning koigile kiisimustele sai vastused.
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Kuivord vastas infopdev Teie ootustele?

ENERE!

Infop&eva llesehitus, sisu, Infopaeva korraldus, selle Toimumiskoht Toitlustus Jactusmaterjal
esinejate valik ladusus

Joonis 5. Uldine hinnang infopéevale ,Mikrobioloogia, diged té6vétted mikrobioloogiliste
analiiiiside teostamisel. Mahlad, marjad, joogid ja pagaritooted”. Vertikaalteljel osavétjate
arv.

Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele

Kuna tegemist oli Gisna tehnilise infopdevaga, siis ilmselt osavotjate hinnang uudsusele ja t60s
kasutatavusele sdltus palju konkreetse inimese ettevalmistusest ja tédiilesannetest. Uldine pilt
on sarnane kevadel toimunud piima- ja lihatoodete mikrobioloogia infopdevaga, kuid
positiivsem.

Kuivord saite infopaeva kaigus uusi teadmisi.

10,0
' N2 3
75

5,0

25

0,0

Loengust Praktilisest osast laboris

Joonis 6. Hinnang infopdeva ,Mikrobioloogia, diged t66votted mikrobioloogiliste analiiiiside
teostamisel. Mahlad, marjad, joogid ja pagaritooted” kiigus saadud teabe uudsusele.
Vertikaalteljel osavotjate arv.
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Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

T 2 3 Em4 ENS

Loengust Praktilisest osast laboris

Joonis 7. Hinnang infopdeva , Mikrobioloogia, diged t66votted mikrobioloogiliste analiiliside
teostamisel. Mahlad, marjad, joogid ja pagaritooted” kdigus saadud teabe kasutatavusele
igapdevatdés. Vertikaalteljel osavétjate arv.

3.2.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse analtis
Infopdeva  ,Mikrobioloogia,  diged  toovotted mikrobioloogiliste  analiiside
teostamisel” puhul oli tegemist valdavalt laboritootajatele suunatud praktilise infopdevaga,
mille vastu oli osalejate huvi suur ja tagasiside positiivne. Mikrobioloogia infopdeva on
korraldatud nii 2017 kui 2018. Osavétjate huvi sailitamiseks tuleks jargnevate infopdevade
puhul mdelda, mida uut saab neile selle teema raames pakkuda.

3.3 Piima ja piimatoodete ohutust ja kvaliteeti mojutavad tegurid

Toimumise aeg: 29.11.2018

Toimumise koht: Tartu Teaduspark, Riia mnt 181A

Korraldaja: BioCC OU

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotnute arv: 21

Link:  https://toiduteave.ee/infopaev-29-11-2018-tartus-piima-ja-piimatoodete-ohutust-ja-
kvaliteeti-mojutavad-tegurid/

3.3.1 Pdevakava ja lektorid

9.30-10.00 Registreerimine, hommikukohv

10.00-10.45 Toorpiima kvaliteet — piima laapumisomadused. Merike Henno, PhD

10.45-11.00 Kohvipaus

11.00-11.45 Toorpiima kvaliteet — piimarasva rasvhapped. Merike Henno, PhD

11.45-13.00 Keemilised terviseohud piimas ja piimatoodetes. Tonu Plissa, PhD

13.00- 13.45 Lduna

13.45-14.30 Psiihrotroofsed bakterid, nende mdju piima ja piimatoodete kvaliteedile ning
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ohutusele. Priit Elias, PhD
14.30 -14.45 Kohvipaus

14.45-15.30 Klostriidid, nende mdju piima ja piimatoodete kvaliteedile ning ohutusele. Priit
Elias, PhD

15.30- 16.00 Arutelu, kiisimustele vastamine
3.3.2 Osavotjate tagasiside

Infopdevast vottis osa 21 osavétjat, kellest tagasisidevormi taitis 20.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Uldine hinnang oli positiivne. Jooniselt 8 on naha ildine hinnang infopéeva ilesehitusele,
sisule ja korraldusele. Tagasiside kommetaarides kiideti pdhjalikke ettekandeid, kuid mainiti
ka, et oleks soovitud rohkem praktilisi nditeid teadusjutule lisaks. Ettekannete |8ikes hinnati
vordselt kdrgelt Tonu Plssa ja Priit Eliase ettekandeid.

Kuivord vastas infopaev (ldiselt Teie ootustele?

1 .2 3 EN4 ENHS
15
10
5
0 .
Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus
valik

Joonis 8. Uldine hinnang infopdevale ,,Piima ja piimatoodete ohutust ja kvaliteeti méjutavad
tegurid”. Vertikaalteljel osavéotjate arv.

Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele
Osavdtjad olid oma dldises hinnangus kill positiivsed, kuid Gle poole hindas teemade uudsust

hinnanguga 4 (11/20). Samas igapdevatods kasutatavust hindas ligi pool osavdtjatest
hinnanguga 5 (9/20).
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Kuivord saite infopaeva kaigus uusi teadmisi?

1 .2 3 N4 EES

Uued teadmised

Joonis 9. Hinnang infopdeva ,Piima ja piimatoodete ohutust ja kvaliteeti mdjutavad
tegurid” kdigus saadud teabe uudsusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t66s?

10,0
1 Bl 3 W4 S5
75

5,0

25

0,0
Info kasutatavus toos

Joonis 10. Hinnang infopdeva ,Piima ja piimatoodete ohutust ja kvaliteeti méjutavad
tegurid” kdigus saadud teabe kasutatavusele igapdevatéés. Vertikaalteljel osavétjate arv.

3.3.3 Kokkuvotlik hinnang ja tulemuslikkuse analiiis
Piima ja piimatoodete ohutuse infopdev toimus nii 2017 kui ka 2018. Nende infopdevade
sisu oli erinev ja osavodtjaid oli piisavalt. Sellest hoolimata leiab korraldaja, et 2019. a ei ole
vajadust samateemalise infopdeva jarele. Nii spetsiifilise teema sihtriihm on siiski piiratud ja
infovajadus praegu kaetud.
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3.4 Toidu reformuleerimine

Toimumise aeg: 04.12.2018

Toimumise koht: Tallinn, Maaeluministeerium, Lai 39/41

Korraldaja: EPKK

Planeeritud suurusgrupp: 26-50

Osavotnute arv: 30

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-04-12-2018-tallinnas-toidu-reformuleerimine/

3.4.1 Paevakava ja lektorid

11.30 Registreerimine ja hommikukohv

12.00 Avasdna. Tiina Saron, Eesti P6llumajandus-Kaubanduskoda

12.05 Toidu koostise parendamise taust ning kuidas liikuda edasi Eestis? Sille Pihlak,
Sotsiaalministeerium

12.40 Toidu koostise kohta andmete kogumine selle parendamise eesmargil. Haidi Kanamae,
Tervise Arengu Instituut

13.15 Kohvipaus

13.45 Reformuleerimine suund tervislikuma Euroopa poole. Reformuleerimise olukord ning
vOimalus toiduainetetddstuse probleemide lahendamiseks. Eva-Maria Gokel, Saksamaa Baieri
Liidumaa Riiklik Toitumis-, P6llumajandus- ja Metsandusministeerium

15.30-15.45 Kiisimused, vastused, arutelu

3.4.2 Osavotjate tagasiside
Infopdevast vottis osa 30 osavdtjat, kellest tagasisidevormi taitis 21.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Tegemist oli esimese valisesinejaga infopdevaga. Infopdeva peaesineja oli Eva-Maria Gokel,
suurte kogemustega toitumisspetsialist Saksamaa Baieri Liidumaa Riiklikust Toitumis-,
P6llumajandus- ja Metsandusministeeriumist. Tema ettekanne tolgiti eesti keelde. Kuigi
uldiselt anti Ulesehituse, sisu ja esinejate valiku eest kdige enam hinnangut 4, siis
kommentaarides kiideti Pr Gokeli ettekanne. Samuti sai ta koige parema arvamuse
ettekannete 10ikes. Kommentaarides margiti ka, et kaks jarjestikku toimunud poolepéaevast
infopdeva oleksid vdinud olla Ghel paeval ja teemakasitlus oleks véinud olla pShjalikum.
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Kuivord vastas infopaev Uldiselt Teie ootustele?

15-1 EE: 3 B4 NS

Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus
valik

Joonis 11. Uldine hinnang infopéevale ,Toidu reformuleerimine” Vertikaalteljel osavdtjate arv.

Hinnang teemade uudsusele ja to6s kasutatavusele

Nii saadud teadmiste uudsust, kui t60s kasutatavust hindasid pooled osalejad hinnanguga 3.

Kuivord saite infopdeva kadigus uusi teadmisi?

N BNz W EE4 EES

Uued teadmised

Joonis 12. Hinnang infopdeva ,Toidu reformuleerimine” kéigus saadud teabe uudsusele.
Vertikaalteljel osavotjate arv.



Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

T 2 3 EN4 EES

Info kasutatavus t6os

Joonis 13. Hinnang infopdeva ,Toidu reformuleerimine” kéiigus saadud teabe kasutatavusele
igapdevatdos. Vertikaalteljel osavétjate arv.

3.4.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse analiis

Infopdev oli pigem teemasse sissejuhatava iseloomuga. Enamiku vastajate jaoks ei olnud
saadud teadmised uued, samuti hinnati keskpadraseks saadud teadmiste igapaevatdos
kasutamise voimalusi. Kui samal teemal infopdeva veel teha, peaks see olema pigem
praktilise iseloomuga ja andma konkreetseid (tehnoloogilisi) teadmisi toidu koostise
tervislikumaks muutmise vdimalustest.

3.5 Transrasvhapped

Toimumise aeg: 05.12.2018

Toimumise koht: Tallinn, Maaeluministeerium, Lai 39/41

Korraldaja: EPKK

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotnute arv: 21

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-05-12-18-tallinnas-transrasvhapped-2/

3.5.1 Pdevakava ja lektorid

9.00 Registreerimine ja hommikukohv

9.30 Avasodna. Tiina Saron, Eesti P6llumajandus-Kaubanduskoda

9.35 Ulevaade kehtivatest Sigusaktidest. Siret Surva, Maaeluministeerium

9.50 Piimatoodete transrasvhapete sisalduse alasest uurimistdost Eesti Maalilikoolis, Merike
Henno, Eesti Maalilikool

10.45 Kohvipaus

11.15 Mis on transrasvad ning nende mdjust meie organismile. Eva-Maria Gokel, Saksamaa
Baieri Liidumaa Riiklik Toitumis-, P6llumajandus- ja Metsandusministeerium
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3.5.2 Osavotjate tagasiside
Infopdevast vottis osa 21 osavotjat, kellest tagasisidet andsid 7.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele
Hinnangud korraldusele ja sisulisele lilesehitusele jagunesid pooleks hinde 4 ja 5 vahel.

Kuivord vastas infopaev Uldiselt Teie ootustele?

N1 Bl 3 EN4 ENS
4
0 w
Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus
valik

Joonis 14. Uldine hinnang infopdevale ,Transrasvhapped” Vertikaalteljel osavétjate arv.

Hinnang teemade uudsusele ja t60s kasutatavusele

Uute teadmiste saamist hinnati hinnangutega 4 ja 5, kuid t60s kasutatavuse osas anti madalam
hinnang (enamus 3).

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?

N .2 3 BN+ HEES

Uued teadmised

Joonis 15. Hinnang infopdeva ,Transrasvhapped” kdigus saadud teabe uudsusele.
Vertikaalteljel osavotjate arv.
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Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

T 2 3 EN4 EES

Info kasutatavus t6os

Joonis 16. Hinnang infopdeva ,Transrasvhapped” kdigus saadud teabe kasutatavusele
igapdevatdos. Vertikaalteljel osavétjate arv.

3.5.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse analiis
Infopdev oli pigem teemasse sissejuhatava iseloomuga. lImselt oli infopdev osavdtjatele kill
sisult huvipakkuv, kuid saadud teave kas ei olnud piisavalt praktikas kasutatav (nt
tehnoloogilised véimalused) voi ei olnud teema otseselt kohatulnute tddililesannetega
seotud. Kui samal teemal infopaeva veel teha, peaks see olema pigem praktilise iseloomuga
ja andma konkreetseid (tehnoloogilisi) teadmisi transrasvhapete sisalduse vahendamise
vOimalustest.

3.6 Teemad, mille kasitlemist soovitakse edaspidi

Uurisime infopdevade tagasisides, milliste teemade kasitlemist osalejad edaspidi sooviksid (kas
infopdevadel voi teabematerjalides). Valikvastustena olid pakutud jargmised teemad:
. Uued toiduohutuse digusaktid ja/voi arutusel olevad eelndud.

. Toiduhigieen ja enesekontroll.

. Toidualase teabe esitamine (margistamine tldiselt).

. Toitumisalase teabe esitamine (energia- ja toitainete sisaldus).

. Toidu pariolumaa esitamise reeglid.

. Allergeeniohje toiduettevottes.

. Toitumis- ja tervisealased vaited.

. Proovide votmine ja laborianaltisid.

. Toidu mikrobioloogia.

10. Toidu sailivusaegade maaramine ja kestvuskatsed.

11. Erinevad toidu saasteained.

12. Toiduga kokkupuutuvad materjalid ja esemed.

13. Lisaainete kasutamise p&himotted ja piirnormid.

14. Eestis labiviidud toidu, toiduohutuse vai toitumise alaste uuringute tulemused.

O o0 NOULES WN
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Vastused olid erinevad sdltuvalt sellest, millisel infopaeval osalejaga oli tegemist. Jargnevalt
toome valja teemad, mida ligi pool ja Ule selle vastanutest markis hinnanguga 5 (vdga huvitav
ja vajalik teema).

Oigusaktide infopdevad: digusaktid, toiduhiigieen ja enesekontroll, margistamine, viited,
toidu mikrobioloogia, sailivusaegade maaramine ja kestvuskatsed, toiduga kokkupuutuvad
materjalid, toitu kasitlevad uuringud.

Mikrobioloogia infopdev: digusaktid, toiduhiligieen ja enesekontroll, proovide vétmine ja
laborianaliitsid, toidu mikrobioloogia, saasteained, toiduga kokkupuutuvad materjalid,
lisaained, uuringud.

Piima infopdev: proovide vOtmine ja laborianaliilisid, sailivusaegade maaramine ja
kestvuskatsed.

Reformuleerimise infopaev: digusaktid, vaited, allergeeniohje, lisaained, uuringud.

Transrasvhapete infopdev: digusaktid, toiduhligieen ja enesekontroll, proovide vdtmine ja
laborianaliitsid, toidu mikrobioloogia, saasteained, toiduga kokkupuutuvad materjalid,
lisaained, uuringud.

Vabavastusena esitatud uued motted vajalike teemade kohta: Konkreetsed naited tarbija
eksitamise kohta/Mis on toidu vdltsimine?/Kuidas see seondub topeltstandarditega?
Pakendid, jaatmemajandus. Kalatoostused — toiduohutus. Toiduvarvid, nende kasutamise
piirnormid/Vitamiinide kasutamine jookides, jogurtites/Magusainete kasutamine toidus./
Vitamiinid, toiduvarvid, I6hna- ja maitseained. Milliseid margistusalaseid apse on kaubanduses
naha... (VTA poolt)/huvitab VTA tegevus. Uute tehnoloogiate, to6tlemisviiside jmt tutvustus.
Tervislik  ja  taisvaartuslik  toitumine/Toitumine ja  trendid/Toitumisharjumuste
uurimine/Vanurite toitumine.

Kokkuvottes voib 6elda, et etteantud valikvastuste hulgast tunti kdige rohkem huvi samade
teemade vastu, mis tulid valja ka | p.a tagasisides:

uued toiduohutuse digusaktid ja/vdi arutusel olevad eelnéud;

toiduhigieen ja enesekontroll;

margistamine Uldiselt, vaited;

sailivusaegade maaramine, kestvuskatsed;

mikrobioloogia, proovide vétmine ja analliiisimine;

allergeeniohje, lisaained, erinevate uuringute tulemused.

Lisaks margiti varasemast rohkem:
saasteained;
toiduga kokkupuutuvad materjalid.

2019. a tegevuskavas on juba planeeritud enamuse tagasisides valjatoodud teemade
kasitlemine infopdevadel, koolitustel voi teabematerjalides. Vastustena esitatud teemadest,
mille kasitlemist edaspidi PIPi raames voiks kaaluda, tooksime valja: pakendid,
jaatmemajandus; uute tehnoloogiate, to6tlemisviiside jmt tutvustus; toidu rikastamine
(vitamiinid); I6hna- ja maitseained.
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3.7 Millise infokanali kaudu joudis teave infopdeva toimumise kohta osalejateni?

Anallisides infokanaleid, mille kaudu osavétjad said konkreetsest infopdevast teada, on
valdavalt infoallikaks jatkuvalt veebileht toiduteave.ee (enamasti vastanutest 50 % v&i rohkem
said info sealt). Infokanalina jargneb Toiduliit. Mitte Uhtegi korda ei ole infoallikana nimetatud
pikk.ee portaali.

Toiduohutuse PIPi raames on tdienduskoolituste korraldajaks EMU. Il poolaastal viidi l3bi 5
koolitust, milles osales 0ppetdds Uihtekokku 138 osalejat (111 erinevat isikut) 79-st erinevast
ettevdttest. Opirlihmade keskmiseks tdituvuseks oli 92%. 2018 aastal viidi seega kokku l4bi 11
koolitust, milles osales kokku 299 osalejat (205 erinevat isikut) 138-st erinevast ettevottest.
Toimunud koolituste infot leiab aadressilt https://toiduteave.ee/toimunud-koolitused/

Voib vaita endiselt, et keskmiselt 25% kdigist koolitustele registreerunud soovijatest ei joua
erinevatel pohjustel auditoorse Oppetddni. Registreerunud, kuid Gppima mittejdudnutest
(n=41 (34 erinevat isikut)) 19 huvilist (46%) loobus Gppimisest vahemalt 3 pdeva enne
koolituse algust, 3 osalejat (7%) jaid ootamatult haigeks, 7 osalejaks arvatut (17%) tuli lugeda
mitteilmunuteks, 2 dppija (5%) osas tegime ettevotte soovil osaleja vahetuse ning 4 huvilist
(10%) ei kuulunud sihtrithma. Ulejddnud 15% moodustasid huvilised, kelle kuuluvust
sihtriihma polnud véimalik tuvastada (6 osalejat). Anallilis nditab, et kui eesmargiks seada
koolitusressursi maksimaalne kasutamine (1 toimumine = 30 osalejat), vGiks Ghe toimumise
tarbeks olla varuks keskmiselt 7 lisaosalejat.

4.1 Korraldatud koolitused

Taienduskoolitus Tom?umlse Paevakava Lektor Osavotjate
aeg ja koht arv
Toiduhligieen ja - 29.-31.08.2018 | 9.00-10.30 Oppetod Katrin 30
ohutus, keskaste Tartu 10.30-10.45 paus Laikoja,
(Kreutzwaldi 10.45-12.15 dppetdd | Mati
56/1) 12.15-12.45 paus Roasto
12.45-14.15 Gppetdo
14.15-14.30 paus
14.30-16.00 Gppetdd
Toiduhlgieen ja 21.09.2018 10.00 - 11.30 dppetdd | Katrin 23
enesekontroll Tartu 11.30- 12.00 paus Laikoja
eraelamus toidu (Kreutzwaldi 12.00 - 13.30 0ppetdd
valmistamisel 56/1) 13.30 - 13.45 paus
13.45 - 15.15 Sppetoo
Allergeeniohje 12.10.2018 10.00 - 11.30 Oppetdd | Katrin 27
toidukaitlemis- Tartu 11.30-12.00 paus Laikoja
ettevotte (Kreutzwaldi 12.00 - 13.30 Oppetoo
enesekontrolliplaanis | 56/1) 13.30 - 13.45 paus
13.45 - 15.15 Oppetdo
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4. | Enesekontrollisiistee | 25.-26.10.2018 | 10.00 - 11.30 dppetdd | Katrin 28
mi loomine ja Tartu 11.30- 12.00 paus Laikoja
auditeerimine (Kreutzwaldi 12.00 - 13.30 6ppetod

56/1) 13.30 - 13.45 paus
13.45 - 15.15 Oppetdo

5. | Toidu 23.11.2018 10.00 - 11.30 Gppetdd | Mati 30
sailitamisnduete Tartu 11.30-12.00 paus Roasto
madramine (Kreutzwaldi 12.00 - 13.30 0ppetdd

56/1) 13.30 - 13.45 paus
13.45 - 15.15 Oppetdo

4.1.1 Osavotjate tagasiside

Koolituspaevade |16pus voeti kdigilt osalejatelt kirjalik tagasiside, kus paluti anda vabas vormis
Uldine hinnang koolitusele (sh korraldusele), maaratleda 5-astmelisel skaalal saadud uute
teadmiste hulk ning Opitu rakendatavus igapdevat006s. Soovi korral said vastajad tuua naiteid.
Samuti tundsime huvi, millistest koolitusteemadest tuntakse toidukaitlejate sektoris puudust
ning kuidas jouab sihtrihmani koolitusinfo.

Anallsis kasutatavaid tagasisidelehti saime tagasi 118 (n=138), mis teeb 86% kdigist osalenud
Oppijatest.

Uldine hinnang sisule, lektoritele ja korraldusele

Osalejate (ldise hinnangu kohaselt oli endiselt llekaalukalt tegemist vaga heade, heade,
huvitavate, sisukate, informatiivsete, praktiliste ja kasulike koolitustega. Oppijad hindasid
korgelt Oppejoudude sOnaselgust, asjatundlikkust ja auditooriumi kaasamise oskust (sh
huumorimeelt), aga ka oskust radkida keerulistest teemadest lihtsalt, oma sGnadega, tuues
reaalseid elulisi nditeid.

Koolituse korraldust hinnati samuti vaga heaks, meeldivaks, sdbralikuks ja arusaadavaks. Hea
asukoht, ruumi oli klassis piisavalt, toitlustus sobilik.

Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele

Korraldatud koolitustel osales vaga erineva kditlemiskogemusega kursuslasi (suurettevotetest
kodukookideni). Toiduohutuse valdkonnaga varasemalt kokkupuutunud osalejad t&id vélja
aratundmisrodmu ununenud teadmiste meeldetuletamisest kui ka tunnistasid, et kinnistasid
pigem olemasolevaid teadmisi. Valdkonnaga alustajad tdid valja info uudsust ja kasulikkust.

Kui analtitsida vabavastusena lisatud naiteid saadud uute teadmiste kohta, siis vdib valja tuua
kolm pohivaldkonda: HACCP temaatika, teadmised allergeenidest ning erinevate proovide dige
vOtmine ja anallilisimine. Lisavadrtusena mainiti dara nii 6ppejoudude poolt toodud naited kui
ka koolitusel osalenute ndited oma ettevotetest.

Kui vaadelda uute teadmiste saamist (sain olulisel maaral 65%; pigem sain 32%) jargneval

diagrammil, siis on naha, et vaatamata kirjalikes kommentaarides mainitud teabe kordamisele
on 97% koolitustel osalenutest leidnud enda jaoks labitud temaatikas ka midagi uut.
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I 2- pigem ei saanud; 1

"~ | 1-ei saanud tldse; 0

3-ei oska delda; 2 r

4- pigem sain; 38

5-sain olulisel
maaral; 77

Joonis 17. Koolitustel osalenute hinnangud uute teadmiste omandamisele (n=138).

Koolitustel omandatud teadmisi hinnati 95% ulatuses igapdevatdds rakendatavateks (61%
»saan olulisel maaral”; 34% ,pigem saan“) ning esitatud ndidete kohaselt kasutatakse neid

peamiselt asutusesisese jarelevalve (enesekontrolliplaanide) téhustamiseks ning tootmisolude
sh riskide hindamisel.

2-pigemei saa; 0

3-ei oska delda; 6 r

/|1-eisaa tldse; 0

4- pigem saan; 40

5-saan olulisel
maaral; 72

Joonis 18. Koolitustel osalenute hinnangud saadud teadmiste rakendatavusele igapéevatdds
(n=138).
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4.1.2 Kokkuvotlik hinnang, tulemuslikkuse analiils ja huvipakkuvad teemad

Toidukéitlejate vajadus EMU poolt pakutavate tdienduskoolituste jirele on endiselt olemas.

Endiselt tuntakse vajadust hiigieeni- (mikrobioloogia-) teemaliste koolituste jarele-
vdljatoodud teemad: tooOtajate hlgieenilised toovotted, tootmispindade hiigieeni
hindamine (jarelevalve, proovid, kiirtestid mikrobioloogiliste analliliside teostamine),
sanitatsioon (reovee ja jadtmete kaitlemine, kemikaalid kui oht, toidu kiiritamine).
Jatkuvalt on paevakajalised enesekontrollisiisteemi teemad sh dokumentatsiooni
koostamine ja vormistamine; HACCP sisteemi loomine ja juurutamine; BRC kvaliteedi
tagamise silisteem; siseauditite labiviimine.

Koik toidu pakendamise ja margistamisega seonduv on samuti endiselt huvipakkuv. Toiduga
kokkupuutuvad pakkematerjalid (toidukile, klaas, plastik, fooliumkarbid, to6stuspakend),
nende ohutus, nGuded ja md&ju. Toidugaasid (gaas, vaakum). Mida tohib pakendile (s.h
toostuspakendile) margistusena peale kanda? Uued tehnoloogiad st milliste
meetmetega/tehnoloogiatega saab toidu pakendamisel toidu sailivusaega pikendada?

Huvi pakub ka_tootmise ja tootearendusega (sh sensoorika) seonduv nt kéogiviljadest/
puuviljadest tootmise eriparad, konserveerimine, mooside, kastmete, jookide, pagari-, mee-
ja kitsepiimatoodete ning imiku piimasegude valmistamine. Kisitud on lihatodstustele
orienteeritud pikemat koolitusprogrammi, kus kasitletakse teemasid tehnoloogilistest
etappidest higieenini.

Olulise valdkonnana tuleb tagasisidest valja allergeenide ja toidutalumatuse teema.

Huvi pakub kdik see, mis on seotud lisaainete kasutamisega (emulgaatorid, vitamiinid,
suhkruasendajad, toiduvarvid jmt).

Uute teemadena tuntakse paris suurt huvi uuendtoitude (seadusandlus, rakendusjuhised,
Eesti praktikad, kaitlemine Eestis ja EU-s, tootearendus) ja mahetoodete temaatika
(enesekontrolliplaan, toorme ja toodete import kolmandatest riikidest, mahe tootmine-
ladustamine-turustamine, toiduhligieen ja haigustekitajate tOkestamine mahetootmises,
mahetoidu kditlemine eraelamus) vastu. Jarjest enam tuntakse huvi ka toidupettuse (toidu
terrorism) temaatika vastu ning ka teemade vastu, mis kasitlevad erinevate turgude
noudeid, sisseveo korraldust nii kolmandatest kui ka lahiriikidest ning toidu paritolu
temaatikat. PGneva teemana pakuti valja tarbijakaebuste lahendamise temaatika (tootja
seisukohalt).

Arendusettepanekuna esitati mote koondada internetist kokku toiduohutuse temaatilised
usaldusvaarsed infoallikad (nt foorumid jms netikoolitused lile kogu maailma, mida voiks
enesetaiendamiseks uurida).
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4.2 Millise infokanali kaudu joudis info koolituste toimumise kohta osalejateni?

Koolitusinfo osalejateni jdudmist hinnati etteantud valikvastustega skaalal, kus jaeti ka
vBimalus vabavastuseks. Skaala koostamisel Idhtus EMU oma varasemast kogemusest.

lehekiilg toiduteave.ee; |
13;10%

muu;
5;4%

MES sindmuste kalender;
0; 0%

e- posti teel tulnud reklaam;
36;28%

maallikooli avatud
tlikooli kodulehekiilg;
28;22%

tédandja edastas koolitusinfo;
41;31%

sober/tuttav/kolleeg
edastas info ja soovitas;
7;5%

Joonis 19. Infokanalid, mille kaudu jéudis info koolituse toimumise kohta osalejateni (n=138).
Uks osaleja véis mdrkida ka mitu valikut.

Tagasiside anallilis nditab, et kdige efektiivsemaks meetodiks (59%) vdimalike osalejateni
jéudmisel on endiselt otsepostitus, kas koolitustel juba osalenud dppijate meilidele (28%) voi
sihtrihmas maaratletud ettevGtete Uldmeiliaadressidele (31%). Paris hasti toimib ka
suusdnaline ,sdber/tuttav/kolleeg” soovitas (5%) info levitamine. Kui vaadelda koolitustel
osalenud ettevotete esindajate osalemist erinevates koolitusriihmades, siis endiselt on
margata trendi, kus keegi ettevotte juhtkonnast labib koolituse (voi koolitustsikli) ning
jargmistel toimumistel on juba esindatud selle ettevdtte jirgmise taseme tddtaja(d). EMU
avatud dlikooli kodulehekilge jalgitakse (22%) ning uute koolitusrihmade avanemist
oodatakse. Vorreldes 2018. a | poolaastaga on veebilehte toiduteave.ee margitud info leidmise
kohana mainimine t6usnud kahelt korralt 13-le (1%-It 10%-le). MES siindmuste kalendrit
(pikk.ee), mida | p.a.-l margiti 4 korda ei margitud Il p.a.-| kordagi. ,Muude” info leidmise
kohtadena toodi valja Toiduliit (1) ja VTA ametnik voi tootmise alaliit (4).
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6. Valjaantud teabematerjalid

Toiduohutuse PIPi raames ilmus 2018. a Il poolaastal kolm trikitud teabematerjali.

6.1 Listeria monocytogenes toidupatogeenina

@&~ =

Listeria monocytogenes TOIDUPATOGEENINA

L monocyagenes on sustemd tiduga nuetnl takand huskies kes i alivetads ekt
Listerioos on eriti obtlik gu vaikelapsed, rasedad,

et dning mmeepuadaikkusega inmesed

L monocytogenes on oluline seetd

Tiraaz 500 eksemplari 2 n.\,...,mpa,“ﬁm:t;’;m;«;m<mm S,

3) talub vama nii vaakumisse kui
gaasikeskonda pakendatud toodetes,

Formaat vastavalt tellimusele A4, 1 Ik tekst e o e T
Koostamise ja viljaandmise korraldas EMU s
Avaldatud:
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhu
gieen-ja-enesekontroll/

capst ;
lu, siider, vein, kanged alkohoolsed joogid: subkur, mesi, kakao, fokolaaditooted ja muud sellized
Kondiifritooted: elusad kabepoolmelised molluskid: sdgisool.

endd kumendis es.\umd unnn:lll!g mis

EMU toiduhiigieeni ja rahvatervise professori Mati Roasto koostatud teabematerjal, mis
koondab olulisema teabe L. monocytogenes'e kohta. L. monocytogenes on saastunud toiduga
inimestele lilekanduv haigustekitaja, mis vdib pdhjustada raskekujulist haigust — listerioosi.

L. monocytogenes on oluline seetdttu, et ta on laialdaselt levinud, on vdimeline toidus
paljunema ka madalatel temperatuuridel, talub kdrgeid soola kontsentratsioone ja on
vBimeline kasvama nii vaakumisse kui gaasikeskkonda pakendatud toitudes.

6.2 Toidu- ja hugieeniproovide votmine mikrobioloogilisteks analiiiisideks ning
proovide analiilisimine

Tiraaz 500 eksemplari
Formaat vastavalt tellimusele A4,

kuni 20 Ik

Koostamise ja valjaandmise korraldas

BioCC OU

Avaldatud: TOIDU- JA HUGIEENI-

https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhu PROOVIDE VOTMINE
. . mikrobioloogilisteks analuusideks

g|een'|a'enesek0 ntro”/ ning proovide analiiiisimine

BioCC OU
Tartu 2018
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Toidu- ja hiigieeniproovide vétmise juhendi on koostanud BioCC OU teadlased Epp Songisepp
ja Liina Sadam. Juhend on mdeldud toidukaitlejale ettevotte enesekontrollislisteemi
vdljatodtamise ja proovivdtukava Ulesehitamise abivahendina. Juhendis kasitletakse
pohjalikult proovide vétmise, laborisse saatmise ning analiilisimise erinevaid aspekte alates
proovivotukava koostamisest kuni laboripoolsete anallilisitulemuste vormistamiseni.

6.3 Euroopa toiduliidu FoodDrinkEurope triikitud kartongmaterjali suunis

r -

FOODDRINK

Tiraaz 500 eksemplari UROPE

Formaat vastavalt tellimusele A4 kuni 20

~ Euroopa toiduliidu FoodDrinkEurope
Ik, tOIge triikitud kartongpakendite suunis

Tolkimise ja valjaandmise korraldas
Toiduliit

Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/keemilin

e-ohutus/

Versioon 2, aprill 2017

Euroopa toiduliidu FoodDrinkEurope poolt valjatootatud suunis kirjeldab head tava toidu
pakendamiseks mdeldud triikitud kartong-pakendite nduetele vastavuse tagamisel. Suunis
pllab kergendada suhtlust kartongpakendi lisavaartusahela osapoolte vahel, et tagada
pakendatud toidu ohutus. FoodDrinkEurope usub, et toidupakendi nduetelevastavus on kogu
tarneahela Uhine vastutus. Suunist saab abivahendina kasutada nii uute toote-pakendi-
kombinatsioonide ohutuse ja nduetekohasuse tagamisel kui ka olemasoleva tootevaliku
hindamisel.

Kdik teabematerjalid on avaldatud valjatrikki véimaldavas pdf formaadis toiduteave.ee lehel
https://toiduteave.ee/valjaanded/ ja sellekohane teavitus on saadetud lehel
registreerunutele. Materjalid jaotatakse Uhistditjatele ja teistele osapooltele vastavalt
jaotuskavale ning sihtriihmale PIPi raames korraldatud Urituste raames. Samuti antakse
materjale Veterinaar- ja Toiduametile kaitlejatele jaotamiseks.

2018. a I6puks valmis kokku 12 videot. Nendest kaks, seakatkuga seotud bioohutuse ndudeid
kasitlevat, avaldati augusti alguses. Ulejadanud valmisid aasta I&pus. Videote avaldamiseks on
loodud youtube kanal ,,Toiduteave”. Kdik videod on kattesaadavad ka veebilehe toiduteave.ee
kaudu, kus need on vastavalt kasitletavale teemale esitatud lehe ,vdljaanded” erinevatel

28


https://toiduteave.ee/valjaanded/keemiline-ohutus/
https://toiduteave.ee/valjaanded/keemiline-ohutus/
https://toiduteave.ee/valjaanded/

alalehtedel. Enamus videoid on integreeritud ka valminud hea hiigieenitava juhendisse.

Metssigade kaitlemine peale kittimist — parimad praktikad seakatku leviku ohjeldamiseks,
eesti ja vene keeles https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-ohutus/

Kate pesemine toiduettevottes https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-
enesekontroll/

Tehnoloogiliste seadmete, toopindade ja ruumide pesemine ning desinfitseerimine
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-ohutus/

Kahjurite torje https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-ohutus/

Delvotesti tegemine https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/
Pinnaproovide vétmine https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/
Ohuproovide vdtmine https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/
Veeproovide votmine https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/
Proovide votmine juustust https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/
Tehnoloogiline protsess ciabatta saia naitel https://toiduteave.ee/valjaanded/tehnoloogiad/
Leiva pakendamine https://toiduteave.ee/valjaanded/tehnoloogiad/

8. Valjaantud , Hea hiigieenitava. Pagari- ja kondiitritooted”

|
Valmis  esimene  veebipdhine  hea Hea hiigieenitavajuhend
hiigieenitava. Heade tavade platvorm on viikeettevotiale -

loodud selliselt, et sinna saab lisada ka
2019 valmivad tavad teistel teemadel.

EPKK poolt loodud veebipdhine jul
hiigieenitava nduete jargimisel. Ju
noudeid et

EPKK poolt loodud pagari- ja kondiitritooteid kasitlev juhend lihtsustab hligieeninGuetest
arusaamist. Sisaldab nii nduete selgitusi kui enesekontrolliplaani loomise teooriat. Abiks ja
enesekontrolliplaani dokumentatsiooni loomise lihtsustamiseks on juhendiga kaasas taidetav
digitaalne dokument, mida on véimalik kohandada ettevétte vajadustele.

Avaldatud http://epkk.ee/heatavajuhend/
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/

9. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavus, haldamine ja arendamine

9.1 Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavus

Toiduohutuse pikaajalise programmi raames on loodud veebileht toiduteave.ee, kus
edastatakse infot programmi tegevuste kohta.
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Perioodil 01.07.2018-31.12.2018 toimus 4811 sessiooni 2596 kilastaja poolt ning 14406
erineva lehe vaatamist (2018 | p.a 4657 sessiooni 2153 kilastaja poolt, 12 279 erineva lehe
vaatamist). Seega oli kulastatavus Il poolaastal pisut aktiivsem. Keskmine lehel oldud aeg
(sessiooni pikkus) oli ligi 2 minutit. Kilastajatest 54% vaatasid ainult seda lehte, kus nad
maandusid ja laksid siis ara (bounce rate). Keskmiselt vaadati 3 lehte. Selgelt on ndha seos
teavituste saatmise ja veebilehe kilastatavuse vahel. Naiteks, kdige suurema kilastatavuse
arvuga paevad oli 26. juuli (118 kiilastajat) ja 13. september (175 kiilastajat). 26.07 saatsime
teavituse Listeria teabematerjali kohta ning 12.09 teavituse digusaktide infopdeva kohta.

Audience Overview

All Users Jul 1,2018 - Dec 31,2018
100.00% Users
Overview
® Users
200
100}
9 16 23 August 2018 13 20 September 2018 17 October 2018 15 22 November 2018 12 19 December 2018 17 24 31

M New Visitor M Returning Visitor

Users New Users Sessions

2,596 2,240 4,811
Lkttt | o bakouhnimnadalon | doboncakemnasibns.
Number of Sessions per User = Pageviews Pages / Session

1.85 14,406 2.99

S SN, 1 A.RMILWA MA«»\MM
Avg. Session Duration Bounce Rate

00:02:14 53.75%

Mok Aal M | MR

Joonis 20. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavuse (ilevaade, periood 01.07-31.12.2018.
Vertikaalteljel kiilastajate arv.

Vorreldes tervet eelmist aastat aastaga 2017 on lehe kasutamine oluliselt aktiivsem, mida on
ndha jargmiselt jooniselt. Arvestada tuleb, et lehte hakati laiemalt tutvustama 2017. aprillis
(valmis martsi IGpus).
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Audience Overview

Jan1,2018 - Dec 31, 2018
O félogfeurfew Compare to: Jan 1,2017 - Dec 31,2017

Overview

Jan1,2018 - Dec 31,2018: @ Users
Jan 11,2017 - Dec 31,2017: @ Users
200

uhu‘mum}&»uh . J..L Audl

on A L = av i
March 2018 May 2018 July 2018 September 2018 November 2018

Joonis 21. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavuse vordlus, periood 2017 vs 2018. Vertikaalteljel
kiilastajate arv.

2018. a Il poolaastal oli otse veebilehele tulijad (need kes kirjutasid domeeni toiduteave.ee)
kdikidest sessioonidest 1545 (direct). Neid kes tulid ,,soovitaja“ ehk lingi kaudu mdnelt teiselt
lehelt oli 666 (referral). Populaarsuselt 3 esimest lehte, kust tuldi olid vet.agri.ee (meilidest),
facebook ja Eesti Jahimeeste Selts (ejs.ee; avaldas seakatku ohjemeetmete video). Otsingu
kaudu tuldi 413 korda (organic search). Protsentuaalne jaotus on toodud jargmisel joonisel 22.

Top Channels

M Direct

M Referral

M Organic Search
Social

[0 (Other)

Joonis 22. Kuidas jouavad veebilehele toiduteave.ee kiilastajad lehele?

Vorreldes 2018. a | poolaastaga on lehele otse tulijate hulk 2 % vdrra vahenenud, 1% vérra on
tousnud ,soovitaja“ kaudu tulnute ja vahenenud otsingu kaudu tulnute arv. Pisut on tdusnud
sotsiaalmeedia kaudu lehel jdudnute arv. Kuna programmil endal sotsiaalmeediakanalit ei ole,

siis ilmselt on joutud lehel labi selle, et naiteks Veterinaar- ja Toiduamet on oma Facebooki
lehel infot jaganud.

Lehel on registreerunud 298 kasutajat teavituste saamiseks.

31



9.2 Veebilehe toiduteave.ee haldamine

Toiduohutuse PIPi elluviimiseks on Toiduliit hallanud veebilehte toiduteave.ee. Selleks 2018. a
Il poolaastal tehtud to6de nimekiri koos asjakohaste tdpsustustega on esitatud jargnevast

tabelis.

Too

Tapsustus

Domeeni ,toiduteave.ee” kasutamine ja
veebimajutuse ostmine.

Tasumine domeeni ja veebimajutus eest.

Wordpress uuenduste tegemine
veebilehel.

Uuendusi tehakse jooksvalt. Probleeme lehe
toimimises 2018. aastal ei tekkinud.

Veebilehelt esitatud kiisimustele
vastamine.

Veebilehe kontaktivormi kaudu on kogu aasta
jooksul esitatud 6 kiisimust, mis puudutasid
korraldatavaid infopaevi, koolitusi voi
konverentsi ning 1 kiisimus kilmutatud liha ja
lihavalmististe margistamise nduete kohta.
Klsimuse kontaktivormile on paigaldatud
Google reCAPTCHA — toode, mis aitab kaitsta
lehte spammerite / robotite / bottide eest.

Toimuvate siindmuste kohta info
sisestamine ja registreerumise
korraldamine.

2018. aastal toimus 6 infopdeva ja 5
taienduskoolitust. Tdienduskoolitustele
registreerumine toimub EMU avatud Ulikooli
veebilehe kaudu. Samuti haldab
taienduskoolitustele registreerunute nimekirju
EMU.

Esilehel rubriigi ,Ldhiajal toimuvad
sindmused” ajakohasena hoidmine.

Veebilehe kaudu registreerunute
andmete jalgimine ja vajadusel
tapsustamine; nimekirjade allalaadimine
ja puhastamine ning edastamine
korraldajale. Osavétjate arvu taitumisel
registreerimise |0petamine. Osalemisest
loobujate kustutamine.

Infopdevadele registreerimine toimub veebilehe
kaudu. Aeg-ajalt on inimesed teinud
registreerimisel vigu (nt vigane meiliaadress,
vale ettevotte registrinumber). Nt vigase
meiliaadressi tuvastamiseks on vaja jalgida
veateateid, mis tulevad info@toiduteave.ee
meilile. Registreerunutega voetakse Uhendust,
selgitatakse vélja diged andmed; vajadusel
registreeritakse uuesti, et veebilehe andmebaasi
jaaksid diged andmed.

Infopaevale registreerunutele labi
veebilehe meeldetuletuse ja vajadusel
muu info saatmine.

Infopdevale registreerunutele saadetakse labi
veebilehe alati meeldetuletus enne Urituse
toimumist, samuti saadetakse parast Uritust
teade, kui ettekannete failid on veebilehel
avaldatud.

Toimunud stinduste kandmine vastavalt
,2018 toimunud infopdevad” voi ,,2018
toimunud taienduskoolitused” rubriiki.
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Toimunud infopdevade/konverentsi
jaotusmaterjalide Uleslaadimine.

Materjalid laetakse vastava siindmuse postituse
juurde. Uleslaadimise jarel saadetakse
osalenutele sellekohane teavitus.

Uudiste loomine ja avaldamine.

Il p.a avaldati 5 uudist, mis kasitlesid lehel
avaldatud olulisemat uut teavet.

Teavituste saatmine registreerunutele.

Teavituste saamiseks on registreerunuid 298.
Il p.a saadetud 8 teavitust olulisema uue teabe
kohta.

Teavituste saamiseks registreerunute
nimekirja ajakohasena hoidmine.

Regulaarselt lisatakse nimekirja inimesed, kes
on selleks infopaeva tagasiside vormil soovi
avaldanud. Kustutakse e-posti aadressid, mis
enam ei toota.

Veebilehe tekstide muutmine.

Muudatused tulenevalt Noukogu koosseisu
muutumisest.

Teabematerjalide ja kdsiraamatute
Uleslaadimine.

Avaldatud https://toiduteave.ee/valjaanded/
samuti valdkondade kaupa rubriigis
https://toiduteave.ee/toiduochutus/

2018. | p.a aruande lisamine.

https://toiduteave.ee/aruanne/

E-posti info@toiduteave.ee infovahetuse
haldamine.

Peamiselt reageerimine teadetele osavotjate
loobumise voi muutumise kohta. Samuti tulevad
meilile kiisimused toimuvate siindmuste voi
avaldatud materjalide kohta. Ka tulevad sellele
meilile teated, kui teavituste saamiseks
registreeritud meiliaadress ei t66ta enam. Selle
jarel tuleb korrigeerida teavituste saajate
nimekirja ja kustuda mittetéotavad aadressid.

2019. a tegevuskava sisestamine.

Lehe , Tegevuskava“ esimesse vaatesse jaab
jooksva aasta tegevuskava. Eelnevatele
aastatele on lingid lehe |1Gpus.
https://toiduteave.ee/tegevuskava/

Uldinfo sisestamine 2019. a infopievade
ja koolituste kohta.

9.3 Veebilehe toiduteave.ee arendamine

2018. aastaks oli planeeritud lehe arendamine selliselt, et see muutuks rohkem toiduohutuse
alast sisulist infot andvaks leheks. Veebilehe arendustodde nimekiri koos asjakohaste
tapsustustega on esitatud jargnevast tabelis.

T66

Tapsustus

Muudetud lehe struktuuri ja men(i
liigendust nii, et leht on enam

toiduohutuse valdkondade p&hine,
mitte Uiksnes PIPi tegevuste pdhine.

Pohimeniid jaguneb jargnevalt:
Programm

Uudised

Siindmused

Viljaanded

Toiduohutus
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Varia

,Programm® tutvustab PIPi ning on jaotatud:
Tutvustus;

Osalejad (labiviijad ja Noukogu);
Tegevuskava (avaldatakse aastate kaupa
tegevuskavad);

Aruanne (avaldatakse aruanded poolaastate
kaupa).

,Uudised”: Uudisvoog uutest postitustest.
Vajadusel saab dubleerida ka teiste asutuste
uudiseid (pressiteateid). Uudistena avaldatud
postitused kuvatakse automaatselt esilehel
loetelus ,Viimased postitused”.

,Sindmused” jaguneb:

Infopdevad (jooksva aasta infopaevad);
Taienduskoolitused (jooksva aasta koolitused);
Konverentsid (kdik konverentsid);

Toimunud infopdevad aastate kaupa;
Toimunud koolitused aastate kaupa.

,Valjaanded” ja ,Toiduohutus” on liigendatud
Uhesuguse loogika alusel:

Bioloogiline ohutus

Keemiline ohutus

Margistamine

Toiduhigieen ja enesekontroll

Tehnoloogiad

Toidugrupid (ainult rubriigis ,, Toiduohutus”).
,Valjaannete” osas avaldame PIPi raames vilja
antud teabematerjalide, kdsiraamatute ja
videote failid.

,Toiduohutuse” osasse koondame eelkdige
toidukaitlejatele vajalikke teabe- ja
juhendmaterjale alateemade kaupa.

,Varia“ jaguneb:

Kasulikke linke (jagatud teemade kaupa ja
jooksvalt tdienev nimekiri);

Maablogi (RSS voona esitatakse maablogis
toiduga seotud marksdnadega tahistatud
postitused).

EFSA info (RSS voona esitatakse EFSA lehel
avaldatud uudised).

Muudetud on esilehe kujundust ja
struktuuri.

Esilehe (lalt saab valida otsetee PIPi siindmuste
vOi PIPi raames koostatud védljaannete juurde.
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Seejdrel esitatakse paralleelselt viimased
postitused ja ldhiajal toimuvad stindmused.

Igale pohilisele teemalehele, mis kuuluvad
menlus pealkirja ,Toiduohutus” alla, saab nii
esilehel kaudu kui ka lehe (ilaservas oleva
menidlriba kaudu.

Esilehe allosas ning kdigi jargnevate lehtede
klljeosas on 2 kontaktivormi (teavituste
tellimine, kiisimuste esitamine) ning
otsinguvdimalus. Mdlemat kontaktivormi on
muudetud lihtsamaks.

Veebilehele teistel lehtedel tehtud
viidete suunamine.

Varem oli materjalid esitatud lehtedel
aadressiga https://toiduteave.ee/teabematerjal

https://toiduteave.ee/kasiraamatud

Uues struktuuris teabematerjalidele ja
kdsiraamatutele eraldi lehti ei ole ning lingid on
suunatud lehele
https://toiduteave.ee/valjaanded/, kust on
leitavad kdik avaldatud materjalid.

,Toiduohutuse” rubriigi sisustamine

Lehele on valdkondade kaupa koondatud
esmane info, mida taiendatakse jooksvalt.
Rubriikides on sissejuhatav tekst, millele
jargnevad toidukaitlejatele vajalikud teabe- ja
juhendmaterjalid. Uksikute rubriikide sisu on
veel valmimise jargus ja veebilehel vastavalt
margitud.

10.1 Kokkuvote, 2018 Il p.a

Perioodil 01.07.-31.12.2018 viidi ellu jargmised tegevused:

e Toimus 6 infopaeva
e Toimus 5 taienduskoolitust

e |Imus 3 teabematerjali triikisena

e Avaldati 12 videot

e Avaldati veebipdhine Hea hiligieenitava. Pagari- ja kondiitritooted
e Hallati ja arendati veebilehte toiduteave.ee
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10.2 Planeeritud tegevused, 2019. al p.a

Perioodiks 01.01-30.06.2019 planeeritakse jargmised tegevused (selgitused jargnevas
tabelis):

e 6 infopaeva

e 7 koolitust

e 6 teabematerjali

e 3 kasiraamatut

e 1video

e Veebilehe haldamine

Tapsem lilevaade 2019. a | p.a planeeritud tegevustest.

Tegevus (teema vastavalt tellimusele) Taitja. Olukord. Markused

Infopievad Toiduliit, BioCC OU

Kemikaaliohutus (planeeritud grupp 10-25) | Toiduliit. 14.02, Tallinnas

Toidualase teabe esitamine (planeeritud | Toiduliit. 26.03 Tartus, 28.03 Tallinnas
grupp 10-25), 2 infopdeva
Toiduohutuse Gigusaktid (planeeritud grupp | Toiduliit. 16.05 Tallinnas, 23.05 Tartus
26-50), 2 infopdeva
Toiduainete mikrobioloogia (planeeritud | BioCC OU. 17.05, Tartus
grupp 10-25)

Kuupdevad voivad muutuda.
Taienduskoolitused (planeeritud grupp 30) | EMU

Toiduhlgieen ja enesekontroll eraelamus
toidu valmistamisel

Toidu sdilitamisnduete maaramine 15.02
Listeria monocytogenes toidupatogeenina 01.03
Allergeeniohje toidukditlemisettevotte

01.02

. . 22.03
enesekontrolliplaanis
Tootmishigieen ja sanitatsiooni korraldus 29.03
Toiduhligieen ja -ohutus, keskaste 10.-12.04
Enesekontrollisiisteemi loomine ja 10.05

auditeerimine
Teabematerjalid, videod EPKK, Toiduliit, EMU, BioCC OU
Kemikaaliohutus. Toidu kaitlemisega seotud

aspektid, A4 kuni 4 Ik Toiduliit.
Toitumis- ja tervisealaste vdidete esitamine, Toiduliit
A4 kuni 4 Ik ’
Campylobacter spp, A4, 1 |k, tekst EMU
Staphylococcus aureus, A4, 1 Ik, tekst EMU
Allergeeniohje, A4 kuni 4 Ik EMU

Pirm- ja hallitusseened toidus, A4 kuni 4 Ik | BioCC OU
Video , Proovide votmiseks ette-
valmistumine mikrobioloogilisteks EPKK
uuringuteks”
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Kasiraamatud EPKK

Esimese versiooni arvamuse avaldamiseks

Hea higieenitava juhend: puu- ja koogivili. . . . . .
esitamine planeeritud jaanuaris.

Esimese versiooni arvamuse avaldamiseks

Hea higieenitava juhend: piim . . . .
esitamine planeeritud mais.

Tera- ja kaunviljade ning Olikultuuride | Esimese versiooni arvamuse avaldamiseks
tootlemine. Uuendamine esitamine planeeritud jaanuaris.

Veebileht toiduteave.ee Toiduliit

Veebilehe haldamine.

Aruande koostas

Kairi Ringo

Raamlepingu 177781 projektijuht
kairi.ringo@toiduteave.ee

506 3428
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