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Teadmussiirde  pikaajalise  programmi toiduohutuse tegevusvaldkonnas (edaspidi
toiduohutuse PIP) eesmargiks on tdsta toidutoorme ja toidu tootmise ning to6tlemisega
tegelevate podllumajandusettevétjate, teiste toiduettevotjate ning ettevotete tOotajate ja
seeldbi ka elanikkonna toidu ja toiduohutuse alast teadlikkust. Programmi veebileht on
www.toiduteave.ee. Raamleping nr 177781 programmi elluviimiseks solmiti 15.12.2016.
Hankelepingu 177781/3 lisas 1 on esitatud 2019. aasta tegevuste tellimus.

Toiduohutuse PIPi tegevustega hdlmatavates valdkondades, hanke taitjates ega taitmise
tookorralduses vorreldes eelmise aruandega muudatusi ei ole.

Toiduohutuse programmi sisu hdlmab jargmisi valdkondi:

e Toidu bioloogiline ohutus (toiduhiigieen, enesekontroll, toidu mikrobioloogia, toidu
sailitamine, zoonoosid, mikroobide resistentsus);

e Toidu keemiline ohutus (erinevad saasteained, toidu ohutust mdjutavad to6tlemisviisid,
lisaained, |I6hna- ja maitseained, enstitimid, toiduga kokkupuutuvad materjalid);

o Toiduteave (margistamine, toitumisalane margistamine, toitumis- ja tervisealased vaited);

e Toidugruppide erinduded (toidugrupid, millele on kehtestatud kvaliteedinduded, GM toit,
uuendtoit, rikastatud toit, eriliste toitumisvajadustega inimestele mdeldud toit (nt
imikutoit, ravitoit);

¢ Head tootmis- ja hiigieenitavad;

¢ Toiduohutust tagavad tootmis- ja to6tlemistehnoloogiad.

Hanke Uhistditjiad on Eesti Pollumajandus-Kaubanduskoda (edaspidi EPKK), Eesti
Toiduainetddstuse Liit (edaspidi Toiduliit), Eesti Maaiilikool (edaspidi EMU) ja BioCC OU
(endine Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus). Hanke Uhistditjad on tellimuses
esitatud tegevuste elluviimise omavahel jaotanud nii, et iga taitja vastutab enda elluviidavate
tegevuste planeerimise ja nduetekohase ldbiviimise eest.

Lepingu projektijuht on Kairi Ringo (kairi.ringo@toiduteave.ee). Vastavalt Uhistditjate
kokkuleppele on projektijuhi Glesanneteks: toiduohutuse PIPi tegevuste planeerimise
koordineerimine (sisu, aeg, koht); tegevuste tagasiside anallilisimine; taitjate koostoo ja
kohtumiste korraldamine; raamlepingust, selle lisadest, riigihanke tehnilistest tingimustest
ning programmi aluseks olevate digusaktidest kinnipidamise jargmine ning taitjate teavitamine
muudatustest; maksetaotluste koostamine, PRIA paringute vastuvbtmine ja vastuste
vahendamine; programmi tegevusaruande koostamine tditjate sisendile tuginedes;
programmi Noukogu t606 korraldamine ja protokollimine.



http://www.toiduteave.ee/
mailto:kairi.ringo@toiduteave.ee

2019. a esimesel poolaastal oli esitatud
tegevused.

tellimuse alusel planeeritud ellu viia jargmised

Tegevus (teema vastavalt tellimusele)

Taitja. Olukord. Markused

Infopdevad

Toiduliit, BioCC OU

Kemikaaliohutus (planeeritud grupp 10-
25)

Toiduliit.

Toimus 14.02 Tallinnas, osavotjaid 30.

Infopdeva tapne nimetus ,Ohtlike kemikaalide
kaitlemine“

Toidualase teabe esitamine (planeeritud
grupp 10-25), 2 infopdeva

Toiduliit.
Toimus 26.03 Tartus, osavotjaid 33
28.03 Tallinnas, osavotjaid 32

Toiduohutuse digusaktid (planeeritud Toiduliit.
grupp 26-50), 2 infopaeva Toimuvad sugisel.
Toiduohutuse Toiduliit.
juhtimis/kvaliteedististeemid Toimus 25.04 Tallinnas, osavotjaid 50.
Infopdeva  tdpne  nimetus ,Standarditel

pohinevad toiduohutuse juhtimisstisteemid“
Ei olnud algselt planeeritud | poolaastaks.

Toiduainete mikrobioloogia (planeeritud
grupp 10-25)

BioCC OU.

Toimus 17.05 Tartus, osavotjaid 26
Infopdeva tapne nimetus , Termofiilsed ja
termotolerantsed mikroobid toiduainete-
toostuses”

Taienduskoolitused (planeeritud grupp
30)

EMU

Toiduhligieen ja enesekontroll
eraelamus toidu valmistamisel

01.02 Tartus, osavotjaid 27

Toidu sailitamisnduete maaramine

15.02 Tartus, osavotjaid 28

Listeria monocytogenes
toidupatogeenina

01.03 Tartus, osavdtjaid 30

Allergeeniohje toidukaditlemisettevotte
enesekontrolliplaanis

22.03 Tartus, osavotjaid 29

Tootmishiigieen ja sanitatsiooni
korraldus

29.03 Tartus, osavotjaid 25

Toiduhligieen ja -ohutus, keskaste

10.-12.04 Tartus, osavétjaid 32

Enesekontrollisiisteemi loomine ja
auditeerimine

10.05 Tartus, osavotjaid 29

Teabematerijalid, videod*

EPKK, Toiduliit, EMU, BioCC OU

Kemikaaliohutus. Toidu kaitlemisega

seotud aspektid, A4 kuni 4 Ik

Toiduliit. llmunud trikisena 1000 eks

1

Teabematerjalide ja kdsiraamatute osas

kokkulepitud  protseduur: Esmalt kooskdlastatakse

Maaeluministeeriumiga materjali kavand, seejarel esitatakse materjal arvamuse avaldamiseks ning IGpuks

kooskdlastamiseks.



Toitumis- ja tervisealaste vdidete
esitamine, A4 kuni 4 |k

Toiduliit. Kavand kooskdlastatud. Materjali
kooskdlastamiseks esitamine planeeritud 30.09

Campylobacter spp, A4, 1 |k, tekst

EMU. llmunud trikisena 1000 eks

Staphylococcus aureus, A4, 1 Ik, tekst

EMU. limunud trikisena 1000 eks

Allergeeniohje, A4 kuni 4 |k

EMU. Kooskdlastatud.

Parm- ja hallitusseened toidus, A4 kuni 4
Ik

BioCC OU. Arvamuse esitamise etapis. Materjal
on esitatud 2 korda ja saadud arvamus.

Video , Proovide votmiseks ette-
valmistumine mikrobioloogilisteks
uuringuteks”

EPKK. Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-
ja-enesekontroll/

Kasiraamatud

EPKK

Hea higieenitava
koogivili.

juhend: puu- ja

Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-
ja-enesekontroll/

Hea higieenitava juhend: piim

Valjatootamisel.

Tera- ja kaunviljade ning olikultuuride
tootlemine. Uuendamine

Avaldatud.
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-
ja-enesekontroll/

Veebileht toiduteave.ee

Toiduliit

Veebileht jooksvalt hallatud.

2.1 Muudatused 2019. a | poolaastal ellu viia planeeritud tegevustes

2019. aasta tellimust muudeti 2018. a detsembris, et arvata tellimusse 2018. a tegemata
jaanud t66d. 2019. a tellimuse muudatused kiitis NOukogu heaks oma elektroonilise koosoleku
otsusega (protokoll nr 9).

Algselt planeerisid tditjad esimesel poolaastal |dabi viia 6 infopdeva. Neist kaks uusi
toiduohutuse digusakte kasitlevat infopdeva toimuvad siiski 2019. a siigisel. Kuna eelnevad
Oigusaktide infopdevad toimusid alles 2018. a oktoobris, leidsid nii lektorid kui korraldajad, et
2019 kevadeks ei olnud kogunenud piisavalt uusi teemasid. Lisaks esialgsele plaanile viidi labi
infopdev ,Standarditel pdhinevad toiduohutuse juhtimisstisteemid®,

Taienduskoolitused toimusid vastavalt planeeritud ajakavale.

Planeeritud kuuest teabematerjalist on trikisena ilmunud 3, Ulejaanud on kooskdlastamise
erinevates etappides.

Hea hiigieenitava kdsiraamatutest on valminud ,Hea higieenitava juhend: puu- ja koogivili“.
Samuti esimeseks poolaastaks planeeritud ,Hea higieenitava juhend: piim“ on veel
koostamisel.
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Perioodil 01.01.2019-30.06.2019 viidi toiduohutuse PIPi raames labi 5 infopdeva (2 Tartus ja 3
Tallinnas). Infopdevade materjalid on avaldatud lehel https://toiduteave.ee/toimunud-
infopaevad/aasta-2019/.

Osavdtjate tagasisidet koguti sarnaselt eelnevate perioodidega Uhtse tagasiside vormi kaudu,
milles kisiti osavotjate Uldist hinnangut infopdeva sisu ja korralduse kohta, hinnangut
ettekannete vastavuse kohta ootustele ning infopdeva sisu uudsuse ja igapdevases to0s
kasutatavuse kohta. Vastuseid kusiti 5-astmelisel skaalal, kus 1 oli madalaim ning 5 kdrgeim
hinnang. Samuti kusiti valikvastuste ning vabavastustena, milliste teemade kasitlemist
soovitakse edaspidi (infopdevadel voi avaldatud materjalidena) ning millise infokanali kaudu
said osalejad Uritusest teada.

3.1 Ohtlike kemikaalide kaitlemine

Toimumise aeg: 14.02.2019

Toimumise koht: Tallinn, Tallinna Teeninduskool, Majaka 2

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotjate arv: 30

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-14-02-2019-tallinnas-ohtlike-kemikaalide-kaitlemine/

3.1.1 P3evakava ja lektorid

10:30-11:00 Osalejate registreerimine, tervituskohv

11:00-11:10 Avamine, sissejuhatus infopaeva.

Sirje Potisepp, Toiduliidu juhataja

11:10-11:30 REACH maaruse rakendamine — kohustused kemikaalide kaitlejatele, vaga
ohtlikud ained, kandidaatained, autoriseerimisloetelu

Heli N6mmsalu, Balti Keskkonnafoorum

11:30-11:50 Kust saab infot ohtlike kemikaalide kohta — andmebaasid ja avalik teave; nduded
biotsiidide toimeainetele

Heli N6mmsalu, Balti Keskkonnafoorum

11:50-12:30 Kemikaalide klassifitseerimine, margistus, pakendid

Aigi Lahe, Terviseamet

12:30-13:30 Lduna

13:30-13:45 Arvestuse pidamine ettevottes kasutatavate ohtlike kemikaalide kohta

Heli N6mmsalu, Balti Keskkonnafoorum

13:45-14:00 Ohtlikud kemikaalid toiduga kokkupuutuvas plastis

Heli N6mmsalu, Balti Keskkonnafoorum

14:00-14:30 Nouded kemikaali ohutuskaardile — ohutuskaardiga edastatav teave kasutajale ja
nouded tarnijale

Anna Amelkina, Terviseamet

14:30-15:50 Riithmat6o (t66 andmebaaside ja ohutuskaartidega), selle tulemuste esitlemine
ja arutelu

Heli Nommsalu, Balti Keskkonnafoorum

15:50-16:00 Kisimustele vastamine, infopdeva 16pp


https://toiduteave.ee/toimunud-infopaevad/aasta-2019/
https://toiduteave.ee/toimunud-infopaevad/aasta-2019/
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3.1.2 Osavotjate tagasiside

Infopdeva eesmargiks oli anda llevaade REACH maaruse rakendamisest, vdaga ohtlikest
ainetest ja infoallikatest, arvestuse pidamisest ning info edastamisest tarneahelas. Toimus ka
praktiline t66 andmebaaside ja ohutuskaartidega. Tagasisidevormi taitis 30st osavotjast 23.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Infopdevade korralduslikku poolt (korraldus, toimumiskoht, toitlustus, jaotusmaterjal) hinnati
valdavalt hinnanguga 5. Kommentaarides kiideti jaotusmaterjali, mis sisaldas slaide, toetas
hasti ettekandeid ning koondas palju selles valdkonnas vajalikku infot. Jaotusmaterjal oli kokku
pandud n.0 ajakirja formaadis, mida on mugav kasutada. Ka sisu (lilesehitus, sisu, esinejate
valik) osas andisid lile poole vastajatest hinnangu 5. Jargnevatelt joonistel on ndha Uldine
hinnang infopdeva Ulesehitusele, sisule ja korraldusele.

Kuivord vastas infopadev lldiselt Teie ootustele?

N .2 3 Il 4 ENS
20
10 J II II
0 | |
Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal

valik

Joonis 1. Uldine hinnang infopdevale ,Ohtlike kemikaalide kditlemine” Vertikaalteljel
osavotjate arv.

Kisimusele ,Kuivord vastasid Teie ootustele infopdeva ettekanded” antud vastuste seas
domineeris samuti hinnang 5. Kommentaarides margiti, et oleks oodanud rohkem praktilist
infot ning seoste tegemist toiduohutuse standardite nduetega.

Kuivord vastasid Teie ootustele infop&eva ettekanded?

20
N N2 3 EMs EEs

& e N W W e T

e et ) e e P\_\;\a e

Joonis 2. Ettekannete ootustele vastavus ,Ohtlike kemikaalide kditlemine”. Vertikaalteljel
osavotjate arv.

Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele

Vastused kiisimusele , Kuivord saite infopdeva kdigus uusi teadmisis?“ naitavad, et kasitletud
teemad ei olnud osavotjatele tdiesti uued, kuid siiski hindasid enamus vastajatest info uudsust
nelja voi viiega. Pooled vastajad Utlesid, et saavad kuuldut igapdevases t60s taielikult kasutada.
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Uhes kommentaaris mérkis osaleja, et kuna puhastusaineid tarnib kindel firma, kes vastutab
paljude asjade eest mida raagiti, siis oli tema jaoks olulist teavet vahe. Arvata vdib, et hinnanud
saadud teabe t60s kasutatavuse kohta olidki veidi madalamad, kuna pdhivastutus on sageli
kemikaalide tarnijate peal.

Kuivord saite infopaeva kaigus uusi teadmisi?

10,0
N . 3 N+ NS
7.3

5.0

2.5

0,0

Uued teadmised

Joonis 3. Hinnang infopdeva ,,Ohtlike kemikaalide kditlemine” kdigus saadud teabe uudsusele.
Vertikaalteljel osavétjate arv.

Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

L 3 N4 NS
10

Info kasutatavus téos

Joonis 4. Hinnang infopdeva ,Ohtlike kemikaalide kditlemine” kdigus saadud teabe
kasutatavusele igapdevatdos. Vertikaalteljel osavotjate arv.

3.1.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse analtiis
Kokkuvottes voib 6elda, et ohtlike kemikaalide infopdeva kavva vdotmine Gigustas ennast.
Kasitleti teemat, mis ei tulene otseselt toiduohutuse nduetest, kuid mida toidukaitlejad siiski
peavad teadma. Osalejate huvi oli suur, osales planeeritud grupist (10-25) rohkem kuulajaid,
kelle tagasiside oli valdavalt positiivne.




3.2 Toidualase teabe esitamine

Toimus kaks sama sisu ja llesehitusega infopdeva. Tuginedes Noukogu otsusele viidi seekord
taas labi peamiselt algajatele méeldud pdhindudeid kasitlevad infopdevad. Paevad koosnesid
loengutest ja praktilisest osast, kus anallisiti lektorite poolt ettevalmistatud naidismargistusi.

Toimumise aeg: 26.03.2019

Toimumise koht: Tartu, EMU tehnikamaja, Kreutzwaldi 56/1

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotjate arv: 33

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-26-03-2019-tartus-toidualase-teabe-esitamine/

Toimumise aeg: 28.03.2019

Toimumise koht: Tallinn, Tallinna Teeninduskool, Majaka 2

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotjate arv: 32

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-28-03-2019-tallinnas-toidualase-teabe-esitamine/

3.2.1 Paevakava ja lektorid

9:30-10:00 Osalejate registreerimine, tervituskohv

10:00-10:05 Avamine, sissejuhatus infopdeva

10:05-11:20 Toidualase teabe esitamise nduded erinevates digusaktides

Kulli Johanson ja Killi Suurvarik, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu
Uldnduete biroo peaspetsialistid

11:20-11:50 Toitumisalase teabe esitamine

Kulli Johanson

11:50-12:20 Toitumisalase teabe arvutamine NutriData toote andmesisestus- ja
arvutusprogrammiga

Kristin Salupuu, Tervise Arengu Instituudi toitumisuuringute osakonna projektijuht
12:20-13:00 LSuna

13:00-13:30 Toitumis- ja tervisealased vaited

Siret Surva, Maaeluministeeriumi toidu tildnduete bliroo ndunik

13:30-14:15 Tahelepanekuid toidualase teabe esitamisest ja pakendite margistusest.
Margistuse koostamise naidis.

Tiiu Rand, Veterinaar- ja Toiduameti toiduosakonna ndunik

14:15-14:30 Energiapaus

14:30-16:15 Rithmatoo. Rihmatoo tulemuste esitlemine, arutelu

Killi Johanson, Tiiu Rand

16:15-16:30 Kisimustele vastamine, infopdeva 16pp

3.2.2 Osavotjate tagasiside
Tartus oli 33 osavotjat, tagasisidevormi taitis 29. Tallinnas oli 32 osavétjat, tagasisidevormi
taitis 19.
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Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Teavituses, mis saadeti toiduteave.ee lehel registreerunutele oli kirjas, et kuna tegemist on
sisult 2017. a infopdevade kordamisega, siis oodatakse pigem uusi osalejaid. Ometi
registreerus palju osalejaid, kes on ka varem margistamise infopaevadel, s.h edasijdudnute
infopdeval, osalenud. VGib arvata, et selle tottu hinnati ka ettekannete ootustele vastavust
madalamalt. Taas kiideti vaga praktilist osa (rihmat66d). Ettepanekuna toodi vilja, et koigile
oleks voinud jagada teiste riihmade rihmatédd jalgimiseks. Lektorieid hinnati valdavalt
hinnetega 4 ja 5, kuid esines ka madalamaid hinnanguid. Sonalises tagasisides margiti
korduvalt, et lektor ei vallanud teemat (nime nimetamata) ja et kiisimustele ei osatud
konkreetselt vastata. Tiiu Ranna esinemist hindasid koik, v.a tks inimene, hindega 5. NutriData
ettekande kohta margiti, et andmebaasi kasutamist oleks tahtnud proovida ning et vastav
jaotusmaterjal ei olnud loetav. Tallinna infopdeva osavdtjate lildine tagasiside oli positiivsem,
kui Tartu oma.

Kuivord vastas infopaev (ldiselt Teie ootustele?

30
T .2 3 N4 WS

20

0
Ulesehitus, sisu, esinejate valik Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal

Joonis 5. Uldine hinnang infopdevale ,Toidualase teabe esitamine. Tartu“. Vertikaalteljel
osavotjate arv.

Kuivord vastas infopéev Uldiselt Teie ootustele?

20
T .2 3 EN4 NS

15
10
5
0

Ulesehitus, sisu, esinejate valik Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jactusmaterjal

Joonis 6. Uldine hinnang infopdevale ,Toidualase teabe esitamine. Tallinn“. Vertikaalteljel
osavotjate arv.
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Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele

Kuna infopaevadel esitati infot, mis oli pigem mdeldud n.6 algajatele, siis ka tagasisidest on
naha uue teabe saamise madalamat taset. Samas t60s kasutatavust hinnati siiski kdrgelt: hinne
5 Tartus 15 (29st), Tallinnas 15 (19st).

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?

L 3 N4 EES

Uued teadmised

Joonis 7. Hinnang infopdeva ,Toidualase teabe esitamine. Tartu“ kédigus saadud teabe
uudsusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?

N1 .2 3 N4 EES5

Uued teadmised

Joonis 8. Hinnang infopdeva ,Toidualase teabe esitamine. Tallinn“ kéigus saadud teabe
uudsusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.



Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

T 2 3 EN4 EMES

Info kasutatavus t6és

Joonis 9. Hinnang infopdeva ,Toidualase teabe esitamine. Tartu” kdigus saadud teabe téés
kasutatavusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

Kuivord saate omandatud infot kasutada igapdevases t00s?

N .2 3 EE4 EES

Info kasutatavus t66s

Joonis 10. Hinnang infopdeva , Toidualase teabe esitamine. Tallinn“ kdigus saadud teabe t606s
kasutatavusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

3.2.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse analiis

Kokkuvottes voib delda, et toidualase teabe esitamise infopaevad olid edukad. Osalejaid oli
rohkem, kui eeldatav suurusgrupp ning seda hoolimata sellest, et samasugused infopdevad
toimusid ka 2017. Eelmisel aastal viidi labi kaks praktilist edasijoudnute infopdeva, kus
koostati margistusi ja analtusiti tulemusi. 2019. a | poolaasta infopdevad olid formaadis
loeng + riihmatd6. Mdlema formaadi puhul hinnati kdrgelt just rihmatdo osa. Kuna tegemist
on vaga detailirohke valdkonnaga, kus tdlgendused vahel ka ajas muutuvad, voiks infopaevi
korraldada ka edaspidi. Eraldi vdiks koostoOs Tervise Arengu Instituudiga kasitleda
toitumisalase teabe esitamist ja Nutridata abil arvutamist.
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3.3 Standarditel pohinevad toiduohutuse juhtimissiisteemid

Esmakordselt toiduohutuse PIPi kavas olev infopdev, mille eesmargiks oli anda esmane
Ulevaade toiduohutuse juhtimissiisteemidest. Infopdev oli erakordselt populaarne ja kuna
formaat vGimaldas, siis said osaleda kdik soovijad (planeeritud suurusgrupp 10-25, osales 50).

Toimumise aeg: 25.04.2019

Toimumise koht: Tallinn, Tallinna Teeninduskool, Majaka 2

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavdétjate arv: 50

Link: https://toiduteave.ee/infopaev-25-04-2019-tallinnas-standarditel-pohinevad-
toiduohutuse-juhtimissusteemid/

3.3.1 Pdevakava ja lektorid

9:30-10:00 Osalejate registreerimine, tervituskohv

10:00-10:05 Avamine, sissejuhatus infopdeva.

10:05-10:30 Mida kujutab endast toiduohutuse juhtimissisteem, milleks seda vaja?

Erki Kippasto, Procept Consult OU, tegevjuht-konsultant

10:30-12:20 Millised on tuntumad standarditel p&hinevad juhtimissiisteemid? Ulevaade
Erki Kippasto

12:20-13:00 Lduna

13:00-14:00 Millised on tuntumad standarditel péhinevad juhtimisslisteemid? (jatkub)
14:00-14:45 Kuidas standardile vastavat juhtimissiisteemi tles ehitada?

Erki Kippasto

14:45-15:00 Energiapaus

15:00-15:30 Kuidas toimub sdltumatu auditeerimine ja sertifitseerimine?

Erki Kippasto

15:30-16:15 Milline on standardite rakendamisest saadav kasu ettevodttele - ettevétja vaade
Kairit Luhakooder, Solina Group, kvaliteedijuht

Priit Dreimann, HKScan Estonia, kvaliteedijuht

16:15-16:45 Milline on standardite rakendamisest saadav kasu ettevottele - avaliku sektori
vaade

Martin Minjajev, Maaeluministeerium, toiduohutuse osakonna juhataja

16:45-17:00 Kisimustele vastamine, infopdeva 16pp

3.3.2 Osavotjate tagasiside
Infopdevast vottis osa 50 osavdtjat, kellest tagasisidevormi taitis 35.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Uldine hinnang oli vaga positiivne. Kdige enam sai seekord kriitikat toimumiskoht. Kuna
osavOtjate huvi tingis suurema ruumi vajaduse, siis kasutati Teeninduskooli aulat, mille
ventilatsioon sai peamise kriitika osaliseks. Sisu poole pealt kiideti kommetaarides seda, et
infopdev andis hea esmase (levaate standarditest. P&hilektoriks oli Procept Consult OU
tegevjuht-konsultant Erki Kippasto, kes sai hea tagasiside kuulajate poolt (joonis 12). Kérgelt
hinnati ka ettevotja vaadet esitanud lektoreid (Kairit Luhakooder, Priit Dreimann). KGige vahem
huvipakkuvaks osutus avaliku sektori vaade (vGi olid inimesed paeva I6puks vasinud).
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Kuivord vastas infopéev Uldiselt Teie ootustele?

Bl .2 3 N4 NS
30
20
10
D |
Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal

Joonis 11. Uldine hinnang infopdevale ,Standarditel pdhinevad toiduohutuse
juhtimissiisteemid”. Vertikaalteljel osavéotjate arv.

Kuivord vastasid Teie ootustele infopdeva ettekanded?

30 2 3 N4 ElS

20

10

Erki Kippasto Kairit Luhakooder Priit Dreimann Martin Minjajev

Joonis 12. Ettekannete ootustele vastavus ,Standarditel pdéhinevad toiduohutuse
juhtimissiisteemid”. Vertikaalteljel osavotjate arv.

Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele

Osavdtjad olid oma lldises hinnangus vaga positiivsed, kuid teabe uudsusele anti hindeid 4 ja
5 peaaegu vordselt, vastavalt 15 ja 17 vastajat (joonis 13). Igapdevatdos kasutatavust hinnati
samuti enamuses 4 ja 5, vastavalt 13 ja 14 vastajat (joonis 14).

15



Kuivord saite infopaeva kdigus uusi teadmisi?

1 EE2 3 EN4 HES

Uued teadmised
Joonis 13. Hinnang infopédeva LStandarditel pohinevad toiduohutuse
juhtimissiisteemid” kdigus saadud teabe uudsusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t66s?

15 1l 1 2 3 s EES

Info kasutatavus t6os

Joonis 14. Hinnang infopdeva »Standarditel pohinevad toiduohutuse
juhtimisslisteemid” kdigus saadud teabe t66s kasutatavusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

3.3.3 Kokkuvotlik hinnang ja tulemuslikkuse analiis
Esmakordselt oli kavas toiduohutuse juhtimissisteemide/kvaliteedisiisteemide teema.
Infopdev oli planeeritud Uldise iseloomuga, llevaatlik. Infopdev laks hasti korda, huvi
osaleda oli vaga suur. Sisu ja korraldust hinnati kdrgelt. Osavdtjate hinnangul said nad palju
uusi ja ka igapdevases t60s kasutatavaid teadmisi. Tagasisidele tuginedes saab Oelda, et
oodatakse ka erinevate standardite liksikuid infopdevad, mis oleksid detailsemad ja ndidete
rikkamad.
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3.4 Toiduainete mikrobioloogia. Termofiilsed ja termotolerantsed mikroobid
toiduainetet6ostuses

Kogu programmi jooksul on see neljas mikrobioloogiateemaline infopdev. Kdik infopdevad on
olnud erineva suunitlusega ning hdlmanud loengut ja praktilist osa laboris. Grupp jaotatakse
kaheks osaks, kellest ks alustab pdeva loengu ja teine laboritédga. 2017. a toimus infopaey,
kus kasitleti Uldiselt mikrobioloogilisi ohtusid toiduainetetddstuses, juuretiste kasitlemist,
proovide votmist ja analllisimist. 2018. a kaks infopdeva kasitlesid erinevate toidugruppidega
seotud mikrobioloogilisi aspekte: piima- ja piimatooteid, lihatooteid, mahlu, marju, jooke ja
pagaritooteid.

Toimumise aeg: 17.05.2019

Toimumise koht: Tartu Teaduspark, Rila mnt 181A

Korraldaja: BioCC OU

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotjate arv: 26

Link:  https://toiduteave.ee/infopaev-17-05-2019-tartus-termofiilsed-ja-termotolerantsed-
mikroobid-toiduainetetoostuses/

3.4.1 Pdevakava ja lektorid

9:30-10:00 Registreerimine, hommikukohv

10:00-12:15 Loeng: Termotolerantsed bakterid piimas ja teistes toidutoormetes, biokirme osa
selles.

Paralleelselt praktiline osa laboris: mikrobioloogilised analiilsid, to6votted, s66tmed,
tuvastamine.

12:15-13:00 Louna

13:00-15:15 Loeng: Termotolerantsed bakterid piimas ja teistes toidutoormetes, biokirme osa
selles

Paralleelselt praktiline osa laboris: mikrobioloogilised analiiisid, t66votted, s66tmed,
tuvastamine.

15.15-16.00 Arutelu, kiisimustele vastamine

Loengute ja praktilise osa labiviijad — BioCC OU teadurid Priit Elias, Epp Songisepp ja Liina Kuus.

3.4.2 Osavotjate tagasiside
Infopdevast vottis osa 26 osavdtjat, kellest tagasisidevormi taitis 20.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele
Uldine hinnang infop3evale oli viga positiivne (valdavalt 5). Kommentaarides kiideti
meeldivaid lektoreid ja infopaeva praktilist osa.
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Kuivord vastas infopdev Teie ootustele?
20 w1 W2 3 EEs EES

11111

Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal
valik

Joonis 15. Uldine hinnang infopdevale ,Termofiilsed ja termotolerantsed mikroobid
toiduainetetddstuses”. Vertikaalteljel osavétjate arv.

Hinnang teemade uudsusele ja td8s kasutatavusele

Kuna tegemist oli Gisna tehnilise infopdevaga, siis ilmselt osavdtjate hinnang uudsusele ja t60s
kasutatavusele sdltus palju konkreetse inimese ettevalmistusest ja toollesannetest. Loengust
saadud teadmiste uudsuse osas domineeris vastus 4 (11 vastajat), laboritoost said seekordsed
vastajad rohkem uusi teadmisi (5 — 9 vastajat, 4 - 6 vastajat). Nii loengust kui laborist saadud
teadmiste t60s kasutatavust hinnati valdavalt hindega 4.

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi.

N1 .2 3 EN4 EES

Loengust Praktilisest osast laboris

0

Joonis 16. Hinnang infopdeva ,Termofiilsed ja termotolerantsed  mikroobid
toiduainetetodstuses” kdigus saadud teabe uudsusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

18



Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

N1 e 3 EE4 EES

0 I

Loengust Praktilisest osast laboris

Joonis 17. Hinnang infopdeva ,Termofiilsed ja termotolerantsed  mikroobid
toiduainetetddstuses” kdigus saadud teabe téés kasutatavusele. Vertikaalteljel osavétjate arv.

3

.4.3 Kokkuvatlik hinnang ja tulemuslikkuse analiils

Mikrobioloogia infopdevad on valdavalt laboritéotajatele voi proovivotu eest vastutajatele
suunatud praktilised infopaevad, mille vastu on spetsialistide seas suur huvi. Osalejate
Uldine tagasiside infopdeva korralduse ja lektorite kohta on alati vaga positiivne. Uute
teadmiste saamist ja saadud teadmiste igapaevases t66s kasutamise voimalusi hinnatakse
enamasti hindega 4. Mikrobioloogia infopdeva on korraldatud 2017 (1), 2018 (2), 2019 (1).
Kui jatkata infopdevadega tuleks mdelda, kas ja mida uut saab veel selle teema raames
pakkuda.

3

.5 Teemad, mille kasitlemist soovitakse edaspidi

Uurisime infopaevade tagasisides, milliste teemade kasitlemist osalejad edaspidi sooviksid (kas
infopdevadel vGi teabematerjalides). Valikvastustena olid pakutud jargmised teemad:

1.

O o0 NOULL B WN

1
1
1
1
1

Uued toiduohutuse digusaktid ja/v6i arutusel olevad eelndud.
. Toiduhtigieen ja enesekontroll.

. Toidualase teabe esitamine (margistamine Uldiselt).

. Toitumisalase teabe esitamine (energia- ja toitainete sisaldus).
. Toidu paritolumaa esitamise reeglid.

. Allergeeniohje toiduettevdttes.

. Toitumis- ja tervisealased vaited.

. Proovide votmine ja laborianaltiisid.

. Toidu mikrobioloogia.

0. Toidu sailivusaegade maaramine ja kestvuskatsed.

1. Erinevad toidu saasteained.

2. Toiduga kokkupuutuvad materjalid ja esemed.

3. Lisaainete kasutamise pdhimdtted ja piirnormid.

4. Eestis labiviidud toidu, toiduohutuse vdi toitumise alaste uuringute tulemused.

Nagu alati on ka seekord vastused erinevad séltuvalt sellest, millisel infopdeval osalejaga oli
tegemist. Jargnevalt toome vilja teemad, mida ligi pool ja Ule selle vastanutest markis
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hinnanguga 5 (vaga huvitav ja vajalik teema).

Ohtlike kemikaalide infopdev: Oigusaktid, toiduhligieen ja enesekontroll, toiduga
kokkupuutuvad materjalid, toitu kasitlevad uuringud.

Toidualase teabe infopdevad: oOigusaktid, margistamine, paritolumaa esitamise reeglid,
toitumis- ja tervisealased vaited, allergeeniohje, sdilivusaegade maaramine ja kestvuskatsed,
saasteained, lisaained, uuringud.

Toiduohutuse juhtimissiisteemide infopdev: digusaktid, vaited, uuringud.

Mikrobioloogia infopdev: proovide votmine ja laborianaliilsid, toidu mikrobioloogia, toiduga
kokkupuutuvad materjalid, lisaained, uuringud.

Vabavastusena esitatud motted vajalike teemade kohta:

Toidukaitse, toidu véltsimine (Food Fraud/Food Defence), toidu ehtsuse hindamine.
HACCP, VACCP, TACCP HARPC; BRC ja IFS standard, ISO 22000 jatkukoolitus, erinevate
standardite Uksikuid infopdevad, mis oleksid detailsemad ja naidete rikkamad. Auditeerimine-
pohimotted, meetmed.

Uuendtoit.

Spetsiifiliselt lihavaldkonda (punane liha, lammas ja veis) puudutav koolitus, kus oleksid kdik
erinevad teemad kasitletud liha spetsiifikast lahtudes.

Valjakutsed kahjuritdrje korraldamisel, probleemide lahendamisel. Pesuained ja pesemise
programmid.

Toiduga kokkupuutuvate materjalide ja esemete vastavusdeklaratsioonide nduded, toiduga
kokkupuutumiseks sobilikest materjalidest lldiselt.

Jaatmed ja sorteerimine toidutddstuses (3-kat, 2-kat, fritilirdli jm mitte tavajdatmed).
Sensoorne anallilis. Tootearendus (tarbijast lahtuv) midgini.

E-ained. Suhkruasendajad. Vitamiinid. Toidulisandid.

Lemmikloomatoidu margistamine. Beebitoidu margistus.

Toiduainetdostuses keskkonda saddstvate tegevuste kaardistamine.

Lahitutvustus nGuetest alustavale ettevotjale.

Tolgendusi praktiliste ndidetega erinevatest valdkondadest.

Kokkuvottes voib 6elda, et etteantud valikvastuste hulgast tunti kdige rohkem huvi jargmiste
teemade vastu:

uued toiduohutuse digusaktid ja/vdi arutusel olevad eelnéud;

toiduhigieen ja enesekontroll;

margistamine Uldiselt, paritolumaa esitamine, vaited;

allergeeniohije;

sdilivusaegade maaramine, kestvuskatsed;

saasteained; lisaained;

toiduga kokkupuutuvad materjalid;

mikrobioloogia, proovide votmine ja analltsimine;

erinevate uuringute tulemused.

2019. a tegevuskavas on juba planeeritud enamuse tagasisides valjatoodud teemade
kasitlemine infopaevadel, koolitustel voi teabematerjalides.
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Teemad, mille kasitlemist PIPi raames edaspidi voiks kaaluda:
toidukaitse, toidu véltsimine (Food Fraud/Food Defence);
erinevate toiduohutuse juhtimisstandardite iksikud infopaevad;
jaatmemajandus, keskkonda sadastvate tegevuste kaardistamine;
kahjuritorje, puhastamine.

Veebilehte toiduteave.ee saaks tdiendada jargmise soovitud teabega:
Lahitutvustus nGuetest alustavale ettevotjale.
Tolgendusi praktiliste ndidetega erinevatest valdkondadest.

3.6 Millise infokanali kaudu joudis teave infopdaeva toimumise kohta osalejateni?

Analtusides infokanaleid, mille kaudu osavotjad said konkreetsest infopdevast teada, on
valdavalt infoallikaks jatkuvalt veebileht toiduteave.ee (enamasti vastanutest ligi pooled said
info sealt). Infokanalina jargneb Toiduliit. Kahel toimunud toidualase teabe infopdeval
osalenud toid enim infoallikana valja Toiduliitu. Mitte Uhtegi korda ei ole infoallikana
nimetatud pikk.ee portaali. Lisaallikatena on margitud — kolleeg, tilemus, infokiri.

Toiduohutuse PIPi raames on tdienduskoolituste korraldajaks EMU. | poolaastal viidi |dbi 7
koolitust, milles osales 0ppetdds Uihtekokku 200 osalejat (150 erinevat isikut) 93-st erinevast
ettevottest. Opiriihmade keskmiseks taituvuseks oli 95%. Toimunud koolituste infot leiab
aadressilt https://toiduteave.ee/toimunud-koolitused/aasta-2019/.

Keskmiselt 22% kdigist koolitustele registreerunud soovijatest ei jdudnud erinevatel pdhjustel
auditoorse 6ppetooni. Registreerunud, kuid dppima mittejdudnutest (n=52 (39 erinevat isikut)
36 huvilist (69%) loobus dppimisest vahemalt 3 pdeva enne koolituse algust, 5 osalejat (10%)
jaid ootamatult haigeks, 7 osalejaks arvatut (13%) tuli lugeda mitteilmunuteks ning 4 huvilist
(8%) ei kuulunud sihtriihma.

4.1 Korraldatud taienduskoolitused

Koolitus Tom‘.\umlse Paevakava Lektorid Osavotjate
aeg ja koht arv
Toiduhiigieen ja 01.02.2019 | L0-00-11.30 Gppetoo
enesekontroll Tartu 11.30-12.00 paus Katrin
1. : | 12.00-13.30 Bppetdd | . . 27
eraelamus toidu (Kreutzwaldi Laikoja
valmistamisel 56/1) 13.30-13.45 paus
13.45-15.15 dppetdod
15.02.2019 10.00-11.30 dppetdd
. - . 11.30-12.00 paus .
Toidu sailitamisnduete | Tartu o ... | Mati
2. v . . | 12.00-13.30 6ppetdd 28
maaramine (Kreutzwaldi Roasto
56/1) 13.30-13.45 paus
13.45-15.15 dppetdo
Listeria monocvtodenes 01.03.2019 | 10.00-11.30 Gppet6o Mati
3| een’i’nag Tartu 11.30-12.00 paus rea |30
patog (Kreutzwaldi | 12.00-13.30 Oppet6o
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56/1) 13.30-13.45 paus
13.45-15.15 dppetdo
o 97.03.2019 10.00-11.30 d6ppetdo
Allergeeniohje 11.30-12.00 paus .
. . o Tartu ~ ... | Katrin
4. | toidukditlemisettevotte .| 12.00-13.30 Sppetoo s 29
. . (Kreutzwaldi Laikoja
enesekontrolliplaanis 56/1) 13.30-13.45 paus
13.45-15.15 dppetdo
99.03.2019 10.00-11.30 dppetdo
Tootmishigieen ja | Tartu 11.30-12.00 paus Mati
5. | (OOt MIshUBI ) | 12.00-13.30 Bppetds 25
sanitatsiooni korraldus | (Kreutzwaldi Roasto
56/1) 13.30-13.40 paus
13.45-15.10 Bppetdd
9.00-10.30 Bppetdd
10.- 10.30-10.45 paus .
~ ... | Katrin
Toiduhiigieen i3 i 12.04.2019 | 10.45-12.15 dppetdd Laikoia
6| poi ieskaste’ Tartu 12.15-12.45 paus Mati’ 32
’ (Kreutzwaldi | 12.45-14.15 Oppetdo Roasto
56/1) 14.15-14.30 paus
14.30-16.00 Bppetdd
N 1 10.05.2019 10.00-11.30 dppetdo
Enesekontrollislisteemi 11.30-12.00 paus .
. .| Tartu o ... | Katrin
7. | loomine ja .| 12.00-13.30 6ppetdd o 29
. I (Kreutzwaldi Laikoja
auditeerimine 56/1) 13.30-13.45 paus
13.45-15.15 dppetdo

4.1.1 Osavotjate tagasiside

Koolituspaevade |16pus voeti kdigilt osalejatelt kirjalik tagasiside, kus paluti anda vabas vormis
dldine hinnang koolitusele (sh korraldusele), maaratleda 5-astmelisel skaalal saadud uute
teadmiste hulk ning dpitu rakendatavus igapdevato6s. Soovi korral said vastajad tuua naiteid.
Samuti tundsime huvi, millistest koolitusteemadest tuntakse toidukaitlejate sektoris puudust
ning kuidas jouab sihtriihmani koolitusinfo.

Anallisis kasutatavaid tagasisidelehti oli 149 (n=200), mis teeb 75% kdigist vaatluse all olevas
programmis osalenud Oppijatest.

Uldine hinnang sisule, lektoritele ja korraldusele

Kursuslaste (ldise hinnangu kohaselt on koolitused vaga head, head, huvitavad, informatiivsed
ja hasti Gilesse ehitatud. Oppijad hindasid kérgelt ppejdudude sdnaselgust, asjatundlikkust ja
auditooriumi kaasamise oskust (sh huumorimeelt ja emotsionaalsust), aga ka oskust tuua
asjalikke ja reaalseid elulisi naiteid ning anda raamatusoovitusi. Lisavdartusena mainiti ara ka
koolitusel osalenute naited oma ettevotetest. Osalejad kiitsid materjalide (slaidide) head
Ulesehitust, kuid valja toodi ka seda, et koolituse aeg jai liihikeseks ning materjali oli (iheks
pdevaks liiga palju.

Koolituste Uldine korraldus hinnati vdga heaks. Osalejad tGid valja nt seda, et peeti kinni
kellaaegadest, ajagraafik oli sobiv ning toit hea.
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Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele

Korraldatud koolitustel osales vaga erineva kaitlemiskogemusega kursuslasi (suurettevotetest
kodukookideni). Toiduohutuse valdkonnaga varasemalt kokkupuutunud osalejad toid
peamiselt valja dratundmisrddmu ununenud teadmiste meelde tuletamisest, kuid lisasid, et
said ka uut infot. Valdkonnaga alustajad kirjutasid, et koolitustel osalemine oli julgustav.

Kui vaadelda uute teadmiste saamist (sain olulisel maaral (63%); pigem sain (35%)) alljargneval
joonisel, siis on ndha, et vaatamata kirjalikes kommentaarides mainitud teabe kordamisele, on
98% koolitustel osalenutest leidnud enda jaoks labitud temaatikas ka midagi uut.

2- pigem ei saanud; 0

3. eiioska 66lda: 3 //1 1- ei saanud (ldse; 0

4- pigem sain; 52

5-sain olulisel
maaral; 94

Joonis 18. Koolitustel osalenute hinnangud uute teadmiste omandamisele (n=149).

Kui analtitsida vabavastusena lisatud naiteid saadud uute teadmiste kohta, siis vdib valja tuua
kolm podhivaldkonda: teoreetilised teadmised toiduohutusest, suunised tdiendavate
Oppematerjalide leidmiseks (raamatud, veebiaadressid) ning juhised mingis olukorras
tegutsemiseks. Olulisena toodi valja ka Oppija enda ettevotte anallilisimine, mis andis
kindlustunnet senitehtu digsuses ning motteid jargnevateks sammudeks vdi olemasoleva
siisteemi tdiustamiseks. Lisaks toodi vdlja oma veendumuste diguse kinnistamine hiigieeni-
temaatikas (,,Kinnitus sellele, kuivord oluline on té6taja suhtumine toiduhiigieeni tagamisel.)
ja olemasolevate teadmiste struktureerimine.

Koolitustel omandatud teadmisi hinnati 98% ulatuses igapdevatdos rakendatavateks (63%
»,saan olulisel maaral”; 35% ,pigem saan”) ning esitatud ndidete kohaselt kasutatakse neid
peamiselt asutusesisese jarelevalve (enesekontrolliplaanide) tdhustamiseks ning tootmisolude
sh riskide hindamisel. Samuti toodi korduvalt vdlja, et saadud teadmised ja koolitajate poolt
toodud elulised naited on kasutatavad ettevéttesiseste koolituste labiviimisel.

Mdned naited:

e ,Kasutan teadmisi enesekontrolliplaani koostamisel, to6tajate juhendamisel.”

e ,Ohtude maaramisel, hindamisel ja ohtude vahendamisel, likvideerimisel.”

e ,Kasutan seda teavet, et parandada veel oma tegevust lisaks sellele, mida juba kasutan.”
e ,Saan edastada tootmistddlistele- dpetan hiigieenikoolituse raames.”
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2-pigemeisaa; 1/ |1-eisaa (ldse; 0
3- ei oska delda; 2 r\

4- pigem saan; 52

5-saan olulisel
maaral; 94

Joonis 19. Koolitustel osalenute hinnangud saadud teadmiste rakendatavusele igapdevatoos
(n=149).

4.1.2 Kokkuvdtlik hinnang, tulemuslikkuse anallils ja huvipakkuvad teemad

Vajadus EMU poolt pakutavate tdienduskoolituste jirele toidukiitlejate hulgas on endiselt
olemas.

Endiselt tuntakse vajadust toidu- ja tootmishiigieeni ning toiduohutuse alaste koolituste
jarele sh mikrobioloogilised ohud (nt toidu mikrobioloogia alused, puu- ja koogiviljade
mikrobioloogia, vee mikrobioloogia, toorpiima mikrobioloogia) ja keemilised ohud (nt valest
doseerimisest tulenevate ohtlike kemikaalide sisalduse hindamine). Samuti kdik lisaainetega
seonduv (nt suhkruasendajad).

Koik toidu pakendamisega seonduv on aktuaalne. Pakendid ja nende kasutamine
toiduainetdostuses, pakkematerjalide hindamine ja nduded. Pakkematerjalidest
aineosakeste migratsioon toitu. Pakendi sertifikaadid.

Jatkuvalt on pdevakajalised enesekontrolli teemad, sh erinevad kvaliteedististeemid
(HACCP, VACCP, TACCP), auditeerimine, laborianaliiiiside teostamine, lisaks ka praktiline
laborit66 (mitte mikrobioloogia).

Huvi pakub kéik toiduainete tootmisega seonduv nt liha kaitlemine, juustu valmistamine,
juuretised, fermenteeritud toodete tehnoloogia, marjadest valmistatud tooted. Halal, non-
halal ja non-GMO project (NGP). Lisaks veel taimse toidu vaarindamine (eriti kilmutamine
ja toormahlade valmistamine) mahe vaatenurgast- hallitustoksiinid.

Jarjest enam tuntakse huvi ka toormaterjali hindamise ja toidupettuse teemade vastu.
Uute teemadena toodi vdlja jadtmemajanduse ja reovee teema, lihaveisekasvatuses

mineraalide ja s66tade kasutamine, tarnijate hindamine ja operaatoritele spetsiifiliste
teemade selgitamine.
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Uhe mé&ttena pakuti vidlja ka koolitus praktilise osaga ménes tootmisettevdttes/
katselaboris, kus saaks taiendada teadmisi sellest, kuidas korraldada tootmist, puhastada
seadmeid jms.

4.2 Millise infokanali kaudu joudis teave koolituste toimumise kohta osalejateni?
Koolitusinfo osalejateni jdudmist hinnati etteantud valikvastustega skaalal, kus jdeti ka
vBimalus vabavastuseks. Skaala koostamisel Idhtus EMU oma varasemast kogemusest.

Tagasiside anallils nditab, et kdige efektiivsemaks meetodiks vdimalike osalejateni jdudmisel
on endiselt otsepostitus (59%), kas koolitustel juba osalenute meilidele (27%) voi sihtriihmas
madratletud ettevotete Uldmeiliaadressidele (32%). Paris hasti toimib ka suusdnaline
,sBber/tuttav/kolleeg soovitas” (6%) info levitamine. EMU avatud (likooli kodulehekiilge
jalgitakse (20%) ning uute koolitusriihmade avanemist oodatakse.

Lehekiilge toiduteave.ee on margitud info leidmise kohana 14 korda (8%). MES siindmuste
kalendrit on margitud 7 korda (4%). ,Muude” (3%) info leidmise kohtadena toodi vilja VET
ametniku voi tootmise alaliidu kaudu (3) ning vajaduse tekkides ise info otsimist (1).

lehekiilg toiduteave.ee;
14; 8%

MES siindmuste kalender;
7;4%

e- posti teel tulnud reklaam;
46;27%

A

maalilikooli avatud
tlikooli kodulehekiilg;
33;20%

sOber/tuttav/kolleeg
edastas info ja soovitas;
10; 6%

tooandja edastas koolitusinfo;
54;32%

Joonis 20. Infokanalid, mille kaudu joudis teave koolituse toimumise kohta osalejateni (n=149).
Uks osaleja vois mérkida ka mitu valikut.
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5. Valjaantud teabematerjalid

Toiduohutuse PIPi raames ilmus 2019. a | poolaastal kolm trikitud teabematerjali.
5.1 Campylobacter spp. toidupatogeenina

Tiraaz 1000 eksemplari

Formaat vastavalt tellimusele A4, 1 |k tekst
Koostamise ja viljaandmise korraldas EMU
Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogil

ine-ohutus/

EMU toiduhiigieeni ja rahvatervise dppetooli juhataja professor Mati Roasto koostatud
teabematerjal, mis kuulub erinevaid patogeene tutvustavate materjalide sarja. Campylobacter
spp. on koige sagedasem toidutekkeliste bakteriaalsete gastroenteriitide pdhjustaja Eestis ja
Euroopa Liidus. Seda leitakse sageli loomsest toidust, eelkdige toorest vOi piisavalt
kuumutamata linnulihast. Teabeleht annab Ullevaade kampilobakterite kasvu mdjutavatest
teguritest ja havitamise vdimalustest. Eelmisel aastal ilmus teabematerjal, mis koondab teabe

Listeria monocytogenes’e kohta.

5.2 Staphylococcus aureus toidupatogeenina

Tiraaz 1000 eksemplari

Formaat vastavalt tellimusele A4, 1 |k tekst
Koostamise ja véljaandmise korraldas EMU
Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogil

ine-ohutus/
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Eelnevaga samasse sarja kuuluv professor Roasto koostatud teabematerjal, mis koondab
olulisema teabe Staphylococcus aureus’e kohta. S. aureus on oluline seetdttu, et voib toota
enterotoksiine, mis pohjustavad sageli toidumiirgistusi. Teabeleht annab (levaate S. aureus
kasvu ja S. aureus enterotoksiini tekkimist mdjutavatest tegurites ning patogeeni havitamise
vOimalustest, samuti sellest, millele peab toidukaitlejate riskide vdahendamiseks tahelepanu
poérama.

5.3 Ohtlike kemikaalide kaitlemine

Ohtlike kemikaalide kéitlemine

Ehkki toiduainetetdsstus ja ohtlikud kemikaalid ei paista esmapilgul omavahel hasti sabivat, kasutatakse
ohtlikke kemikaale ka seal

Tiraai 1000 eksemplari Mis on ohtlik kemikaal
Formaat vastavalt tellimusele A4 kuni 4 Ik (ormrrasa sl (O — A

omaduste tittu kahjustab keskkonda, tervist AINE on keemiline element vii selle ihendid

Véljaandmise korraldas Toiduliit Rt e esinetits | | oo

| kriteeriumitele) |
Avaldatud ) S o
https'//tc)ld uteave'ee/vallaa nded/keemllln + REACH-mSSrus — (EU) nr 1907/2006 rimist, hindamist, autoriseerimist ja piiramist

(inglise keeles Registration, Evaluation, Autho-
P .

* CLP-marus— (EU) nr 1272/2008 P

e-ohutus/ | =

p =
Eestis reguleerivad kemikaalide kiitlemi: REACH-m3Zrus kizitled ide registrea-

nete ja segude
sex margistamist ja pakendamist (ing-
lis keeles Classification, Labelling and Packa-
L ging of substances and mixtures, CLP}

Enamlevinud ohtlikud kemikaalid, mida
toiduainetetddstuses kasutatakse

Peamised ohtlikud kemikaalid, mida toiduaine-

tostustes kesutatakse, on desinfek Je
tekkida haavandid, verejooks, verised kimad,

5
i
puhastusvahendid, naiteks:
+ tugevad happed ja leelised armid; silma sattudes koekahjustus véi tugev
+ peroksiidid agemisl hi | Srritavad nina,
+ Kloriidid, hipokloritid o st is
« Fenoolid, alkoholid jt. | er
\u vy

Toiduain dy hendid on biotsiidid j2 kasutada tohib ainult
neid biotsiide, mis on Eesti le lubatud. Sellisel juhul on margi: | bioksiidi loa numbervéi
registregrimistunnistuss number.
Registreerimistunnistusega biotsiide s3ab vazdata Tervizeameti kodulehelt:

= £ i

kattesaadavaks-tegemine.
L bi de ja nende d Gtteid saab vaad: kaali kodulehelt:

teeriumid iga ohuklassi j
ning ohu-j hoiztuslaused

H -~

A Eesti
W) == \Q’ Toiduainetdgstuse Liit

Teabematerjal on mdeldud toiduettevotetele eesmargiga tutvustada kemikaalide kaitlemise
kohustuslikke ndudeid. Materjalist leiab muuhulgas vastused naiteks jargmistele kiisimustel:
millised on enimlevinud (ohtlikud) kemikaalid, mida toidutdotlemisel kasutatakse; kuidas
kemikaale liigitatakse, margistatakse; mis on ohutuskaart ja millist infot see sisaldab; kuidas
pidada arvestust ettevdttes kasutatavate ohtlike kemikaalide Ule. Teabematerjali koostas Heli
N&mmsalu, MTU Balti Keskkonnafoorumi kemikaalide ekspert.

Kbik teabematerjalid on avaldatud valjatrikki véimaldavas pdf formaadis toiduteave.ee lehel
https://toiduteave.ee/valjaanded/ ja sellekohane teavitus on saadetud lehel
registreerunutele. Materjalid jaotatakse Uhistaitjatele ja teistele osapooltele vastavalt
jaotuskavale ning sihtriihmale PIPi raames korraldatud Urituste raames.
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6. Valjaantud kasiraamatud

2018. a | poolaastal valmis (ihe varasema kasiraamatu uuendus ning tks hea hiigieenitava.

Hea hiigieenitava
juhend puu- ja
kodgivilja tootlejale

Valmis teine veebipdhine hea hiigieenitava,
mis lisati varem avaldatud platvormi. Taistus
Lisandunud juhend kasitleb puu- ja -
koogivilja kaitlemist.

Eeltingimuste
programmid

HACCP-siisteem

Taiidetav

Vialjaandmise korraldas EPKK el
Formaat: vorguvaljaanne

|.#

EPKK poolt loodud juhendi eesmark on selgitada digusaktist tulenevaid ndudeid ennekdike
puu- ja kdogiviljade vaiketootlejate eriparast lahtuvalt. Neid selgitusi on mdistlik arvestada nii
uue vaikese t6otlemisruumi projekteerimise alguses kui ka iGmberehitusel. Juhend Ghtlustab
hea hiigieenitava nduetest arusaamist ja viitab teemadele, millele puu- ja kodgivilja
tootlemisettevotet  rajades  tuleb  mdelda. Lihtsustamaks  enesekontrolliplaani
dokumentatsiooni loomist on juhendi I6pus elektrooniliselt taidetav vorm, mida on vdimalik
kohandada vastavalt oma ettevottele.

Avaldatud http://epkk.ee/heatavajuhend/pktootleja/
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/

Uuendatud kasiraamat , Abiks
pollumajandussaaduste vaikekaitlejale Il
osa. Tera- ja kaunviljade ning 6likultuuride
tootlemine”

Abiks pollumajandussaaduste
vaikekaitlejale Il osa
Tera- ja kaunviljade ning olikultuuride

tootlemine

Valjaandmise korraldas EPKK
Formaat: vorguvaljaanne

See 2018. a I6pu/2019. a alguse seisuga uuendatud kasiraamat on loodud eesmargiga
julgustada viikeettevotteid too6tlemisega tegelema. Kasitletakse peamisi teravilju ja
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Olikultuure, nende kvaliteeti ja seda mdjutavaid tegureid. Samuti antakse teavet ettevottest
toiduseaduse alusel teavitamiseks vdi tegevusloa taotlemiseks vajalike toimingute ja
dokumentide kohta. Neile, kes soovivad tegeleda mahetootlemisega, on antud selgitused
mahenduete tditmiseks ja mahetunnustuse saamiseks. Juhendis on toodud ka
enesekontrolliplaani Ulesehitus koos selgitustega ning head hiigieenitavad maaruse (EU)
852/2004 nduete tditmiseks. Avaldatud https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-

enesekontroll/

2019. a alguses avaldati video, mis sisuliselt kuulub 2018 valminud proovide vdtmist ja
laborianaliitse kasitlevate videote juurde. Lisandus video, kus selgitatakse, millised tegevused
on vajalikud enne mikrobioloogiliseks uuringuks proovi votmist, et tagada proovivdtu
higieenilisus. Videod on avaldatud youtubes kanalis ,Toiduteave” ning on kadttesaadavad ka
veebilehe toiduteave.ee kaudu, kus need on vastavalt kasitletavale teemale esitatud lehe
yvaljaanded” erinevatel alalehtedel.

Video leiab https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/

8.1 Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavus

Toiduohutuse pikaajalise programmi raames on loodud veebileht toiduteave.ee, kus
edastatakse infot programmi tegevuste kohta ning toiduohutuse erinevate valdkondade infot
laiemalt. 2018. a teostati veebilehe arendus eesmargiga muuta see rohkem toiduohutuse alast
sisulist infot andvaks leheks.

Perioodil 01.01.2019-30.06.2019 toimus 4788 sessiooni 2371 kilastaja poolt ning 17043
erineva lehekiilje vaatamist (2018 Il p.a 4811 sessiooni 2596 kiilastaja poolt, 14 406 erineva
lehe vaatamist). Keskmine lehel oldud aeg (sessiooni pikkus) oli ligi 3 minutit (2018. a ll p.a ligi
2 min). Kilastajatest 45% vaatasid ainult seda lehte, kus nad maandusid ja laksid siis dra
(bounce rate, 2018. a Il p.a 54%). Keskmiselt vaadati 3,5 lehte.

Seega on kilastajate ja sessioonide arv sellel poolaastal vorreldes eelmisega pisut langenud.
Samas on tdusnud vaadatud lehtede arv ning keskmine sessiooni pikkus. Sellest véib jareldada,
et kilastajad on viibinud lehel kauem ning vaadanud ka teisi lehti lisaks sellele lehele, mille
parast tuldi.

Selgelt on ndha seos teavituste saatmise ja veebilehe kiilastatavuse vahel. Naiteks, koige
suurema kilastatavuse arvuga pdevad oli 16. jaanuar (161 kilastajat) ning 25. veebruar ja 5.
aprill (mélemal 115 kiilastajat). 16.01 saatsime teavituse alanud aasta uudistega (tegevuskava,
uuenenud veebileht, koolituste ja infopdevade ajakava), 25.02 teavituse toidualase teabe
infopdeva kohta ning 05.04 uute teabematerjalide ja Il poolaasta koolituste kohta.
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Audience Overview

Jan 1,2019 - Jun 30, 2019
All Users
100.00% Users

® Users

200

100

February 2019 March 2019 April 2019 May 2019 June 2019
M New Visitor M Returning Visitor

Users New Users Sessions

2,371 2,087 4,788

Number of Sessions per User | Pageviews Pages / Session

2.02 17,043 3.56

‘L""'“"""“""“‘"*""‘"‘—"l" M | VR " l'»,. il ot
Avg. Session Duration Bounce Rate

00:02:57 45.45%

Wbttty | bt oy

Joonis 21. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavuse lilevaade, periood 01.01-30.06.2019.

Vordlust 2018. aasta sama perioodiga on ndha jargmiselt jooniselt. Sinine joon- 2019, oranz
joon - 2018. Naha on, et lldiselt ei ole kilastatavuses suurt erinevust. Erinevate kuupdevade
peale satuvad suurema kiilastatavusega paevad, mis jargnevad teavituste saatmisele.

Jan1,2019-Jun 30,2019: @ Users
Jan1,2018 - Jun 30,2018: @ Users
200

- b %
February 2019 March 2019 April 2019 May 2019 June 2019

Joonis 22. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavuse vordlus, periood 2018 | pa vs 2019 | pa.
Vertikaalteljel kiilastajate arv.

2019. a | poolaastal oli otse veebilehele tulijad (need kes kirjutasid domeeni toiduteave.ee)
kGikidest sessioonidest 2557 (direct). Neid kes tulid ,soovitaja“ ehk lingi kaudu mdnelt teiselt
lehelt oli 960 (referral). Populaarsuselt 3 esimest lehte, kust tuldi olid vet.agri.ee (meilidest),
facebook ja pikk.ee. Otsingu kaudu tuldi 1086 korda (organic search). Protsentuaalne jaotus
vordluses 2018. a sama perioodiga on toodud jargmisel joonisel 23.
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Top Channels

Jan 1,2019 - Jun 30, 2019 Jan 1, 2018 - Jun 30, 2018
M Direct M Direct
M Organic Search M Organic Search
W Referral M Referral
Social Social
I (Other) [ (Other)

Joonis 23. Kuidas jouavad veebilehele toiduteave.ee kiilastajad lehele?

Vorreldes 2018. a | poolaastaga on lehele otsingu kaudu joudnute arv kasvanud ning
,soovitaja“ kaudu tulnute arv vahenenud. Tousnud on ka sotsiaalmeedia kaudu lehel jdudnute
arv. Kuna programmil endal sotsiaalmeediakanalit ei ole, siis ilmselt on joutud lehel labi selle,
et keegi on oma Facebooki lehel infot jaganud.

Otsingu kaudu tulijate arvu kasvu saab seostada sellega, et lehel on niid rohkem sisulist infot,
mille otsimise kaudu lehele joutakse. Lehed, mida enim vaadati on: avaleht
https://toiduteave.ee/ ning lehed https://toiduteave.ee/valjaanded/ ja
https://toiduteave.ee/infopaevad/. N.6 teemalehtedest oli esimesena alles 10. kohal
https://toiduteave.ee/toiduohutus/toiduhugieen-ja-enesekontroll/.  Praegune  statistika
nditab, et vaadatakse pigem vidljaandeid, koolitusi ja infopdevi ning vdahem sisulehe
,Jtoiduohutus” alalehti.

Lehel on registreerunud 338 kasutajat teavituste saamiseks.

8.2 Veebilehe toiduteave.ee haldamine

Toiduohutuse PIPi elluviimiseks on Toiduliit hallanud veebilehte toiduteave.ee. Selleks 2019. a
| poolaastal tehtud t66de nimekiri koos asjakohaste tapsustustega on esitatud jargnevast
tabelis.

Too6 Tapsustus

Domeeni ,toiduteave.ee” kasutamine ja | Tasumine domeeni ja veebimajutus eest.
veebimajutuse ostmine.

Wordpress uuenduste tegemine Uuendusi tehakse jooksvalt. 2019. aasta alguses
veebilehel. oli seoses uuendustega probleeme
registreerimisvormide toimimises. Enamus neist
ei olnud kasutajale ndhtavad.

Veebilehelt esitatud kiisimustele Veebilehe kontaktivormi kaudu on esimesel
vastamine. poolaastal esitatud 4 kiisimust, mis puudutasid
infopéaevi, koolitusi ja valjaandeid. Nendest 1
kiisimus oli sisulisemat laadi — taheti teada, kas
24 h higieenikoolituse ldbinu v6ib oma
ettevottes ise hligieenikoolitusi teha.
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https://toiduteave.ee/
https://toiduteave.ee/valjaanded/
https://toiduteave.ee/infopaevad/
https://toiduteave.ee/toiduohutus/toiduhugieen-ja-enesekontroll/

Toimuvate slindmuste kohta info
sisestamine ja infopdevadele
registreerumise korraldamine.

Avaldatud on info 5 infopdeva ja 12
taienduskoolitus kohta. Taienduskoolitustele
registreerumine toimub EMU avatud ilikooli
veebilehe kaudu. Samuti haldab
taienduskoolitustele registreerunute nimekirju
EMU.

Esilehel rubriigi ,Ldhiajal toimuvad
sindmused” ajakohasena hoidmine.

Veebilehe kaudu registreerunute
andmete jalgimine ja vajadusel
tapsustamine; nimekirjade allalaadimine
ja puhastamine ning edastamine
korraldajale. Osavétjate arvu taitumisel
registreerimise |dpetamine. Osalemisest
loobujate kustutamine.

Infopaevale registreerunutele labi
veebilehe meeldetuletuse ja vajadusel
muu info saatmine.

Infopdevale registreerunutele on saadetud iga
infopdeva eel meeldetuletus. Toidualase teabe
infopaevadel osalenud said hiljem lisamaterijali.

Toimunud stinduste kandmine vastavalt
,»,2019 toimunud infopdevad“ voi ,, 2019
toimunud taienduskoolitused” rubriiki.

Toimunud infopdevade materjalide
Uleslaadimine.

Materjalid laetakse vastava siindmuse postituse
juurde.

Uudiste loomine ja avaldamine.

| p.a avaldati 8 uudist, mis kasitlesid lehel
avaldatud olulisemat uut teavet ning kahel
korral Maaeluministeeriumi lehel avaldatud
olulist toiduohutuse alast teavet.

Teavituste saatmine registreerunutele.

Teavituste saamiseks on registreerunuid 338.

| p.a saadeti 9 teavitust olulisema uue teabe
kohta.

Teavituste saamiseks registreerunute
nimekirja ajakohasena hoidmine.

Regulaarselt lisatakse nimekirja inimesed, kes
on selleks infopaeva tagasiside vormil soovi
avaldanud. Kustutakse e-posti aadressid, mis
enam ei toota.

Veebilehe tekstide muutmine.

Tekste muudetakse uue info lisandumisel.

Teabematerjalide ja kdsiraamatute
uleslaadimine.

Avaldatud https://toiduteave.ee/valjaanded/

samuti valdkondade kaupa rubriigis
https://toiduteave.ee/toiduohutus/

2018. Il p.a aruande lisamine.

https://toiduteave.ee/aruanne/

E-posti info@toiduteave.ee infovahetuse
haldamine.

Peamiselt reageerimine teadetele osavotjate
loobumise voi muutumise kohta. Samuti tulevad
meilile kiisimused toimuvate siindmuste voi
avaldatud materjalide kohta. Ka tulevad sellele
meilile teated, kui teavituste saamiseks
registreeritud meiliaadress ei to6ta enam.
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9.1 Kokkuvote, 2019 | p.a

Perioodil 01.01.-30.06.2019 viidi ellu jargmised tegevused:
e Toimus 5 infopdeva, kokku osalejaid 171 (grupi suuruse jargi planeeritud 125)
e Toimus 7 tdienduskoolitust, kokku osalejaid 200 (grupi suuruse jargi planeeritud 210)

e |Imus 3 teabematerjali triikisena
e Avaldati 1 video

e Avaldati veebipdhine , Hea hiigieenitava. Puu- ja kdogiviljad“
e Avaldati uuendatud kasiraamat ,Abiks pdllumajandussaaduste vaikekaitlejale llI
osa. Tera- ja kaunviljade ning dlikultuuride to6tlemine”

e Hallati veebilehte toiduteave.ee

9.2 Planeeritud tegevused, 2019. a ll p.a

Perioodiks 01.07-31.12.2019 planeeritakse jargmised tegevused (selgitused jargnevas

tabelis):

e 9infopdeva (grupi suuruse jargi planeeritav osalejate arv 300)
e 5 koolitust (grupi suuruse jargi planeeritav osalejate arv 150)

e 10 teabematerijali

e 5 kasiraamatut

e 2videot

e Veebilehe haldamine

Tapsem lilevaade 2019. a Il p.a planeeritud tegevustest.

Tegevus (teema vastavalt tellimusele)

Téitja. Olukord. Markused

Infopdevad

Toiduliit, BioCC OU

Toidualase teabe esitamine (planeeritud
grupp 10-25)

Toiduliit.  9.11, koht
edasijoudnute infopaev

tapsustamisel,

Toiduohutuse digusaktid (planeeritud grupp
26-50), 2 infopdeva

Toiduliit. 15.10 Tallinnas, 17.10 Tartus

Toiduohutuse digusaktid (planeeritud grupp
10-25)

Toiduliit. 29.10 Johvis, vene keeles

Proovide  vOtmine ja analltisimine

(planeeritud grupp 10-25)

BioCC OU. 29.11 Tartus

Toiduainete funktsionaalsus
grupp 10-25)

(planeeritud

BioCC OU. 10.12 Tartus

Vaikekaitlejatele hea hiigieenitava juhendite
tutvustus (planeeritud grupp 10-25)

EPKK, 13.12, koht tapsustamisel

Keemilised riskid toidus (planeeritud grupp
26-50)

EPKK, 06.09 Tallinnas

Toidu lisaained (planeeritud grupp 10-25)

EPKK, tapsustamisel

Kuupdevad véivad muutuda.
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Konverents

Toiduliit. 26.09 Tallinnas

enesekontrolliplaanis

Taienduskoolitused (planeeritud grupp 30) | EMU
Toiduhligieen ja -ohutus, keskaste 28.-30.08
Toiduhligieen ja -ohutus, algaste 04.10
Toiduhligieen ja enesekontroll eraelamus

. . . 01.11
toidu valmistamisel
Toidu sadilitamisnduete maaramine 18.11
Allergeeniohje toidukaitlemisettevotte 06.12

Teabematerjalid, videod?

EPKK, Toiduliit, EMU, BioCC OU

Kokkuvote toidupatogeenidest, nende
ohtlikkusest, kasvuparameetritest, A4, kuni
20 Ik

EMU. Arvamuse esitamise etapis, arvamus
ministeeriumist saadud.

Toitumis- ja tervisealaste vdidete esitamine,
A4 kuni 4 1k

Toiduliit. Kavand kooskdlastatud. Materjali
kooskolastamiseks esitamine planeeritud
30.09

teavitamine, A4 1 Ik, infograafika

Toidu jalgitavus ja ohtlikust toidust | Toiduliit. Kavand kooskdlastatud. Materjali

teavitamine, A4 kuni 4 |k kooskolastamiseks esitamine planeeritud
01.11

Toidu jalgitavus ja ohtlikust toidust | Toiduliit. Kavand kooskdlastatud. Materjali

kooskdlastamiseks esitamine planeeritud
01.11

Toidu keemilised ohud, A4, kuni 20 Ik

EMU. Arvamuse esitamise etapis, esimene
arvamus ministeeriumist saadud.

Allergeeniohje, A4 kuni 4 lk

EMU, kooskdlastatud.

Parm- ja hallitusseened toidus, A4 kuni 4 lk

BioCC OU. Arvamuse esitamise etapis, 2
korda esitatud ja saadud arvamus.

Lisaainete kasutamine, A4 kuni 4 lk

EPKK. Kavand kooskdlastatud. Materjali
kooskolastamiseks esitamine planeeritud
07.10

NSuded munade tootmisele, kiitlemisele ja
turustamisele, A4 kuni 4 |k

EPKK. Planeeritud oktoobris.

Gluteenivaba toit, A4 1 Ik, tekst

Toiduliit. Kavand kooskodlastatud. Materjali
kooskdlastamiseks esitamine planeeritud
01.11

Videod

Planeeritud 2 videot: ulukiliha (pdoder)
esmatootlemine ja pddraliha omatarbeks
tootlemine. Kuna jaht algab 15. sept, siis
filmitakse slgisel.

Kasiraamatud

EPKK, EMU

Hea hlgieenitava juhend: liha to6tlemine.

EPKK. So6ltub Toiduseaduse muudatuse
vastuvotmisest

Hea higieenitava juhend: piim

EPKK: Véljatootamisel

2

Teabematerjalide ja kdsiraamatute osas

kokkulepitud

protseduur: Esmalt kooskdlastatakse

Maaeluministeeriumiga materjali kavand, seejarel esitatakse materjal arvamuse avaldamiseks ning IGpuks

kooskdlastamiseks.
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Liha tootlemine. Kdsiraamatu | EPKK. Noukogus vajab arutelu tegelik

vOrguvdljaande uuendamine vajadus.

Piim ja piima tootlemine. Kasiraamatu | EPKK. NoOukogus vajab arutelu tegelik

vOrguvdljaande uuendamine vajadus

Toidu sdilimisaja madaramine EMU. Kavand kooskdlastatud. Materjali
kooskolastamiseks esitamine planeeritud
01.12

Veebileht toiduteave.ee Toiduliit
Veebilehe haldamine.

Aruande koostas

Kairi Ringo

Raamlepingu 177781 projektijuht
kairi.ringo@toiduteave.ee

506 3428
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