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Teadmussiirde pikaajalise programmi toiduohutuse tegevusvaldkonnas (edaspidi toiduohutuse PIP)
eesmargiks on tOsta toidutoorme ja toidu tootmise ning tootlemisega tegelevate
pollumajandusettevotjate, teiste toiduettevdtjate ning ettevotete tootajate ja seeldbi ka elanikkonna
toidu ja toiduohutuse alast teadlikkust. Programmi veebileht on www.toiduteave.ee. Raamleping nr
177781 programmi elluviimiseks s6lmiti 15.12.2016. Hankelepingu 177781/3 lisas 1 on esitatud 2019.
aasta tegevuste tellimus.

Toiduohutuse PIPi tegevustega holmatavates valdkondades, hanke tditjates ega tditmise
tookorralduses vorreldes eelmise aruandega muudatusi ei ole.

Toiduohutuse programmi sisu hdlmab jargmisi valdkondi:

e Toidu bioloogiline ohutus (toiduhiligieen, enesekontroll, toidu mikrobioloogia, toidu sailitamine,
zoonoosid, mikroobide resistentsus);

e Toidu keemiline ohutus (erinevad saasteained, toidu ohutust m&jutavad to6tlemisviisid, lisaained,
I6hna- ja maitseained, ensllimid, toiduga kokkupuutuvad materjalid);

e Toiduteave (margistamine, toitumisalane margistamine, toitumis- ja tervisealased vaited);

e Toidugruppide erinduded (toidugrupid, millele on kehtestatud kvaliteedinduded, GM toit,
uuendtoit, rikastatud toit, eriliste toitumisvajadustega inimestele md&eldud toit (nt imikutoit,
ravitoit);

e Head tootmis- ja hligieenitavad;

e Toiduohutust tagavad tootmis- ja to6tlemistehnoloogiad.

Hanke Uhistditjad on Eesti PGllumajandus-Kaubanduskoda (edaspidi EPKK), Eesti Toiduainetdostuse Liit
(edaspidi Toiduliit), Eesti Maalilikool (edaspidi EMU) ja BioCC OU (endine Tervisliku Piima
Biotehnoloogiate Arenduskeskus). Hanke Uhistditjad on tellimuses esitatud tegevuste elluviimise
omavahel jaotanud nii, et iga taitja vastutab enda elluviidavate tegevuste planeerimise ja nGuetekohase
labiviimise eest.

Lepingu projektijuht on Kairi Ringo (kairi.ringo@toiduteave.ee). Vastavalt ihistaitjate kokkuleppele on
projektijuhi Glesanneteks: toiduohutuse PIPi tegevuste planeerimise koordineerimine (sisu, aeg, koht);
tegevuste tagasiside anallilsimine; taitjate koost66 ja kohtumiste korraldamine; raamlepingust, selle
lisadest, riigihanke tehnilistest tingimustest ning programmi aluseks olevate oigusaktidest
kinnipidamise jargmine ning taitjate teavitamine muudatustest; maksetaotluste koostamine, PRIA
paringute vastuvGtmine ja vastuste vahendamine; programmi tegevusaruande koostamine tiitjate
sisendile tuginedes; programmi Ndukogu t66 korraldamine ja protokollimine.
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2019. a teisel poolaastal oli esitatud tellimuse alusel planeeritud ellu viia jargmised tegevused.

Tegevus (teema vastavalt tellimusele)

Taitja. Olukord. Markused

Infopaevad

Toiduliit, BioCC OU, EPKK

Toiduohutuse digusaktid (planeeritud grupp
26-50), 2 infopdeva

Toiduliit. 29.10 Tartus, osavotjaid 53
30.10 Tallinnas, osavotjaid 72

Toiduohutuse digusaktid (planeeritud grupp
10-25)

Toiduliit. 01.11 JGhvis, vene keeles, osavotjaid 24

Toidualase teabe esitamine (planeeritud
grupp 10-25)

Toiduliit. 26.11 Tallinnas, osavotjaid 36

Proovide vOtmine ja  analllsimine

(planeeritud grupp 10-25)

BioCC OU. 29.11 Tartus, osavétjaid 31

Toiduainete funktsionaalsus (planeeritud
grupp 10-25)

BioCC OU. 10.12 Tartus, osavdtjaid 28

Viaikekaitlejatele hea hiigieenitava juhendite
tutvustus (planeeritud grupp 10-25), 2
infopdeva

EPKK. Ei toimunud. Noukogu otsustas infopdeva
korraldada siis, kui kdik hea hiigieenitava juhendid
on valminud. Liikkus 2020.

Keemilised riskid toidus (planeeritud grupp
26-50)

EPKK. Ei toimunud. Liikkus 2020.

Toidu lisaained (planeeritud grupp 10-25)

Taienduskoolitused (planeeritud grupp 30)

EPKK. Ei toimunud. Liikkus 2020.
EMU

Toiduhlgieen ja -ohutus, keskaste

28.-30.08 Tartus, osavotjaid 32

Toiduhligieen ja -ohutus, algaste

04.10 Tartus, osavotjaid 28

Toiduhligieen ja enesekontroll eraelamus
toidu valmistamisel

01.11 Tartus, osavotjaid 28

Toidu sédilitamisnduete maaramine

18.11 Tartus, osavotjaid 28

Allergeeniohje toidukaitlemisettevotte
enesekontrolliplaanis

06.12 Tartus, osavotjaid 26

Konverents

Toiduliit. 26.09 Tallinnas. Toiduohutuse konverents
“Petuskeemid toidulaual-kuidas tagada toidu
autentsus?”, osavétjaid 201

Teabematerijalid, videod*

EPKK, Toiduliit, EMU, BioCC OU

Kokkuvote toidupatogeenidest, nende
ohtlikkusest, kasvuparameetritest, A4, kuni
20 lk

EMU. ,,Olulised toidupatogeenid. Ohtlikkus,
kasvuparameetrid, ohjamise véimalused” avaldatud
triikisena 1000 eks.

Allergeeniohje, A4 kuni 4 lk

EMU. , Allergeenide ohje toidukitlemis-
ettevottes” avaldatud triikisena 500 eks.

Parm- ja hallitusseened toidus, A4 kuni 4 lk

BioCC OU. ,Parm- ja hallitusseened
toidus” avaldatud triikisena 1000 eks.

Gluteenivaba toit, A4 1 Ik, tekst

Toiduliit. ,,Gluteenivaba toit” avaldatud triikisena
500 eks.

Lisaainete kasutamine, A4 kuni 4 |k

EPKK. ,Mida on vaja teada toidu lisaainete
kasutamisel” avaldatud triikisena 1000 eks.

1

Teabematerjalide ja kdsiraamatute

0sas

kokkulepitud  protseduur: Esmalt kooskdlastatakse

Maaeluministeeriumiga materjali kavand, seejarel esitatakse materjal arvamuse avaldamiseks ning IGpuks

kooskdlastamiseks.



Toitumis- ja tervisealaste vaidete esitamine,

A4 kuni 4 1k
Toidu jalgitavus ja ohtlikust toidust Toiduliit. Kavand kooskdlastatud, kuid materjalide
teavitamine, A4 kuni 4 |k valjaté6tamine vajab lisaaega. Likkuvad 2020.

Toidu jalgitavus ja ohtlikust toidust
teavitamine, A4 1 |k, infograafika
Toidu keemilised ohud, A4, kuni 20 Ik EMU. Taiendamisel vastavalt ministeeriumi esitatud
arvamusele. Likkub 2020.

Nouded munade tootmisele, kaitlemisele ja | EPKK. Koostamisel, liikkub 2020.

turustamisele, A4 kuni 4 |k
Videod Planeeritud 2 videot: ulukiliha (poder)
esmatootlemine ja pddraliha omatarbeks
tootlemine. Toos, kuid valmimine likkub 2020.
Kisiraamatud EPKK, EMU

Hea hiigieenitava juhend: piim EPKK: Avaldatud
http://epkk.ee/heatavajuhend/piimatootleja/
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-
enesekontroll/

Hea hiigieenitava juhend: liha t66tlemine. EPKK. 24.09.19 N6ukogu koosolekul arutati ja
otsustati, et liha osa juhendist koostatakse 2020.

Liha tootlemine. Kasiraamatu EPKK. 24.09.19 N6ukogu koosolekul arutati ja
vOrguvéljaande uuendamine otsustati, et kdsiraamatutes uuendatakse

Piim ja piima t66tlemine. Kdsiraamatu Oigusaktide ja enesekontrolli (HACCP) osa.
vOrguvéljaande uuendamine Tehnoloogia osa ei muudeta. Teostatakse 2020.
Toidu sdilimisaja maaramine EMU. Parandanud ja tiiendanud 2017. a vélja antud

toidu sdilimisaja maaramise juhendi |l osa on
avaldatud. Teised osas valjatootamisel, llikkub 2020.
Veebileht toiduteave.ee Toiduliit. Veebilehte on jooksvalt hallatud.

2.1 Muudatused 2019. a Il poolaastal ellu viia planeeritud tegevustes

2019. aasta tellimust muudeti 2019. a detsembris, et arvata tellimusest valja tegemata jaanud
infopdevad ning t00s olevad kdsiraamatud ja teabematerjalid. 2019. a tellimuse muudatused Kkiitis
Noukogu heaks oma elektroonilise koosoleku otsusega (protokoll nr 14).

Algselt planeerisid taitjad teisel poolaastal I3bi viia 10 infopdeva. Nendest toimus 6 ning erinevatel
pohjustel jai tegemata 4 infopdeva. Head hiigieenitava tutvustavate infopdevade osas otsustas
Noukogu, et Uiks Uhine infopaeva korraldatakse siis, kui kdik hea hiigieenitava juhendid on valminud.
Teised infopaevad jaid ara lektorite hGivatuse ja korraldajate ajapuuduse tottu.

Taienduskoolitused toimusid vastavalt planeeritud ajakavale.

Planeeritud 10 teabematerijalist on triikisena ilmunud 5, llejaanud on valjaté6tamisel, kuid t606 vajab
lisaaega. Valmivad 2020.

Kasiraamatutest on valminud ,Hea hlgieenitava juhend: piim“ Samuti algselt 2019. aastaks
planeeritud nelja kdsiraamatu (1 hea higieenitava, 2 uuendamist, 1 sailimisajad) valmimine liikkub
2020.
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Perioodil 01.07.2019-31.12.2019 viidi toiduohutuse PIPi raames labi 6 infopdeva (3 Tartus, 2 Tallinnas
ja ks JBhvis). Infopdevade materjalid on avaldatud lehel https://toiduteave.ee/toimunud-
infopaevad/aasta-2019/.

Osavotjate tagasisidet koguti sarnaselt eelnevate perioodidega lhtse tagasiside vormi kaudu, milles
kiisiti osavGtjate Uldist hinnangut infopdeva sisu ja korralduse kohta, hinnangut ettekannete vastavuse
kohta ootustele ning infopaeva sisu uudsuse ja igapaevases t60s kasutatavuse kohta. Vastuseid kusiti
5-astmelisel skaalal, kus 1 oli madalaim ning 5 kdrgeim hinnang. Samuti kisiti valikvastuste ning
vabavastustena, milliste teemade kasitlemist soovitakse edaspidi (infopdevadel voi avaldatud
materjalidena) ning millise infokanali kaudu said osalejad Gritusest teada.

3.1 Toiduohutuse digusaktid

2019. a viidi labi 3 uusi digusakte tutvustavat infopdeva, millest iks oli esmakordselt jareltdlkega vene
keelde. Tolkega infopadev toimus Johvis ning selle pdevakava oli vérreldes Tartu ja Tallinna
infopdevadega veidi lihem, et anda aega tolkimiseks. Maaeluministeeriumi, Terviseameti ning
Veterinaar-ja Toiduameti spetsialistid tutvustasid toiduohutuse ja teisi toidukaitlejaga seotud valdkondi
holmavaid ndudeid, Gigusi ja vimalusi. Raagiti lahiajal jdustuvatest, vastuvotmise voi aruteluetapis
olevatest Gigusaktidest.

Toimumise aeg: 29.10.2019

Toimumise koht: Tartu, Dorpat Konverentsikeskus, Turu 2

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 26-50

Osavotjate arv: 53
https://toiduteave.ee/infopaev-29-10-19-tartus-toiduohutuse-oigusaktid/

Toimumise aeg: 30.10.2019

Toimumise koht: Tallinn, Tallinna Teeninduskool, Majaka 2

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 26-50

Osavotjate arv: 72
https://toiduteave.ee/infopaev-30-10-19-tallinnas-toiduohutuse-oigusaktid/

Toimumise aeg: 01.11.2019

Toimumise koht: J6hvi, Rahandusministeeriumi regionaalhalduse osakonna Ida-Viru talitus,
Keskvaljak 1

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotjate arv: 24
https://toiduteave.ee/infopaev-1-11-19-johvis-toiduohutuse-oigusaktid-vene-keelse-tolkega/

3.1.1 Paevakava ja lektorid

9:30-10:00 Osalejate registreerimine, tervituskohv

10:00-10:05  Avamine, sissejuhatus infopdeva, Heneli Lamp, Eesti Toiduainetddstuse Liit
10:05-10:45  P&llumajanduse ja kalanduse arengukava (POKA), tegevussuund toiduohutus
Katrin L6hmus, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna toidu Gldnduete biiroo juhataja
10:45-11:30 Toiduseaduse ja selle rakendusaktide muutmine, mdju toidukaitlejatele

Elsa Peipman, Maaeluministeeriumi toidu keemilise ja bioloogilise ohutuse biiroo ndunik
Katrin Kempi, sama biiroo peaspetsialist (v.a JGhvis)

7
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11:30-12:00  Uuest ametliku kontrolli maarusest tulenevad muudatused, mdju toidukaitlejatele
Maia Radin, Maaeluministeeriumi toidu keemilise ja bioloogilise ohutuse biroo juhataja (v.a J6hvis)
Allan Aleksasin, Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna ndunik

12:00-12:15  Arutelu, kiisimused-vastused

12:15-13:00 LOuna

13:00-13:30  Toidualase teabega seotud muudatused. Paritolunduded, kui vabatahtlik paritoluteave
eksitab, Killi Johanson, Maaeluministeeriumi toidu tGldnduete biiroo peaspetsialist

13:30-14:00  Arengud mikroobide resistentsuse (AMR) valdkonnas (v.a JGhvis)

Piret Aasmae, Maaeluministeeriumi loomatervise ja -heaolu biiroo peaspetsialist

14:00-14:30  Arengud toiduga kokkupuutuvate materjalide ja esemete valdkonnas

Kalli Suurvarik, Maaeluministeeriumi toidu Gldnduete bliroo peaspetsialist

14:30-14:50  Uut toidu saasteainete valdkonnas

Maia Radin, Maaeluministeeriumi keemilise ja bioloogilise ohutuse biiroo juhataja

14:50-15:00  Arutelu, kiisimused-vastused

15:00-15:15  Virgutuspaus

15:15-15:45  Joogivee direktiivi muutmine, md&ju toidukaitlejatele (v.a JGhvis)

Leena Albreht, Terviseameti keskkonnatervise osakonna juhataja

15:45-16:30  Toidu annetamine (v.a JGhvis)

Kairi Ramjalg, Veterinaar-ja Toiduameti toiduosakonna juhataja

16:30-16:45  Arutelu, kiisimused-vastused. Infopaeva IGpp

3.1.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis Tartus 53st osavdtjast 35, Tallinnas 72st osavétjast 50 ning JGhvis 24st osavotjast
16.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Infopdevade korralduslikku poolt (korraldus, toimumiskoht, toitlustus) hinnati valdavalt hinnanguga 5.
J6hvis sai korraldus ning toitlustus ka madalamaid hindeid. Kommentaaridest saab jareldada, et
vastakaid arvmusi pdhjustas tdlge vene keelde. Uhe arvamuse kohaselt segas jireltdlge infopaeva.
Suhteliselt palju kriitikat sai jaotusmaterjal, mis oli liiga vaikeses kirjas ja raskesti jalgitav. Samuti margiti,
et osadel slaididel oli liiga palju infot, mida polnud hasti ndha ja oli seetdttu raske jalgida. Mitmed
Tallinnas osalejad markisid, et ei olnud hasti kuulda. Positiivse poole pealt toodi kommentaarides vilja,
et infopdev oli hasti organiseeritud, asjalik ja informatiivne, tempokas, llevaatlik, meeldis korralduse
ladusus ja esinejate mitmekesisus. Sisu (Ulesehitus, sisu, esinejate valik) osas andisid enamik (37)
Tallinna osalejatest hinnangu 5, kuid Tartus ja Johvis jaid lGlekaalu madalamad hinded. Jargnevatelt
joonistel on ndha Gldine hinnang infopaevade llesehitusele, sisule ja korraldusele.

Kuivord vastas infopaev Uldiselt Teie ootustele?

N1 .2 3 EN4 EES

20

0 — — —

Ulesehitus, sisu, esinejate valik Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal

Joonis 1. Uldine hinnang infopdevale ,Toiduohutuse Sigusaktid” Tartu. Vertikaalteljel vastanute arv;
n=35



Kuivérd vastas infopaev uldiselt Teie ootustele?
N .2 3
4

1111

Ulesehitus, sisu, esinejate valik Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal

Joonis 2. Uldine hinnang infopdevale , Toiduohutuse digusaktid”, Tallinn. Vertikaalteljel vastanute arv;
n=50

Kuivord vastas infopaev uldiselt Teie ootustele?

Nt .2 3 EN4 EES
10
| II II
0 ||
Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal
valik

Joonis 3. Uldine hinnang infopdevale ,Toiduohutuse igusaktid” J6hvi. Vertikaalteljel vastanute arv;
n=16.

Kisimusele ,Kuivord vastasid Teie ootustele infopdeva ettekanded” antud vastused olid mitmekesised,
kuid infopdevade vdrdluses sarnased. Anti nii kdrgemaid kui madalamaid hindeid, kuid
lektorid/ettekanded keda hinnati kérgemalt, said kdrgema hinnangu k&ikidelt infopaevadelt. Kérgemalt
hinnati jargmisi teemasid ja esinejaid: arengud mikroobide resistentsuse (AMR) valdkonnas, Piret
Aasmae; arengud toiduga kokkupuutuvate materjalide ja esemete valdkonnas, Killi Suurvarik; uut
toidu saasteainete valdkonnas, Maia Radin; joogivee direktiivi muutmine, Leena Albreht. Enim kriitikat
palvis, et toiduseaduse muudatuste ning ametliku kontrolli teemasid ei suudetud piisavalt arusaadavalt
selgitada. Toiduseaduse osas margiti, et oleks soovinud kuulda rohkem elulisi ja praktilisi naiteid,
teemakasitlus tundus pisut eluvddras. Ka sooviti jarelevalvetasude (ametlik kontroll) teema rohkemate
ndidetega illustreerimist.

Hinnang teemade uudsusele ja t66s kasutatavusele

Vastused kisimusele ,Kuivord saite infopdeva kdigus uusi teadmisis?“ naitavad, et kasitletud teemad
ei olnud osavotjatele tdiesti uued, kuna hinnangutes oli tlekaalus 4 ja seda koikidel infopdevadel.
Saadud teabe igapaevases t00s kasutatavus sai pisut parema hinnangu —,saan tdielikult kasutada“ —
Tartu 17 (35st), Tallinn 19 (50st), Johvi 7 (16st). Naitena esitame graafikud Tallinna infopaeva kohta, kus
oli kdige rohkem vastajaid.




Kuivord saite infopaeva kaigus uusi teadmisi?
30
N 2 3 N4 EHS

20

10

Uued teadmised

Joonis 4. Hinnang infopdeva ,Toiduohutuse Oigusaktid®, Tallinn kéigus saadud teabe uudsusele.
Vertikaalteljel vastanute arv; n=50.

Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

T .2 3 ENs EHS

20

Info kasutatavus toos

Joonis 5. Hinnang infopdeva ,Toiduohutuse digusaktid”, Tallinn kdigus saadud teabe kasutatavusele
igapdevatdos. Vertikaalteljel vastanute arv; n=50.

3.1.3 Kokkuvdtlik hinnang ja tulemuslikkuse analtits

Kokkuvottes saab infopdevi ,Toiduohutuse digusaktid” lugeda kordaldinuks. Kuna tegemist oli
teoreetilist laadi infopdevaga, kus anti palju teavet uute nduete kohta, siis on arusaadav kriitika selle
suhtes, et vdahe tuuakse praktilisi naiteid. Jatkuvalt on oluline viia sektorini teavet uute Gigusaktide
kohta. Tagasisides kirjutati mitmeid vaga positiivseid kommentaare ning oldi tanulik. Korgelt hinnati
ka voimalust kohtuda teiste ettevOtete esindajatega ja kogemusi vahetada. Huvi digusaktide
infopaevadel osalemise vastu on suur, Tartus osales 53 ning Tallinnas 72 kuulajat (infopdeva eeldatav
suurusgrupp on 25-50).
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3.2 Toidualase teabe esitamine

Toimus kolmas selleaastane toidualase teabe infopaev, mis oli suunatud edasijdudnutele. Pdeva alguses
olid ettekanded teemadel, mille vastu on kas viimasel ajal huvi tuntud v&i mille osas enim eksimusi
taheldatud. Paeva teine pool oli praktilisem, kus riihmat66na koostati nGuetekohane margistus.

Toimumise aeg: 26.11.2019

Toimumise koht: Tallinn, Tallinna Teeninduskool, Majaka 2

Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavdotjate arv: 36
https://toiduteave.ee/infopaev-26-11-2019-tallinnas-toidualase-teabe-esitamine/

3.2.1 Paevakava ja lektorid

9:30-10:00 Osalejate registreerimine, tervituskohv

10:00-10:05 Avamine, sissejuhatus infopdeva, Heneli Lamp, Eesti Toiduainetddstuse Liit
10:05-10:25 Toidu seaduslikud nimetused

Kalli Suurvarik, Maaeluministeeriumi toidu tGldnduete biiroo peaspetsialist
10:25-11:15 Lisaained ja nende kasutamine

Annika Leis, Maaeluministeeriumi toidu (ildnduete biiroo peaspetsialist

11:15-12:00  Toitumis- ja tervisealased vaited

Tiiu Rand, Veterinaar- ja Toiduameti toiduosakonna ndunik

12:00-12:45 LGuna

12:45-14:45  RiUhmatoo tutvustus. Margistuse koostamiseks abimaterjalide jagamine
Killi Johanson, Maaeluministeeriumi toidu tldnduete biiroo peaspetsialist

Tiiu Rand, Veterinaar- ja Toiduameti toiduosakonna néunik

14:45-15:00  Energiapaus

15:00-16:15 Rihmatdo tulemuste esitamine, analGlsimine, arutelu

16:15-16:30  Kiisimustele vastamine, infopdeva |16pp

3.2.2 Osavotjate tagasiside
Tagasisidevormi taitis 20 osalejat 36st.
Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Infopdevade korralduslikku poolt (korraldus, toimumiskoht, toitlustus, jaotusmaterjal) kui ka
Ulesehitust, sisu ja esinejate valikut hinnati Glekaalukalt hinnangutega 4 ja 5. Kommentaarides kiideti

rihmatood ja sellele jargnenud arutelu.

Kuivord vastas infopaev uldiselt Teie ootustele?

15-1 . 2 3 .

add

o

Ulesehitus, sisu, esinejate valik Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jactusmaterjal

Joonis 6. Uldine hinnang infopéevale , Toidualase teabe esitamine”. Vertikaalteljel vastanute arv; n=20
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Lektoritest sai kbige positiivsema tagasiside Tiiu Rand. Kommentaarides margiti, et meeldisid naited,
mis toodi ,,paris” elust. VOiks isegi enam esile tsta erinevaid niiansse, mille vastu eksitakse.

Hinnang teemade uudsusele ja t86s kasutatavusele

Infopdev oli méeldud neile, kel margistamise aluseteadmised juba olemas. Sellega vdib ehk seletada
tagasisides kajastuvat uue teabe saamise madalamat taset (11 vastajat markis vastuseks 4). Samas t66s
kasutatavust hinnati siiski kdrgelt - 11 vastajat markis vastuseks 5.

Kuivord saite infopéeva kaigus uusi teadmisi?

T .2 3 B4 EES

10

Uued teadmised

Joonis 7. Hinnang infopdeva ,Toidualase teabe esitamine” kdigus saadud teabe uudsusele.
Vertikaalteljel vastanute arv; n=20.

Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases to0s?

N .2 3 EN4s ENS

10

Info kasutatavus toos

Joonis 8. Hinnang infopdeva ,Toidualase teabe esitamine” kéigus saadud teabe t66s kasutatavusele.
Vertikaalteljel vastanute arv; n=20.

3.2.3 Kokkuvétlik hinnang ja tulemuslikkuse analiis
Kokkuvottes saab 6elda, et toidualase teabe esitamise infopaev oli edukas. Osalejaid oli rohkem, kui
eeldatav suurusgrupp ning seda hoolimata sellest, et margistamise infopaevi on toimunud igal
programmi aastal. Kuna tegemist on vaga detailirohke valdkonnaga, kus télgendused vahel ka ajas
muutuvad, siis on infopaevad alati huviliste rohked. Oluline osa on riihmatddl (algajate grupis lihtsam
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ja edasijoudnute grupis niansirohkem), mida osalejad kiidavad. Tagasisides toodi taas vilja, et
soovitakse algkoolitust toitumisalase teabe arvutamiseks. (Nutridata, analliliside maaramine ja
vOtmine, tehnilise kirjelduse koostamine). Margiti ka, et edasijdudnute infopaev vdiks olla vahem
Gldisem ja rohkem spetsiifilisem. Liha-, kala- ja piimatootjatele eraldi infopaev, et oleks detailsem.

3.3 Proovide votmine ja analiilisimine. Parm- ja hallitusseened toidus

Infopaev koosnes loengust ja praktilist osa laboris. Grupp jaotatakse kaheks osaks, kellest (iks alustab
pdeva loengu ja teine laboritooga.

Toimumise aeg: 29.11.2019

Toimumise koht: Tartu Teaduspark, Riia mnt 181A

Korraldaja: BioCC OU

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotjate arv: 31
https://toiduteave.ee/infopaev-29-11-2019-tartus-proovide-votmine-ja-analuusimine/

3.3.1 Pdevakava ja lektorid

9:30-10:00 Registreerimine, hommikukohv

10:00-11:00  Huigieen toiduainetetdostuses

ProovivGtukava, proovide transport, anallilisitulemuste tdlgendamine, tegevusi mittevastavuste puhul.
Mikrobioloogilised kriteeriumid ja nende kohaldamise etapid.

11:15-12:15  Parm- ja hallitusseened toiduainetetoostuses

Vaadeldakse parm- ja hallitusseente esinemist erinevates toidugruppides (piima-, liha-, puu- ja
koogivilja- ning teraviljatooted).

Paralleelselt toimub teisele riihmale praktiline osa laboris. Mikrobioloogilised analiitsid, to6vétted,
s66tmed, tuvastamine.

12:15-13:00 Louna

13.00-14:00 Hiigieen toiduainetet6dstuses

14:15-15:15  Parmid ja hallitusseened toiduainetetodstuses

Paralleelselt toimub esimesele riihmale praktiline osa laboris.

15:15-16:00  Uhine arutelu, kiisimustele vastamine

Loengute ja praktilise osa labiviijad — BioCC OU teadurid Priit Elias, Epp Songisepp ja Liina Kuus.

3.3.2 Osavotjate tagasiside
Infopdeval oli 31 osavétjat, kellest tagasisidevormi taitis 22.

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Uldine hinnang infopdevale oli viga positiivne (valdavalt 5). Kommentaarides kiideti lihtsat ja
tavainimesele arusaadavat esitlust ning infopaeva praktilist osa. Uks vastaja mérkis, et sihtriihm v&iks
olla tdpsemalt maaratletud.
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Kuivérd vastas infopaev Teie ootustele?

20 N .2 3 EN4 EES
15
10
5
D .
Ulesehitus, sisu, esinejate valik Korraldus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal

Joonis 9. Uldine hinnang infopéevale ,,Proovide vétmine ja analiiiisimine. Pdrm- ja hallitusseened
toidus”. Vertikaalteljel vastanute arv; n=22.

Hinnang teemade uudsusele ja t60s kasutatavusele

Loengust saadud teadmiste uudsuse osas domineeris vastus 5 (10 vastajat), laboritdost said seekordsed
vastajad vahem uusi teadmisi (5 — 9 vastajat, 4 — 7 vastajat). Nii loengust kui laborist saadud teadmiste
t00s kasutatavust hinnati valdavalt hinnetega 4 ja 5.

Kuivord saite infopéeva kaigus uusi teadmisi.

N 2 3 N4 ES
10
5
; ]
Loengust Praktilisest osast laboris

Joonis 10. Hinnang infopdeva ,Proovide vétmine ja analiilisimine. Pédrm- ja hallitusseened
toidus” kdigus saadud teabe uudsusele. Vertikaalteljel vastanute arv; n=22.
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Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

N .

3 B4 S
0 [

Loengust Praktilisest osast laboris

Joonis 11. Hinnang infopdeva ,Proovide vétmine ja analiilisimine. Pdrm- ja hallitusseened
toidus“ kdigus saadud teabe t66s kasutatavusele. Vertikaalteljel vastanute arv; n=22.

Kui vaadata vordluseks nditeks 1.11.2018. toimunud infopdeva ,Mikrobioloogia, diged toovotted
mikrobioloogiliste analllside teostamisel. Mahlad, marjad, joogid ja pagaritooted” kdigus saadud

teabe kasutatavuse igapaevatdds (joonis 12), siis on ndha, et seekord olid hinnangud dldiselt
positiivsemad.

Kuivord saate omandatud infot kasutada igapaevases t66s?

N1 .2 3 W4 HNS

Loengust Praktilisest osast laboris

Joonis 12. Hinnang 1.11.2018 infopdeva ,Mikrobioloogia, 0Oiged t66véotted mikrobioloogiliste
analiitiside teostamisel. Mahlad, marjad, joogid ja pagaritooted” kdigus saadud teabe kasutatavusele
igapdevatéos. Vertikaalteljel vastanute arv, n=21

3.3.3 Kokkuvotlik hinnang ja tulemuslikkuse analiis
Proovide votmise ja anallilisimise infopdevad on valdavalt laboritd6tajatele v6i proovivétu eest
vastutajatele suunatud praktilised infopdevad, mille vastu on spetsialistide seas suur huvi. Osalejate
Uldine tagasiside infopdeva korralduse ja lektorite kohta on alati vaga positiivne. Uute teadmiste
saamist ja saadud teadmiste igapéevases t00s kasutamise voimalusi hinnatati seekord kdrgemalt kui
varasemate sarnaste infopdevade puhul.
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3.4 Toiduainete funktsionaalsus
Samateemaline infopdev toimus ka 2017, millega kuulajad vaga rahule jdid ning soovisid ka edaspidi
selliseid infopdevi.

Toimumise aeg: 10.12.2019

Toimumise koht: Tartu Teaduspark, Riia mnt 181A

Korraldaja: BioCC OU

Planeeritud suurusgrupp: 10-25

Osavotjate arv: 28
https://toiduteave.ee/infopaev-10-12-2019-tartus-toiduainete-funktsionaalsus/

3.4.1 Paevakava ja lektorid

9:30-10:00 Registreerimine, hommikukohv

10:00-11:00  Mikroobide roll tervise sailitamisel. Epp Songisepp, PhD
11:00-11:15 Kohvipaus

11:15-12:15  S66mine, toit, funktsionaalsed toiduained. Mihkel Zilmer, PhD
12:15-13:00 LGuna

13:00-15:30 S66mine, toit, funktsionaalsed toiduained. Mihkel Zilmer, PhD
15:30-16:00  Arutelu, kiisimustele vastamine

3.4.2 Osavotjate tagasiside

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Tagasiside vormi tditsid 22 osavotjat 28st. Nii korralduse kui sisuga jaadi vaga rahule. Mihkel Zilmeri
ettekandele andsid kdik vastanud maksimaalse hinde. Kommentaarides margiti, et infopaev oli vaga
huvitav ja kaasahaarav.

Kuivord vastas infopaev Teie ootustele?

RN

Ulesehitus, sisu, esinejate valik Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus Jaotusmaterjal

Joonis 13. Uldine hinnang infopéevale , Toiduainete funktsionaalsus”. Vertikaalteljel vastanute arv; n=22

Hinnang teemade uudsusele ja t68s kasutatavusele
Infopdevalt saadud teadmiste uudsuse osas domineeris samuti vastus 5 (14 vastajat). Teadmiste t66s
kasutatavuse hinnangus jai tilekaalu vastus 4 (11 vastajat), vastuse 5 andis 8 vastajat.
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Kuivord saite infopaeva kaigus uusi teadmisi.

15 2 5 N4 ElS

10

Uued teadmised

Joonis 14. Hinnang infopdeval ,Toiduainete funktsionaalsus” saadud teadmiste uudsusele.
Vertikaalteljel vastanute arv; n=22

Kuivdrd saate omandatud infot kasutada igapaevases t60s?

N . 3 B4 EES

10

Info kasutatavus toos

Joonis 15. Hinnang infopéeval ,Toiduainete funktsionaalsus“ saadud teadmiste téés kasutatavusele.
Vertikaalteljel vastanute arv; n=22

3.4.3 Kokkuvotlik hinnang ja tulemuslikkuse analiis

Infopdev dnnestus vaga hasti. Mihkel Zilmer on kdrgelt hinnatud lektor, kelle esinemine sai Ulihea
hinnangu ka seekord.

3.5 Teemad, mille kasitlemist soovitakse edaspidi

Uurisime infopaevade tagasisides, milliste teemade kasitlemist osalejad edaspidi sooviksid (kas
infopaevadel voi teabematerjalides). Valikvastustena olid pakutud samad teemad, mis ka varasemalt:
1. Uued toiduohutuse &igusaktid ja/vdi arutusel olevad eelndud.

2. Toiduhtigieen ja enesekontroll.

3. Toidualase teabe esitamine (margistamine Uldiselt).

4. Toitumisalase teabe esitamine (energia- ja toitainete sisaldus).

5. Toidu paritolumaa esitamise reeglid.
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6. Allergeeniohje toiduettevottes.

7. Toitumis- ja tervisealased vaited.

8. Proovide vGtmine ja laborianalidsid.

9. Toidu mikrobioloogia.

10. Toidu sdilivusaegade madramine ja kestvuskatsed.

11. Erinevad toidu saasteained.

12. Toiduga kokkupuutuvad materjalid ja esemed.

13. Lisaainete kasutamise pohimdtted ja piirnormid.

14. Eestis labiviidud toidu, toiduohutuse voi toitumise alaste uuringute tulemused.

Ka seekord olid vastused erinevad séltuvalt sellest, millisel infopdeval osalejaga oli tegemist. Nditeks
toidualase teabe infopdeva osalejad tunnevad rohkem huvi margistamise teemade vastu, proovide
vOtmise ja anallilisimise infopdeva osalejad aga mikrobioloogia, sdilivusaegade maaramise ja
laboriteemade vastu. Kokkuvottes toome vilja teemad, mida (ile poole vastanutest markis hinnanguga
5 (vaga huvitav ja vajalik teema).

Enim tuntakse huvi jargmiste teemade vastu: uued toiduohutuse &igusaktid ja/vdi arutusel olevad
eelndud; toitumis- ja tervisealase vdited; toidu mikrobioloogia, sailivusaegade maaramine,
kestvuskatsed; erinevate uuringute tulemused. Sageli margiti ka jargmisi teemasid: toiduhigieen ja
enesekontroll; margistamine dldiselt, toitumisalase teabe ja paritolumaa esitamine; allergeeniohje;
proovide votmine ja analltsimine.

Vabavastusena esitatud motted vajalike teemade kohta:
Suhkruasendajad ning nende negatiivhe mdju tulevikus.
Toidu keemilised ohud. Kemikaalidega seotud teemad, mida kasutatakse toidutoostuses. Kemikaalide
kaitlemine, nende jarelevalve Eestis.

BRC Foods standard.

Toiduainete klassifikatsioon sh pagari-ja kondiitritooted, nimetused.

Moodsate elustiilidega kaasnevad ohud.

Uuendtoit, putukad toiduks.

Vitamiinidest pdhjalikult, palmirasvast, laste piimasegudest.

Toiduhligieen, pesemine, puhastamine, resistentsed mikroobid tootmiskeskkonnas. Meetodid
resistentsetest mikroobidest lahtisaamiseks.

Allergeenide jaagid, mootmised ja vdimekus Eestis ja ELs. TFTAK toimetused ja laborivGimalused.
Radioaktiivsed riskid toidu toormes.

Toiduterrorism. Zoonoosid.

Eramus kaitlejad (kodukohvikud, kodus toidu valmistamine jne).

Proovide vGtmine ja analiilisid. Mingid kriteeriumid, mille alusel maarata sagedust ja naitajaid (nt
veeproovid, uhtmeproovid).

Kokkuvottes voib Oelda, et etteantud valikvastuste hulgast tunti kdige rohkem huvi jargmiste
teemade vastu:

uued toiduohutuse Gigusaktid ja/voi arutusel olevad eelndud;

toitumis- ja tervisealase vaited;

toidu mikrobioloogia, sdilivusaegade maaramine, kestvuskatsed;

erinevate uuringute tulemused.

2020. a tegevuskavas on juba planeeritud mitmete tagasisides valjatoodud teemade kasitlemine
infopdevadel, koolitustel voi teabematerjalides. Nende korraldamisel peaksid taitjad arvesse vétma
tagasisides esitatud detailseid soove.

Teemad, mida ei ole seni kasitletud ja mida ei ole ka 2020. kavas:

Uuendtoit, putukad toiduks.

Spetsiifilised teemad: TFTAK toimetused ja laborivoimalused, radioaktiivsed riskid toidu toormes,
vitamiinid, palmirasy, laste piimasegud, toiduterrorism.
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3.6 Millise infokanali kaudu joudis teave infopdaeva toimumise kohta osalejateni?
Anallilsides infokanaleid, mille kaudu osavétjad said konkreetsest infopaevast teada, on esimeseks
infoallikaks jatkuvalt veebileht toiduteave.ee, millele jargneb Toiduliit. EMU avatud iilikooli ja EPKKd on
infopdevade osalejad toonud infoallikana valja Uksikutel kordadel. Mitte Uhtegi korda ei mainitud
portaali pikk.ee. Lisaallikatena on margitud — kolleeg, Glemus, to6andja, VTA.

Toiduohutuse PIPi raames on tdienduskoolituste korraldajaks Eesti Maalilikool. 2019. a Il poolaastal
viidi 1abi 5 koolitust, milles osales kokku 141 osalejat (128 erinevat isikut) 78-st erinevast ettevottest.
Opirithmade keskmiseks taituvuseks oli 95%. Kokku osales EMU poolt 2019 aastal korraldatud 12
koolitusel 341 osalejat (263 erinevat isikut) 148-st erinevast ettevottest. Toimunud koolituste infot leiab
aadressilt https://toiduteave.ee/toimunud-koolitused/aasta-2019/.

Keskmiselt 29% (I p.a.-l 22%) kdigist koolitustele registreerunud soovijatest ei jdudnud erinevatel
pohjustel auditoorse Gppetdoni. Registreerunud, kuid Gppima mittejéudnutest (n=59 (46 erinevat
isikut)) 42 huvilist (71%) loobus dppimisest vahemalt 3 pdeva enne koolituse algust, 3 osalejat (5%) jaid
ootamatult haigeks, 7 osalejaks arvatut (12%) tuli lugeda mitteilmunuteks, 4 huvilist (7%) ei kuulunud
sihtriihma ning 3 huvilist (5%) olid soovitud koolituse kdesoleva programmi raames juba varasemalt
labinud.

4.1 Korraldatud taienduskoolitused
Toimumise aeg ja Pievakava Lektorid Osavotjate
koht arv
9.00-10.30 dppetdd
10.30-10.45 paus

Koolitus

~ v Katrin
Toiduhiigieen ja- | 28-30.08.2019 | -0:4>-1215Cppeted 1 L o
1. 12.15-12.45 paus . 32
ohutus, keskaste Tartu ~ v Mati
12.45-14.15 6ppet6d Roasto
14.15-14.30 paus
14.30-16.00 8ppetdd
10.00-11.30 Bppetdd
Toiduhiigieen ja - | 04.10.2019 11.30-12.00paus |y iy
2 ohutus, algaste Tartu 12.00-13.30 6ppet6o Laikoja 28
36 13.30-13.45 paus J
13.45-15.15 Oppet6o
Toiduhligieen ja igggj;gg o:zgtoo
enesekontroll 01.11.2019 ) =P Katrin

3. . 12.00-13.30 Gppetdd - 28
eraelamus toidu | Tartu 13.30-13.45 paus Laikoja

valmistamisel 13.45-15.15 5ppetso
10.00-11.30 5ppetdd

Toidu 11.30-12.00 paus

sailitamisnduete _Il_:r.tlul.2019 12.00-13.30 Bppetsd RMoaats'to 28
madramine 13.30-13.45 paus
13.45-15.15 Bppetdd
Allergeeniohje 10.00-11.30 Oppetdd
toidukaitlemis- 11.30-12.00 paus .
ettevtte $a6r.t1uz.2019 12.00-13.30 Bppetsd E:.tg;a 26
enesekontrolli- 13.30-13.45 paus
plaanis 13.45-15.15 Oppetdd
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4.1.1 Osavotjate tagasiside

Koolituspdevade IGpus voeti kdigilt osalejatelt kirjalik tagasiside, kus paluti anda vabas vormis dldine
hinnang koolitusele (sh korraldusele), maaratleda 5-astmelisel skaalal saadud uute teadmiste hulk ning
Opitu rakendatavus igapaevatdds. Soovi korral said vastajad tuua nditeid. Samuti tundsime huvi,
millistest koolitusteemadest tuntakse toidukaitlejate sektoris puudust ning kuidas jéuab sihtriihmani
koolitusinfo.

Analiiisis kasutatavaid tagasisidelehti oli 110 (n=141), mis teeb 77% kdigist vaatluse all oleva poolaasta
koolitustel osalenud Oppijatest.

Uldine hinnang sisule, lektoritele ja korraldusele

Osalejate Uldise hinnangu kohaselt on Ulekaalukalt tegemist vdaga heade, heade, huvitavate,
informatiivsete ja hésti llesse ehitatud koolitustega. Oppijad hindasid kdrgelt &ppejdudude
sonaselgust, asjatundlikkust ja auditooriumi kaasamise oskust (sh Oppejéudude huumorimeelt ja
emotsionaalsust), aga ka oskust tuua asjalikke ja reaalseid elulisi nditeid tootmisest ning anda soovitusi
taiendava info leidmiseks.

Koolituste Uldine korraldus hinnati samuti vdaga heaks ja sujuvaks. Osalejad t&id valja nt selle, et
koolitustel oli positiivne 6hkkond, peeti kinni kellaaegadest, pause oli piisavalt ning toit vaga hea.

Hinnang teemade uudsusele ja t86s kasutatavusele

Koolitustel osalejad on vaga erineva kaitlemiskogemusega — suurettevotete tootajatest kuni
kodukookideni. Toiduohutuse valdkonnaga varasemalt kokkupuutunud osalejad tdid peamiselt vilja
aratundmisr6omu ununenud teadmiste meeldetuletamisest, kuid lisasid vaatamata uue info saamisele
ka seda, et paris palju oli varasematest Gpingutest voi tookogemusest teadaolevat infot. Valdkonnaga
alustajad seevastu kirjutasid, et uut infot oli hasti palju, kuid kuna nende algteadmised olid vahesed,
siis leidsid nad veel palju uut, mida tulla uutele koolitustele dppima.

Kui vaadelda uute teadmiste saamist joonisel 16 oleva diagrammi pdhjal (sain olulisel maaral uusi
teadmisi (60%); pigem sain (40%)), siis on naha, et vaatamata kirjalikes kommentaarides mainitud
ununenud teadmiste meeldetuletamisele ja kordamisele on kdik 2019 Il p-a koolitustel osalenutest
leidnud enda jaoks labitud temaatikas ikkagi midagi uut.

2- pigem ei saanud; 0

3- ei oska belda; 0 / 1- ei saanud iildse; 0

4- pigem sain; 44

5- sain olulisel
madral; 66

Joonis 16. Koolitustel osalenute hinnangud uute teadmiste omandamisele (n=110).
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Kui koondada vabavastusena lisatud naiteid saadud uute teadmiste kohta, siis voib valja tuua jargmised
pohivaldkonnad:

e teoreetilised (alg)teadmised toiduohutuse tagamisest (alustavas) ettevéttes;

e teadmised toidualasest seadusandlusest sh toiduseaduse muudatus;

e dokumentatsiooni loomine/korrastamine;

e suunised tdiendavate Gppe- ja infomaterjalide leidmiseks (raamatud, veebiaadressid) sh uued

teadusandmed;
e head illustreerivad elulised naited ning juhised mingis olukorras tegutsemiseks.

Koolitustel omandatud teadmisi hinnati 94% ulatuses igapdevatdds rakendatavateks (58% ,saan
olulisel maaral”; 36% ,pigem saan”) ning esitatud ndidete kohaselt kasutatakse neid peamiselt oma
asutuse siseste koolituste sisukamaks muutmiseks ning jarelevalve (enesekontrolliplaanide)
téhustamiseks. 1 (1%) koolitusel osaleja vastas, et ta pigem ei saa midagi veel Opitust reaalselt
igapdevatdos rakendada, sest ta teeb alles eelt6dd, et hakata oma tooteid tootma. 1 (1%) osaleja arvas,
et ta ei saa Opitust lldse midagi igapdevatdos rakendada, sest tema ettevdttes on juba juurutatud
pohjalik kvaliteedististeem, on padev kollektiiv ja tasemel puhas tootmine. 4 (4%) osalejat ei osanud
Oelda, kas Opitut annab vdi ei anna igapdevatoos rakendada.

2- pigemeisaa; 1 1- eisaa Uldse; 1

3-eioska delda; 4| /

4- pigem saan; 40

5- saan olulisel
maaral; 64

Joonis 17. Koolitustel osalenute hinnangud saadud teadmiste rakendatavusele igapdevatéés (n=110)

4.1.2 Kokkuvdtlik hinnang, tulemuslikkuse analiils ja huvipakkuvad teemad

2019. Il p.a osalejaid iseloomustas see, et osalenud ettevotete nimistusse lisandus palju uusi sh alles
alustavaid vaikeettevotteid (ettevotjaid), kelle jaoks oli toiduohutuse koolitustel osalemine
esmakordne kogemus. Koolitustele tuldi nt eesmargiga saada esmalt vajalikud algteadmised, et siis
saadud teadmiste abil alustada koogi tegemist ja tootmist.

Alustava tootja psohiootuseks on enesekontrolliplaani kirjutamise praktiline koolitus (Nt
,Kodukoogist eraldi tegevusluba vajavaks ettevGtteks laienemisega seotud tegevuste ja nGuete
lisandumise koolitus (tegevusloa taotlemiseks vajalike dokumentide ja nduete tditmine,
ettevalmistamine, auditiplaan jms.“). Kiisitakse ka seda, kust alustada dokumentatsiooni loomisega
ja ruumide sisustamisega alustaval ettevottel (,, Nt ,Kodukoogis tootmisega alustamine.”).

Kogenumate ja suuremate ettevGtete jaoks on endiselt aktuaalsed enesekontrollisiisteemi
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tdiendamise ja auditite labiviimise teemad sh kvaliteedijuhtimine ja inimeste suhtumise muutmine
(Nt ,,Toiduohutuse ja —kvaliteedijuhtimisstandardite p&hjalik tutvustamine, juurutamise koolitus.“).
Paevakajaline on endiselt kdik toidu ja toidutdostuse hiigieeniga seonduv ning koik see, mis
puudutab toiduseaduse muutmist.
Lisaks veel ihekordselt kiisitud teemad:
e Uued tehnoloogiad ja seadmed toiduainetddstuses;
Tootearendus;
Valmistatud toidule hinna maaramine;
Toidu sailitamine;
Teravilja laboritega seonduvad teemad sh analiiisidega seonduy;
Toidu margistamise néuded;
Toidu koostise kirjapanek sh reeglid;
Toitevaartuse maaramine;
Tervisealaste vaidete esitamine;
Toidulisandite kvaliteedi ja stabiilsuse maaramine;
Erinevad meniiid ravitoitlustuses.

4.2 Millise infokanali kaudu joudis teave koolituste toimumise kohta osalejateni?
Metoodiliselt on infokanali tagasiside kisimus viie enamlevinud variandi (tulenevalt varasemate
aastate vabavastuste anallilisist) markimist véimaldav, kus kuues variant on jdetud vabavastuseks.
Lubatud on markida ka mitu valikut.

Tagasiside analiilis naitab, et kGige efektiivsemaks meetodiks (56%) voimalike osalejateni jGudmisel on
endiselt otsepostitus, kas koolitustel juba osalenud Gppijate meilidele (27%) voi sihtriihmas
madratletud ettevotete Uldmeiliaadressidele (29%). Jarjest enam toimib ka suusdnaline
,sOber/tuttav/kolleeg soovitas” (10%) info levitamine. EMU avatud iilikooli kodulehekiilge jalgitakse
samuti lisna aktiivselt (18%).Lehekiilge toiduteave.ee on margitud info leidmise kohana 13 korda (10%).
MES stindmuste kalendrit on margitud 2 korda (2%). ,,Muude” (4%) info leidmise kohtadena toodi vilja
VET ametniku v&i tootmise alaliidu kaudu (2 korda), koolituselt saadud infolehte (2 korda) ning vajaduse
tekkides ise info otsimist (1 kord).

lehekiilg toiduteave.ee; |

13;10% muu;
) 5; 4%

MES siindmuste kalender;
2;2%

e- posti teel tulnud reklaam;
34;27%

maaiilikooli avatud
tilikooli kodulehekdilg;
23;18%

tooandja edastas koolitusinfo;
37;29%

sOber/tuttav/kolleeg
edastas info ja soovitas;
13;10%

Joonis 18. Infokanalid, mille kaudu jéudis teave koolituse toimumise kohta osalejateni (n=110). Uks
osaleja véis mérkida ka mitu valikut.
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Kui vaadelda kogu aastat, siis ka aasta I6ikes oli kdige efektiivsemaks info edastamise meetodiks (58%)
otsepostitus (koolitustel juba osalenud Gppijate meilidele (27%) voi sihtrihmas méaaratletud ettevotete
Gldmeiliaadressidele (31%)).

Pakutavate koolituste markamisele, info levitamisele ja registreerumiste aktiviseerumisele aitasid 2019.
aastal kindlasti kaasa Pollumajandusuuringute Keskuse poolt igakuiselt saadetav veebipdhine
maaeluvorgustiku konsulentide infokiri ja toiduteave.ee poolt saadetavad teavitused soovijate meilidele.

Toimumise aeg: 26.09.2019

Toimumise koht: Tallinn, Hotell Euroopa
Korraldaja: Toiduliit

Planeeritud suurusgrupp: 50-150
Osavotnute arv: 201
https://konverents2019.toiduteave.ee/

Toimus kolmas toiduohutuse konverents, mille teemaks oli seekord “Petuskeemid toidulaual — kuidas
tagada toidu autentsus?“

Konverentsi eesmargiks oli anda toidukaitlejatele ja toiduga seotud erinevatele huvipooltele tlevaade

toidu pettuse ja voltsimise olemusest ja hetkeolukorrast. Teadvustada tdanaseks pdevaks aktuaalseks

arenenud probleemi esinemist ning arutleda teemadel:

e Kuhu toidupettuse maailm globaalses ja piirkondlikus votmes suundub?

¢ Millised on tulevikusuundumused ja valjakutsed erinevatele osapooltele- poliitikakujundajatele ja
-rakendajatele, ettevotetele, tarbijatele, teadusasutustele, katselaboritele?

¢ Millised on voimalused toidu pettuse ja v8ltsimise drahoidmiseks ja vdhendamiseks?

e Kommunikatsiooni ja koostd6 vajadusest toidu pettuse ja voltsimise ennetamisel ja
vahendamisel, erinevate huvipoolte ootused?

5.1 Pdevakava ja lektorid
9:30-10:00 Registreerimine ja hommikukohv
10:00-10:10  Avasonad, Sirje Potisepp, Eesti Toiduainetédstuse Liidu juht, moderaator

| sessioon: Toiduohutuspoliitikad — vdimalused ja valjakutsed

10:10-10:40  Toidu arengusuunad Euroopa Liidus ja Eestis

Toomas Kevvai, Maaelumisteeriumi toiduohutuse ning teaduse ja arenduse asekantsler
10:40-11:40  Toidu pettuse ja voltsimise olemus — olukorrast maailmas ja Euroopa Liidus
Eva Siegener, Euroopa Komisjoni tervise ja toiduohutuse peadirektoraadi toidu ja s66da
kiirhoiatussiisteemiga ning toidupettustega tegeleva liksuse uurija

11:40-12:15  Analttiline voimekus toidu pettuse ja voltsimise tuvastamiseks
Annikki Welling, Soome Toiduameti Laboratooriumi keemia lksuse juht

12:15-12:30  Analtutiline voimekus toidu pettuse ja voltsimise tuvastamiseks Eestis
Heli Reinet, Veterinaar- ja Toidulaboratooriumi direktori asetaitja toiduohutuse alal
12:30-12:45 Kiisimused, vastused, diskussioon

12:45-13:30 Louna

Il sessioon: Toidu pettuse ja viltsimise ennetamine ja valtimine- vGimalused ja véljakutsed
13:30-13:55  Toidu pettus ja voltsimine kui tahtlik véi tahtmatu tegevus
Kristel Kuklase, Veterinaar-ja Toiduameti jurist
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13:55-14:15  Toidu pettuse ja voltsimise avastamist toetavad tegevused
Maris Raudsepp, Péllumajandusameti taimekaitse ja vdetise osakonna juhataja
14:15-14:35  Toidu pettus ja voltsimine kui maksupettus, majanduskuritegu
Silver Laas, Maksu- ja Tolliameti uurimisosakonna Laane talituse juhtivuurija
14:35-14:55  Toidu pettus ja voltsimine kui vdimalik oht inimese tervisele
Lembi PGlder, Kivimae Perearstikeskuse perearst

14:55-15:10  Kusimused, vastused, diskussioon

15:10-15:30  Virgutuspaus

Il sessioon: Kommunikatsioon ja koost0 toidutarneahelas- véimalused ja valjakutsed

15:30-15:50  Toidu pettus ja voltsimine standarditel pShinevates toiduohutuse juhtimissiisteemides
Reet Ruuto, Bureau Veritas Estonia, juhtaudiitor

15:50-16:25  Toidu pettus ja voltsimine toidutarneahelas- usalda aga kontrolli

Triin KBrgmaa, AS Salvest tegevjuht

Priit Dreimann, AS HKScan Estonia kvaliteedijuht

16:25-16:40  Tarbija ootused ja kommunikatsioon

Sirli Rosenvald, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskuse sensoorika suunajuht
16:40-16:55 Kisimused, vastused, diskussioon

16:55-17:00  Konverentsi kokkuvote ja IGpetamine

5.2 Osavotjate tagasiside
Konverentsil osalenute tagasisidet koguti infopdevade tagasiside vormiga analoogse elektroonilise
vormi kaudu. 201st osavotnust andis tagasisidet 112 (56%).

Uldine hinnang sisule, ettekannetele ja korraldusele

Jooniselt 19 on naha, et Ulekaalukalt anti konverentsile nii sisu kui korralduse poolelt viaga kdrge
positiivne hinnang. Kommentaaridena esitatud tagasisides kiideti vaga head korraldust ja haid
esinejaid, meeldis, et Uritus ei veninud ja oli sisutihe, huvitav, pdnev ja arendav. Ettepanekuna toodi
koige enam vilja, et esinejatele oleks voinud anda rohkem aega. Osad ettekanded veidi dubleerisid
Uksteist, samas oli aega koigil esinejail natuke vahe. Ehk oleks voinud mitme esineja asemel olla (ks,
kes radgib pikemalt. Ettekannetes oli palju kattuvusi mis muutis need kohati igavaks.

Kuivord vastas konverents Uldiselt Teie ootustele?

100 mmm W2 3 EEs EES
75
50
25
0 .
Ulesehitus, sisu, esinejate Korraldus, selle ladusus Toimumiskoht Toitlustus
valik

Joonis 19. Uldine hinnang konverentsile , Petuskeemid toidulaual — kuidas tagada toidu autentsus?*
Vertikaalteljel vastanute arv; n=112
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Ettekannete IGikes voib vdlja tuua, et enim kiidetud lektor oli Eva Siegener Euroopa Komisjonist.
Tagasisidest tuli valja, et m&nda ettekannet peeti liiga spetsiifiliseks/tehniliseks ja teist jalle liiga
teoreetiliseks vOi Uldiseks. Korgemalt hinnati praktilises votmes esitatud ettekandeid ettevotete
esindajatelt ja perearstilt. Samas markisid méned vastajad, et perearsti ettekanne ei kasitlenud tldse
etteantud teemat. KokkuvGttes voib tdodeda, et kuna osavétjaid oli palju ja erinevatest valdkondadest,
siis olid ka arvamused erinevad.

Paljudes arvamustes kordus modte, et mdnedes ettekannetes radgiti teemadest, mil pole toidu
vOltsimisega suuremat seost. Kahjuks on Eesti asutuste kogemus vahene, mis kajastus ka ettekannetes.
Tagasisides kordus soov, et oleks tahtnud kuulda praktilisi nditeid, mida enda ettevottes karta voi mida
teha saan, et voltsitud toitu dra tunda jne. Arvati ka, et konverents oleks voimud olla rohkem teaduslik.

Konverentsi puhul me eraldi tagasisidet saadud teabe uudsuse ning t60s kasutatavuse kohta ei kiisinud.
Kommentaaridest tuli valja, et kdik ettekanded andsid mingis osas uut ja kasulikku infot. Kill aga
kisisime, kuidas joudis info osalejateni.

Kust saite infot konverentsi toimumise kohta?

111 vastust

Veebilehelt toiduteave.ee
Veebilehelt pikk.ee
Toiduliidu kaudu

EPKK kaudu

50 (45%)

55 (49,5%)

2 (1,8%)

EMU avatud likooli kaudu|—0 (0%)

Ei maleta 4 (3,6%)

sobralt 0,9%)

kolleegi soovitus 0,9%)

FB 0,9%)

tookaaslane 0,9%)

Ametile saadeti info 0,9%)

0,

Tallinna Tehnikakargkool 8302;

Teenusmajandus... 0.9%)

edastati tédkohal 0,9%)

meili teel 0,9%)

Tuttavalt 0,9%)

Todandja kaudu 0,9%)

Ulikoolis kulalislektorilt 0,9%)

tédkaaslase kaudu 0,9%)

0,9%)

Maaeluministeeriumist kutsuti 0,9%)

0 20 40 60

Joonis 20. Kust said osalejad infot konverentsi toimumise kohta?

5.3 Kokkuvotlik hinnang ja tulemuslikkuse analiiiis
Konverents kasitles olulist teemat ja oli hasti korraldatud. Konvenretsile sisu andmine oli valjakutse,
sest Eesti asutustel on toidu pettuste ja voltimise teemal vahene kogemus. Tanuvadrne on, et
Euroopa Komisjonist oli kutsutud valdkonnaga praktiliselt hasti kursis olev lektor. Kokkuvottes on
vaga hea, et teadvustati tanaseks aktuaalseks arenenud probleemi esinemist ja arutati selle (le.
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5.4 Teemad, mille kasitelmist soovitakse edaspidi

Kisisime tagasisides milliste teemade kasitlemist soovitakse edaspidi.

Valikvastuste hulgas (sama loetelu, mis infopdevade puhul) tdusid esile jargmised teemad: uued
toiduohutuse Gigusaktid ja/voi arutusel olevad eelndud; toidualase teabe esitamine; péaritolumaa
esitamine; toitumis- ja tervisealased vaited; Eestis labiviidud toidu, toiduohutuse vG&i toitumise alaste
uuringute tulemused.

Muude vajalike teemadena toodi valja:

suhkruasendajad, toiduvarvid, Idhna ja maitseained;

tarbimispsiihholoogia, tarbijate toitumisalased hoiakud ja nendele toetumine toote turunduses ning
margistamises;

toiduinnovatsioon, toidutrendid, toitumissoovitused, vaikelaste toitumine;

Eesti piires on raske leida koolitust, mis oleks pohjalik ja kompetentne llevaade toiduga kokku
puutuvatest pakkematerjalidest ja nduetest/standarditest;

tunneme puudust laboritdotajate praktilistest koolitustest;

pestitsiidijaakide leidumine toidus voiks leida laiemat kajastust;

toiduohutuse juhtimissiisteemid, standardid, juurutamine, head praktikad;

Listeria ohje tootmises;

Toidulisandid - margistus, EFSA, vaited;

VTA t06 tutvustamine- pidev.

6. Valjaantud teabematerjalid
Toiduohutuse PIPi raames ilmus 2019. a Il poolaastal 5 trikitud teabematerjali.

6.1 Allergeenide ohje toidukaitlemisettevottes

Tiraaz 500 eksemplari

Formaat vastavalt tellimusele A4, kuni 4 1k
Koostamise ja véljaandmise korraldas EMU
Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/keemiline-

ohutus/

EMU toiduteaduse ja toiduainete tehnoloogia &ppetooli lektori Katrin Laikoja koostatud materjal on
moeldud toiduettevétetele, et anda llevaade toiduallergiat ja talumatust pdhjustavatest ainetest ning
aidata maaratleda enesekontrolli plaanis kirjeldatavad peamised allergeeniohje tegevused.
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6.2 Olulised toidupatogeenid. Ohtlikkus, kasvuparameetrid, ohjamise voimalused

Tiraaz 1000 eksemplari

Formaat vastavalt tellimusele A4, 20 |k
Koostamise ja valjaandmise korraldas EMU
Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-

ohutus/

OLULISED
TOIDUPATOGEENID
OHTLIKKUS , KASVUPARAMEETRID,
OHJAMISE VOIMALUSED

EMU toiduhiigieeni ja rahvatervise dppetooli juhataja professor Mati Roasto koostatud Ulevaatlikus
teabematerijalis kasitletakse kdige olulisemaid bakteriaalseid toidupatogeene esitades nende olulisuse
pohjused, allikad, Glekandeteed, kasvu mdjutavad tegurid ning véimalikud ohjemeetmed.

6.3 Parm- ja hallitusseened toidus

Tiraaz 1000 eksemplari v/ =
Formaat vastavalt tellimusele A4 kuni 4 lk
Koostamise ja valjaandmise korraldas BioCC
ou

Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-

ohutus/

BioCC OU juhtivteaduri Priit Eliase koostatud teabematerjal, milles kisitletakse parm-ja hallitusseente
esinemist erinevates toidugruppides. Soovimatud parm- ja hallitusseened toitudes kutsuvad esile
sageli toodete kvaliteedi langust, nende riknemist ja hallitusseente korral miikotoksiinide teket. Toidu
kaitlejatel tuleb poorata tdhelepanu ohtude analiilsile ja kvaliteedi kontrolli rakendamisele alates
toorainest kuni valmistoodeteni.
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6.4 Gluteenivaba toit

Tiraaz 500 eksemplari

Formaat vastavalt tellimusele A4, kuni 1 Ik A
tekst S
Koostamise ja vdljaandmise korraldas Toiduliit e e S S
Avaldatud e e e A e U S v
https://toiduteave.ee/valjaanded/keemiline- —— LA - - iy

ohutus/ === =

Koostdos Eesti TsOliaakia Seltsiga koostatud teabeleht on moeldud toiduettevétetele, et selgitada mis
on gluteen ja kellele on oluline gluteenivaba toit, millised on véljendite ,gluteenivaba“ ja ,vaga vaikese
gluteenisisaldusega” ning gluteenivaba kaubamargi kasutamise tingimused, millele tuleb gluteenivaba
toidu kaitlemisel tahelepanu p6oérata ja milliseid anallilisimeetodeid kasutatakse.

6.5 Mida on vaja teada toidu lisaainete kasutamisel

AIDA ON VAJA TEADA TOIDU LISAAINETE KASUTAMISEL

............

Tiraaz 100 eksemplari

Formaat vastavalt tellimusele A4, kuni 4 lk
Koostamise ja valjaandmise korraldas EPKK
Avaldatud
https://toiduteave.ee/valjaanded/keemiline-

ohutus/

Lisaainete ohutuse hindamine, kasutusele lubamine ja toidu valmistamisel kasutamine on Euroopa
Liidus reguleeritud keeruka struktuuriga digusaktidega. Teabematerjal annab toidu kaitlejale llevaate
lisaainetega seonduvatest mdistetest, loamenetlusest, toidus kasutamise tingimustest ja piirnormidest
ning margistamisest.

KGik teabematerjalid on avaldatud valjatrikki véimaldavas pdf formaadis toiduteave.ee lehel
https://toiduteave.ee/valjaanded/ ja sellekohane teavitus on saadetud lehel registreerunutele.
Materjalid jaotatakse (ihistditjatele ja teistele osapooltele vastavalt jaotuskavale ning sihtriihmale PIPi
raames korraldatud Urituste raames.
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7. Valjaantud kasiraamat

Valmis kolmas veebipShine hea higieenitava, T
mis lisati varem avaldatud platvormi. .
Lisandunud juhend on moeldud .
piimatootlejale.
Viljaandmise korraldas EPKK
Formaat: vérguvaljaanne

EPKK poolt loodud juhendi eesmark on selgitada Oigusaktist tulenevaid ndudeid piimatdotlejate
eriparast [ahtuvalt. Juhend Ghtlustab hea hiigieenitava nduetest arusaamist ja viitab teemadele, millele
piimatootlemisettevotet rajades tuleb méelda. Lihtsustamaks enesekontrolliplaani dokumentatsiooni
loomist on juhendi I8pus elektrooniliselt taidetav vorm, mida on vdimalik kohandada vastavalt oma
ettevottele.

Avaldatud http://epkk.ee/heatavajuhend/piimatootleja/
https://toiduteave.ee/valjaanded/toiduhugieen-ja-enesekontroll/

8. Veebileht toiduteave.ee
8.1 Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavus

Toiduohutuse pikaajalise programmi raames on loodud veebileht toiduteave.ee, kus edastatakse infot
programmi tegevuste kohta ning toiduohutuse erinevate valdkondade infot laiemalt.

Perioodil 01.07.2019-31.12.2019 toimus 6012 sessiooni 3261 kilastaja poolt ning 16751 erineva
lehekilje vaatamist (2019 | p.a 4788 sessiooni 2371 kiilastaja poolt). Keskmine lehel oldud aeg
(sessiooni pikkus) langes, olles niitd pisut Gle 2 minuti (2019 | p.a oli ligi 3 minutit). Kiilastajatest 53%
vaatasid ainult seda lehte, kus nad maandusid ja ldksid siis dra (bounce rate, 2019. a | p.a 45%).
Keskmiselt vaadati 2,7 lehte.

Seega on sellel poolaastal kiilastajate ja sessioonide arv kasvanud, kuid lehel viibitud aeg ja vaadatud
lehtede arv on vdhenenud. Saab jareldada, et rohkem on lehel kdidud konkreetse siindmuse voi
teabematerjali parast ning erinevaid lehti on vaadatud vdhem.

KGige suurema kulastatavuse arvuga pdevad oli 16. juuli (122 kiilastajat), 30. september (174),
6. november (174), 27. november (139), 10. detsember (150). K&ik kiilastamise tdusud on seostatavad
tehtud teavitustega — 15.07 saatsime info allergeeniohje teabematerjali ning 29.09 olulisi
toidupatogeene kasitleva teabematerjali kohta, 6.11 ldks info kolmel &igusaktide infopaeval
osalenutele, 27.11 saadeti teade toiduainete funktsionaalsuse infopdeva ning 10.12 parm- ja
hallitusseente teabematerjali kohta.
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Audience Overview

Jul 1,2019 - Dec 31,2019
All Users ! !
100.00% Users
Overview
® Users
200
100
August 2019 September 2019 October 2019 November 2019 December 2019

M New Visitor M Returning Visitor

Users New Users Sessions

3,261 3,035 6,012
b AR | A b AL | KN A
Number of Sessions per User | Pageviews Pages / Session

1.84 16,751 2.79

Avg. Session Duration Bounce Rate

00:02:15 52.88%

W WMW
Joonis 21. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavuse (ilevaade, periood 01.07-31.12.2019.

Kogu 2019. aasta vordlus 2018. aastaga on naha jargmiselt jooniselt. Sinine joon- 2019, oranz joon -
2018. Naha on, et Uldiselt ei ole kiilastatavuses suurt erinevust. Kokkuvottes suurenes kilastuste arv
2019. aastal 14 %.

Jan 1,2019 - Dec 31,2019: @ Users
Jan1,2018 - Dec 31,2018: @ Users
200

100

|

ARY \.k;',g,lFm‘\a)‘f‘ﬂ\"h‘-gm}\,‘,mm‘hlkLJ},\‘.(‘ VRAAMD “'\'/"fﬁ I\l‘x, Al

March 2019 May 2019 July 2019 September 2019 November 2019

Joonis 22. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavuse vordlus, periood 2018. a vs 2019. a Vertikaalteljel
kiilastajate arv.

Veebilehele jdudmise statistika on muutumises. 2019. a Il poolaastal oli otse veebilehele tulijad (need
kes kirjutasid domeeni toiduteave.ee) kéikidest sessioonides 60,6% (direct, | p.a 57%). ,Soovitaja“ ehk
lingi kaudu mdnelt teiselt lehelt tulnute arv (referral) on langenud olles niilid 8,9% (I p.a 14,9%).
Populaarsuselt 3 esimest lehte, kust tuldi olid vet.agri.ee (meilidest), facebook ja pikk.ee. Otsingu
kaudu tulnute arv on samuti vorreldes | poolaastaga kasvanud 28,8%ni (organic search). Protsentuaalne
jaotus vordluses 2019. a | poolaastaga on toodud jargmisel joonisel 23.
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Top Channels

Jan 1, 2019 - Jun 30, 2019

Jul'1, 2019 - Dec 31, 2019
Top Channels

M Direct M Direct
M Organic Search M Organic Search
M Referral M Referral
Social Social
[0 (Other)

Joonis 23. Kuidas jouavad veebilehele toiduteave.ee kiilastajad lehele, 2019 | p.a vs Il p.a?

Lehel on registreerunud 418 kasutajat teavituste saamiseks, teavituskirjade avamise % on 45%.

8.2 Veebilehe toiduteave.ee haldamine
Toiduohutuse PIPi elluviimiseks on Toiduliit hallanud veebilehte toiduteave.ee. Selleks 2019. a
Il poolaastal tehtud t66de nimekiri koos asjakohaste tapsustustega on esitatud jargnevast tabelis.

Tegevus

Tapsustus

Domeeni ,toiduteave.ee”
veebimajutuse ostmine

kasutamine ja

Tasumine domeeni ja veebimajutus eest.

Wordpress uuenduste tegemine veebilehel

Uuendusi tehti jooksvalt.

Toimuvate siindmuste kohta info sisestamine
ja infopdevadele registreerumise
korraldamine

Avaldati info 11 infopdeva ja 12 tdienduskoolituse
kohta. Taienduskoolitustele registreerumine toimus
EMU avatud dlikooli veebilehe kaudu. Samuti haldas
taienduskoolitustele registreerunute nimekirju EMU.
Infopdevadele registreerumine korraldati veebilehe
kaudu, nimekirju haldas ETL.

Toiduohutuse konverentsi ,Petuskeemid
toidulaual-kuidas tagada toidu autentsus?”“
alamveebilehe haldamine

https://konverents2019.toiduteave.ee/
sisustamine. Tasumine
arendustegevuste eest.

loomine,
alamveebilehe

Esilehel rubriigi »Lahiajal toimuvad

sindmused” ajakohasena hoidmine

Veebilehe kaudu registreerunute andmete
jalgimine  ja  vajadusel tdpsustamine;
nimekirjade allalaadimine ja puhastamine
ning edastamine korraldajale. Osavotjate
arvu taitumisel registreerimise I6petamine.
Osalemisest loobujate kustutamine.

Infopdevale registreerunutele Iabi veebilehe
meeldetuletuse ja vajadusel muu info
saatmine

Infopdevale registreerunutele saadeti iga infopaeva
eel meeldetuletus-kirjad ja infopdevade toimumise
jargselt jarelkaja-kirjad (nt osalemise eest
tdnamiseks, tunnustamiseks, lisainfo-ja materjalide
edastamiseks).
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Toimunud sinduste kandmine vastavalt
,2019 toimunud infopdevad” voéi ,2019
toimunud tdienduskoolitused” rubriiki

Toimunud
ileslaadimine

infopdevade materjalide

Materjalid on Ules laetud vastava siindmuse postituse
juurde

Uudiste loomine ja avaldamine

Avaldati 15 uudist, mis kasitlesid lehel avaldatud
olulisemat uut teavet ning kahel korral
Maaeluministeeriumi  lehel avaldatud olulist
toiduohutuse alast teavet.

Teavituste saatmine registreerunutele

Teavituste saamiseks on registreerunuid 418. Saadeti
21 teavitust olulisema uue teabe kohta.

Teavituste saamiseks registreerunute
nimekirja ajakohasena hoidmine

Regulaarselt lisati nimekirja inimesed, kes selleks
infopdeva tagasiside vormil soovi avaldasid. Kustutati
e-posti aadressid, mis enam ei to6ta.

Veebilehe tekstide muutmine

Tekste muudeti uue info lisandumisel.

Teabematerjalide ja kdsiraamatute

Uleslaadimine

Avaldati 9 teabematerjali, 2 kdsiraamatut, 1 video
https://toiduteave.ee/valjaanded/

2018. Il p.a ja 2019. | p.a aruande lisamine.

E-posti info@toiduteave.ee infovahetuse

haldamine

Peamiselt reageerimine teadetele osavotjate
loobumise v6i muutumise kohta. Samuti tulevad
meilile  kisimused toimuvate sindmuste voi
avaldatud materjalide kohta. Ka tulevad sellele
meilile teated, kui teavituste saamiseks registreeritud
meiliaadress ei to6ta enam.

Rubriigi , Toiduohutus” haldamine

https://toiduteave.ee/toiduohutus/tehnoloogiad/
sisustamine, valdkondade kaupa rubriigis
https://toiduteave.ee/toiduochutus teabematerjalide
ja kasiraamatute Uleslaadimine

Rubriigi ,Varia“ haldamine

Lingiti 4 Maablogi olulisemad EFSA

uudistevood.

postitust,

Veebilehelt esitatud kisimustele vastamine

Veebilehe kontaktivormi kaudu esitati klisimusi, mis
puudutasid infopdevi, koolitusi ja valjaandeid. Olid
ka moned sisulised kiisimused, millele vastused
andis ETL ise.

2020.a programmiliste tegevuste
kajastamine

2020.a programmi, siindmuste Uleslaadimine. EMU
tdienduskoolituste kalendervaates kajastamine
https://toiduteave.ee/koolitused/

9.1 Kokkuvote, 2019 Il p.a

e |Imus 5 teabematerijali trikisena

kasiraamatu | osa.
e Hallati veebilehte toiduteave.ee

Perioodil 01.07.-31.12.2019 viidi ellu jargmised tegevused:
e Toimus 6 infopdeva, kokku osalejaid 244 (grupi suuruse jargi planeeritud 200)
e Toimus 5 tdienduskoolitust, kokku osalejaid 141 (grupi suuruse jargi planeeritud 150)

e Avaldati veebipbhine ,Hea hiigieenitava piimatootlejale” ning uuendati sailivusaegade
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9.2 Planeeritud tegevused, 2020 | p.a

2020. a on programmi viimane aasta, programmi elluviimise leping |0peb detsembri keskel.
Perioodiks 01.01-30.06.2020 planeeritakse esialgselt jargmised tegevused (selgitused jargnevas
tabelis):

e 4 infopdeva (grupi suuruse jargi planeeritav osalejate arv 100)

e 7 koolitust (grupi suuruse jargi planeeritav osalejate arv 210)

e 11 teabematerjali

e 2 kasiraamatut

e \eebilehe haldamine

Tapsem iilevaade 2020. a | p.a planeeritud tegevustest

Tegevus (teema vastavalt tellimusele) Taitja. Olukord. Markused
Infopsevad Toiduliit, BioCC OU, EPKK
Mikrobioloogilised ohud vaikekéitlejate | BioCC OU
tootmisprotsessis, proovide vOtmine

anallGdsimiseks (planeeritud grupp 10-25)

Toidu lisaained (10-25) EPKK

Toiduohutuse juhtimis/kvaliteedislisteemid (10- | Toiduliit

25)

Toiduohutuse juhtimis/kvaliteedisisteemide | Toiduliit
auditeerimine (10-25)

Kuupdevad tdpsustamisel, infopdevade arv
vGib muutuda.

Konverents EPKK
Taienduskoolitused (planeeritud grupp kuni 30) | EMU
Toiduhligieen ja -ohutus, algaste 21.02
Toidu sdilitamisnGuete madramine 13.03
Allergeeniohje toidukaitlemisettevotte

. . 20.03
enesekontrolliplaanis
Toiduhlgieen ja -ohutus, keskaste 1.-3.04
Toidupatogeenid 17.04
Enetsekohtr.olllsusteeml loomine ja 24.04
auditeerimine
Tootmishiigieen ja sanitatsiooni korraldus 15.05
Teabematerijalid EPKK, Toiduliit, EMU
T0|t'um|s- ja tervisealaste vdidete esitamine, A4 Toiduliit. 2019st iiletulev.
kuni 4 Ik
Toidu J:‘algltavus ja ohtlikust toidust teavitamine, Toiduliit. 2019st letulev
A4 kuni 4 1k

Toidu jalgitavus ja ohtlikust toidust teavitamine,
A4 1 Ik, infograafika

Toidu keemilised ohud, A4, kuni 20 |k EMU. 2019st Uletulev
Nouded munade tootmisele, kditlemisele ja
turustamisele, A4 kuni 4 1k

PAHd ja nende vdhendamise vGimalused (vene
keeles), Ad kuni 4 |k

Toiduliit. 2019st tletulev

EPKK. 2019st lletulev

EPKK
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Taimsete olidega seotud keemilised riskid

(eruukhape, 3-MCPD estrid, glUtsidilestrid EMU

jms), A4 kuni 4 lk

Noroviirused, A4, 1 Ik, tekst EMU
A-hepatiidi viirus A4, 1 |k tekst EMU
Toiduga kokkupuutuvad materjalid. EPKK
Vastavusdeklaratsioon, A4, 1 |k, infograafika

Toiduga kokkupuutuvad materjalid. Materjalide
eesmargiparane kasutamine, A4, 1 1k, EPKK
infograafika

Kisiraamatud EPKK, EMU

Liha tootlemine. Kasiraamatu vérguvaljaande
uuendamine

EPKK. 2019st letulev

Piim ja piima t66tlemine. Kdsiraamatu
vOrguvéljaande uuendamine

EPKK. 2019st Uletulev

Veebileht toiduteave.ee

Toiduliit

Veebilehe haldamine

Aruande koostas

Kairi Ringo

Raamlepingu 177781 projektijuht
kairi.ringo@toiduteave.ee

506 3428
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